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Know your Kenwood Kitchen Machine

Congratulations on buying a Kenwood. With such a wide range of attachments
available, it's more than just a mixer. It’s a state-of-the-art Kitchen Machine. We hope
you’ll enjoy it.

Robust. Reliable. Versatile. Kenwood.

Safety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Remove all packaging and any labels.

Turn the speed control to ‘O’ OFF position and unplug before
fitting or removing tools/attachments, after use and before
cleaning.

Keep your fingers away from moving parts and fitted
attachments.

Never leave the Kitchen Machine unattended when it is
operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired:
see ‘service and customer care’ section.

Never operate the Kitchen Machine with the head in the raised
position.

Never let the cord hang down where a child could grab it.
Never let the power unit, cord or plug get wet.

Never use an unauthorised attachment or more than one
attachment at once.

Never exceed the quantities stated in the maximum capacity
chart.

When using an attachment, read and follow the safety
instructions that are supplied with it.

Take care when lifting this appliance as it is heavy. Ensure the
head is correctly latched in the down position and that the
bowl, tools, outlet covers and cord are secure before lifting.
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® Ensure the cord is fully unfolded from the cord storage
compartment @ before using the Kitchen Machine.

e Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

® Do not move or raise the mixer head with an attachment fitted
as the Kitchen Machine could become unstable.

® Do not operate your appliance near the edge of a work
surface.

® Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

® Misuse of your appliance can result in injury.

® This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

® Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject
to improper use, or failure to comply with these instructions.

Before plugging in Before using for the first time
e Make sure your electricity supply is the e \Wash the parts: see ‘care and cleaning’
same as the one shown on the section.

underside of your machine.

e This appliance conforms to EC
Regulation 1935/2004 on materials and
articles intended to come into contact
with food.



Know your Kitchen Machine

Key

Attachment outlets
@ high-speed outlet
@ slow-speed outlet
@ bowl tool socket

Mixer

@ high speed outlet cover
® mixer head

® head release lever

@ speed and pulse control
standby button

® power unit

bowl

@ slow speed outlet cover
@ cord storage compartment
@ K-beater

@ whisk

@ dough hook

spatula

@ head shield
splashguard

Note: Spanner @ shown is for illustration
purposes only and is not supplied in pack.

Optional attachments

There are a range of optional attachments
available to use with your Kitchen Machine.
See the attachment leaflet included in your
pack or visit www.kenwoodworld.com to
see the full range and how to buy an
attachment not included in your pack.

Note: Slow Speed outlet attachments
The slow speed outlet on your Kitchen
Machine model features the Twist
Connection System. It is designed to
accept Twist Connection System
attachments.

When purchasing new attachments for the
slow speed outlet you should check
compatibility with your Kitchen Machine. All
Twist Connection System attachments can
be identified by the product code which
starts with KAX and also by the Twist logo
Which is visible on packaging. For more
information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

If you own attachments featuring the Bar
Connection System you will need to
use the KATOO2ME adaptor to connect
these to the Twist Connection System
on your Kitchen Machine.

For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist.

The bowl tools and some of their uses

K-beater
For making cakes, biscuits, pastry, icing,
fillings, éclairs and mashed potato.

Whisk
For eggs, cream, batters, fatless sponges,

meringues, cheesecakes, Mousses,
soufflés. Don’t use the whisk for heavy
mixtures (e.g. creaming fat and sugar) -
you could damage it.

Dough Hook
For yeast mixtures only.



To use your bowl tools

Ensure the cord is fully unfolded from the
cord storage compartment (2 before
using the Kitchen Machine.

Plug in and the Standby Button @& wiill

light up.

Note: The standby button light

will flash and the Kitchen Machine

will not operate if the mixer head is
in the raised position or the speed
control is not in the ‘O’ position.

Before operating, check that the

mixer head is correctly latched down

and the speed control is in the ‘O’

position. If the light continues to

flash refer to the ‘troubleshooting
guide’.

2 Push the head-lift lever @ down and
raise the mixer head until it locks @.

3 Fit the bowl on the base and turn
clockwise @ to secure in position .

4 Place the required tool into the socket.
Then push up @ and turn @ the tool to
lock into position.

Note: If the K-beater or Whisk are not
picking up ingredients from the bottom
of the bowl refer to the “Tool Adjustment”
section.

5 Lower the mixer head by pushing the
head release lever down @ and lower
the mixer head until it locks @.

6 Start the machine by turning the speed
control @ to the desired speed setting.
Use the pulse (P) position for short
bursts of maximum speed.

7 After use, return the speed control to ‘O’
OFF position and unplug your Kitchen
Machine.

8 Release the tool by turning clockwise to
unlock from the tool socket and then
remove.

—_

Hints

e To fully incorporate the ingredients stop
mixing and scrape down the bowl with
the spatula frequently.

For best results when whisking use eggs
at room temperature.

Before whisking egg whites, make sure
there is no grease or egg yolk on the
whisk or bowl.

Use cold ingredients for pastry unless
your recipe says otherwise.

Points for bread making

Important

e Never exceed the maximum capacities
stated - you may overload the machine.

e |f you hear the machine labouring, switch
off, remove half the dough and do each
half separately.

e The ingredients mix best if you put the
liquid in first.

Yeast

¢ Dried yeast (the type that needs
reconstituting): pour the warm water into
the bowl. Then add the yeast and the
sugar and leave to stand for about 10
minutes until frothy.

Fresh yeast: crumble into the flour.
Other types of yeast: follow the
manufacturer’s instructions.

Put the dough into a greased polythene
bag or a bowl covered with a tea towel.
Then leave somewhere warm until
doubled in size.

Important

Ensure that no bowl tools are fitted or
stored in the bowl when using other
outlets.



Maximum capacities Chef Chef XL
Shortcrust pastry Flour weight 680g/1lb 8oz 910g/2b
Bread dough Flour weight 1.36kg/3lb 1.6kg/3Ib 8oz
(stiff yeasted) Total weight 2.18kg/4lb 3oz | 2.5kg/5lb 8oz
Soft yeasted dough Flour weight 1.3kg/2Ib 140z | 2.6kg/5lb 120z
(enriched with butter and eggs) | Total weight 2.5kg/5lb 8oz bkg/11lb
Fruit cake mix Total weight 2.72kg/6lb 4.55kg/10Ib
(Creaming fat and sugar method) (9 Egg mix) (15 Egg mix)
Egg whites Number 12 16
Weight (4559) (6059)

* Eggs sizes used = medium sized (Weight 53 — 63g)

Tool Recipe/Process Recommended Speed
K-beater Creaming butter/margarine Start on ‘Min” and gradually
and sugar increase to ‘Max’
Beating eggs into cake mixes ‘4’ to ‘Max’
Folding in flour, fruit etc ‘Fold’ to ‘1’
All In one cake mixes Start on ‘Min” and gradually
increase to ‘Max’
Pastry & Biscuits — rubbing fat ‘Min’ to” 2’
into flour
Royal Icing ‘Min’ to ‘1’
Mashed Potatoes Start on ‘Min” and gradually
increase to ‘Max’
Whisk Egg Whites
Fatless sponges Gradually increase to ‘Max’
Cream
Dough Hook For Yeasted dough mixes ‘Min’ speed for 45 - 60 secs.

Then increase to speed 1 for
approx. 3 — 4minutes.

Re-knead on speed 1




To fit and use your
Splashguard

To assemble

The splashguard assembly consists of 2
pieces: the head shield @ and the
splashguard @.

The splashguard cannot be fitted to the

bowl unless the shield is fitted.

1 Raise the mixer head until it locks.

2 Clip the head shield upwards onto the
underside of the mixer head @ until fully
located.

3 Fit the bowl onto the base.

4 Lower the mixer head.

5 Rest the splashguard on the bowl rim
and then slide forward until fully located
0.

¢ During mixing, ingredients can be added
directly to the bowl via the feed chute.

6 To remove the splashguard simply slide it
away from the mixer bowl.

7 To remove the head shield, raise the
mixer head until it locks. Remove the tool
if fitted, then pull the head shield
downwards from the underside of the
mixer head.

Note: Only fit or remove the splashguard
when the mixer head is in the locked
position.

We recommend that the head shield
is removed regularly from the mixer
head for cleaning.

Tool Adjustment

K-beater & Whisk

The tools are set to the correct height for
the bowl supplied in the factory and should
not require adjustment.

However, if you wish to adjust the tool use
a suitable sized spanner:

TYPE KVC50 = 15mm
TYPE KVL60 = 19mm

Then follow the instructions below:

1 Unplug the appliance.

2 Raise the mixer head and insert the
whisk or beater.

3 Lower the mixer head. If the clearance
needs to be adjusted, raise the mixer
head and remove the tool. Ideally the
whisk and K-beater should be almost
touching the bottom of the bow! @.

4 Using a suitable spanner loosen the nut
sufficiently to allow adjustment of the
shaft @. To lower the tool closer to the
bottom of the bowl, turn the shaft anti-
clockwise. To raise the tool away from
the bottom of the bowl turn the shaft
clockwise.

5 Re-tighten the nut.

6 Fit the tool to the mixer and lower the
mixer head. (Check its position see
points above).

7 Repeat the above steps as necessary
until the tool is set correctly. Once this is
achieved tighten the nut securely.

» Note: Spanner @ shown is for
illustration purpose only.

Dough Hook
This tool is set at the factory and should
require no adjustment.



Care & Cleaning

e Always switch off and unplug before
cleaning.

e A little grease may appear at the slow
speed outlet @ when you first use it.
This is normal — just wipe it off.

Power Unit And Outlet Covers

¢ Wipe with a damp cloth, then dry.

e Never use abrasives or immerse in water.

e Store excess cord into the cord storage
compartment @ at the back of the
machine.

Bowl

e \Wash by hand, then dry thoroughly or
wash in the dishwasher.

e Never use a wire brush, steel wool or
bleach to clean your stainless steel bowl.
Use vinegar to remove limescale.

e Keep away from heat (cooker tops,
ovens, microwaves).

Tools & Splashguard

e \Wash by hand, then dry thoroughly.

e Alternatively they are dishwasher safe
and can be washed on the top rack of
your dishwasher. Avoid placing items on
the bottom rack directly over the heating
element. A short low temperature
(Maximum 50°C) programme is
recommended.

Service and
Customer Care

If the cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by KENWOOD or
an authorised KENWOOD repairer.

If you experience any problems with the
operation of your appliance, before
requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the
manual or visit www.kenwoodworld.com.
Please note that your product is covered
by a warranty, which complies with all
legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the
country where the product was
purchased.

If your Kenwood product malfunctions or
you find any defects, please send it or
bring it to an authorised KENWOOD
Service Centre. To find up to date details
of your nearest authorised KENWOOD
Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website
specific to your Country.

Designed and engineered by Kenwood
in the UK.
Made in China.



IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH
THE EUROPEAN DIRECTIVE ON
WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban waste.

[t must be taken to a special local authority
differentiated waste collection centre or to
a dealer providing this service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate disposal
and enables the constituent materials to be
recovered to obtain significant savings in
energy and resources. As a reminder of the
need to dispose of household appliances
separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The whisk or K-beater
knocks against the bottom
of the bowl or not reaching
the ingredients in the
bottom of the bowl.

Tool at the wrong
height and needs
adjusting.

Adjust the height using a suitable
spanner — see “Tool Adjustment”
section.

Slow speed attachment
cannot be fitted.

Check your attachment
is compatible for

use with your model.
Twist connection
system required

(Model KAX)

Attachment must have the KAX
twist connection system to fit
the outlet.

If you own attachments featuring
the Bar Connection System
you will need to use the
KATO02ME adaptor to connect
these to the Twist Connection
System on your Kitchen Machine.
For more information visit
www.kenwoodworld.com/twist

Standby light flashing
when Kitchen Machine
first plugged in.

Speed control not
in the ‘O’ position.

Mixer head in the raised
position or not locked
down correctly.

Check and turn speed control
to the ‘O’ position.

Check Kitchen Machine head
is locked down correctly.

The Kitchen Machine
stops during operation.
Standby light flashing
rapidly.

Overload protection or
overheat system
activated.

Maximum capacity
exceeded.

Unplug and check for

obstruction or overloading.

Turn the speed control to “O”

and then restart.

If the machine will not operate,
remove some of the ingredients to
reduce the load and restart.

If this still does not resolve the
problem, unplug and allow to
stand for 15 minutes. Plug in and
reselect the speed.

If the machine does not restart
following the above procedure
contact “customer care” for further
advice.

Standby light off whilst
machine plugged in.

Kitchen machine has been

left plugged in for more
than 30 minutes without
being operated and has
gone into Standby mode.

Press the Standby button
once to reset.
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Kennismaking met de Kenwood
keukenmachine

U bent de gelukkige eigenaar van een Kenwood. Dankzij het grote assortiment
beschikbare hulpstukken, is deze machine veel meer dan zomaar een mixer. Het is
een geavanceerde keukenmachine. We hopen dat u er veel plezier van zult hebben.

Robuust. Betrouwbaar. Veelzijdig. Kenwood.

Veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor
toekomstig gebruik.

Verwijder alle verpakking en labels.

Zet de snelheidsregeling op 'O’ (uit) en haal de stekker uit het
stopcontact voordat u hulpstukken monteert of verwijdert,
zowel na het gebruik als voor de reiniging.

Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen en
aangebrachte hulpstukken.

Laat de keukenmachine nooit onbeheerd aan staan.
Gebruik nooit een machine die beschadigd is. Laat de
machine controleren of repareren: raadpleeg het deel
‘onderhoud en klantenservice'.

Zet de keukenmachine nooit aan als de kop omhoog staat.
Laat het snoer nooit overhangen, zodat een kind erbij kan.
Zorg ervoor dat het motorgedeelte, het snoer en de stekker
nooit nat worden.

Gebruik nooit een hulpstuk dat niet goedgekeurd is en gebruik
nooit meer dan één hulpstuk per keer.

Overschrijd nooit de hoeveelheden die staan vermeld op de
tabel met de maximumcapaciteiten.

Als u een hulpstuk gebruikt, dient u de meegeleverde
veiligheidsinstructies te lezen en op te volgen.
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® \\ees voorzichtig wanneer u de machine optilt. Hij is zwaar.
Zorg ervoor dat de kop omlaag staat en vergrendeld is, en dat
de kom, de hulpstukken, de contactdeksels en het snoer vast
zitten, voordat u de machine optilt.

® Zorg ervoor dat u het hele snoer uit het opbergvak @ hebt
gehaald, voordat u de keukenmachine gebruikt.

e Kinderen mogen de machine alleen onder toezicht gebruiken,
om te voorkomen dat ze ermee spelen.

® \erplaats de machine niet en haal de kop niet omhoog als een
hulpstuk aangebracht is, omdat de keukenmachine dan
instabiel kan worden.

® Gebruik de machine niet aan de rand van het werkopperviak.

e Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder
toezicht staan of instructie heblben gekregen over het veilig
gebruik van het apparaat en de betrokken risico's begrijpen.

® Misbruik van uw apparaat kan tot letsel leiden.

® Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies niet worden opgevolgd.

Voordat u de stekker in het Voordat u de machine voor

stopcontact steekt het eerst gebruikt

e Zorg dat de elektriciteitsvoorziening e | ees het deel 'Onderhoud en reiniging’,
dezelfde spanning heeft als op de voordat u de onderdelen gaat
onderkant van het apparaat wordt schoonmaken.

aangegeven.

e Dit apparaat voldoet aan EG Verordening
1935/2004 inzake materialen en
voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.
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De onderdelen van de keukenmachine

legenda

Contacten voor hulpstukken
@ Contact hoge snelheid

@ Contact lage snelheid

®@ Contact voor het komhulpstuk

Mixer

@ Deksel voor hogesnelheidscontact
® Mixerkop

® Vrijizethendel voor de kop

@ Snelheids- en stootregeling
Stand-byknop

®© Motorgedeelte

Kom

@ Deksel voor lagesnelheidscontact
(@ Opbergvak voor het snoer

@ K-klopper

Garde

(® Deeghaak

Spatel

@ Kopscherm

Spatscherm

Opmerking: De weergegeven sleute! @
dient alleen ter illustratie en wordt niet met
de verpakking meegeleverd.

14

Optionele hulpstukken

Er zijn diverse optionele hulpstukken
verkrijgbaar voor uw keukenmachine.
Raadpleeg de brochure met hulpstukken in
de verpakking of ga naar
www.kenwoodworld.com om het hele
assortiment te bekijken, compleet met
instructies voor het kopen van een
hulpstuk dat niet met de machine is
meegeleverd.

Opmerking: Hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact

Het lagesnelheidscontact van uw
keukenmachinemodel heeft een
draaiverbinding. Het is speciaal ontworpen
voor hulpstukken die uitgerust zijn met het
draaiverbindingssysteem.

Als u nieuwe hulpstukken voor het
lagesnelheidscontact koopt, dient u de
compatibiliteit met uw keukenmachine te
controleren. Alle hulpstukken met het
draaiverbindingssysteem zijn te herkennen
aan de productcode die begint met KAX en
aan het Twist-logo dat op de
verpakking staat. Voor nadere informatie
gaat u naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem , dan hebt u
de KATOO2ME-adapter nodig om deze
hulpstukken aan het draaiverbindingssysteem
van uw keukenmachine te bevestigen.
Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.



De menghulpstukken gebruiken

K-klopper

Voor het bereiden van taarten, koekjes,
gebakjes, suikerglazuur, vullingen, éclairs
en aardappelpuree.

Garde

Voor eieren, room, beslag, vetloos
eiergebak, meringue, kaastaart, mousse,
soufflés. Gebruik de garde niet voor zware
mengsels (bijv. boter en suiker), omdat de
garde daardoor beschadigd kan raken.
Deeghaak

Alleen voor gistmengsels.

De menghulpstukken
gebruiken

Zorg ervoor dat u het hele snoer uit het
opbergvak @ hebt gehaald, voordat u
de keukenmachine gebruikt.

1 Steek de stekker in het stopcontact. De
Stand-byknop @®) gaat branden.
Opmerking: Het lichtje van de Stand-
byknop (8 gaat knipperen en de
keukenmachine functioneert niet als
de kop omhoog gehaald is of de
snhelheidsregeling niet op 'O’ staat.
Voorafgaand aan het gebruik
controleert u of de kop goed omlaag
is vergrendeld en of de
snelheidsregeling op 'O’ staat. Als
het lichtje blijft knipperen,
raadpleegt u het deel 'Problemen
oplossen.

2 Duw de vrijzethendel @ naar beneden
en haal de kop omhoog, totdat hij vast
zit @.

3 Plaats de kom op het onderstel en draai
hem naar rechts @ om hem op zin
plaats vast te zetten.

4 Steek het gewenste hulpstuk in het
contact. Duw het hulpstuk omhoog @
en draai eraan @ om hem op zijn plaats
vast te zetten.

Opmerking: Als de K-klopper of garde
geen ingrediénten van de bodem van de
kom meenemen, raadpleegt u het deel
'Hulpstukken afstellen’.

5 Laat de kop zakken door de vrijzethendel
omlaag te duwen @ en zorg ervoor dat
de kop vergrendelt @.

6 Start de machine door de
snelheidsregeling (7) naar de gewenste
snelheid te draaien. Gebruik de stoot (P)
stand voor korte stoten op de
maximumsnelheid.

7 Na het gebruik zet u de snelheidsregeling
op 'O’ (uit) en haalt u de stekker uit het
stopcontact.

8 Draai het hulpstuk naar rechts uit het
contact en verwijder het.

Tips

e Om te verzekeren dat u alle ingrediénten
mengt, stopt u de machine en schraapt
u de kom regelmatig met de spatel af.

e \oor het beste resultaat gebruikt u eieren
op kamertemperatuur.

e Zorg ervoor dat er geen boter of eigeel
op de garde of in de kom aanwezig is,
voordat u eiwit gaat opkloppen.

e Gebruik koude ingrediénten als u deeg
gaat maken, tenzij het recept iets anders
voorschrijft.



Tips voor het bereiden van brood

Belangrijk

e Nooit de opgegeven maximumcapaciteit
overschrijden — anders raakt de machine
overbelast.

e Als u hoort dat de machine het deeg niet
goed aan kan, zet u de machine uit,
verwijdert u de helft van het deeg en
mengt u elke helft afzonderlijk.

e De ingrediénten zullen het beste mengen
als u eerst de vloeistof in de kom giet.

Gist

e Gedroogde gist (het soort dat

e Verse gist: brokkel de gist in de bloem.

e Andere soorten gist: volg de
aanwijzingen van de producent.

e Doe het deeg in een ingevette plastic zak
of in een kom met daar overheen een
theedoek. Laat het op een warme plek
rusten, totdat de deegbal tweemaal zo
groot is geworden.

Belangrijk

Zorg ervoor dat er geen menghulpstukken
ziin geplaatst of in de kom aanwezig zijn
wanneer u andere contacten gebruikt.

gereconstitueerd moet worden): giet het
warme water in de kom. Voeg er de gist
en de suiker aan toe en laat het mengsel

ca. 10 minuten rusten, totdat het

opschuimt.

Maximumcapaciteit Chef Chef XL
Kruimeldeeg Bloemgewicht 680 gr 910 gr
Brooddeeg Bloemgewicht 1,36 kg 1,6 kg
(stijf gegist) Totaalgewicht 2,18 kg 2,5kg
Zacht gegist deeg Bloemgewicht 1,3 kg 2,6 kg
(verrijkt met boter en eieren) Totaalgewicht 2,5 kg 5kg
Fruittaartmix Totaalgewicht 2,72 kg 4,55 kg
(roomvet en suiker methode) (mengsel met (mengsel met
9 eieren) 15 eieren)
Eiwit Aantal 12 16
Gewicht (455 gr) (605 gr)

* Gebruikte eieren = medium (gewicht 53 — 63 gr)
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Hulpmiddel Recept/proces Aanbevolen snelheid
K-klopper Boter/margarine en suiker romig Start op 'min' en verhoog
maken geleidelijk tot ‘'max’.
Eieren in cakemix kloppen 4 naar 'max’
Bloem, fruit, enz. in het mengsel 'Fold" naar 1
vouwen
All-in-one cakemix Start op 'min’ en ga geleidelijk
naar ‘'max'.
Deegwaren en koekjes — boter en | 'min' naar 2
de bloem vermengen
Royal icing 'min' naar 1
Aardappelpuree Start op 'min' en ga geleidelijk
naar ‘'max'.
Garde Eiwit
Vetloze sponge cake Verhoog geleidelijk maar 'max'
Room
Deeghaak Voor gegiste deegmengsels Op 'min' snelheid gedurende
45 - 60 seconden.
Verhoog naar snelheid 1
gedurende ca. 3 — 4 minuten.
Kneed het deeg opnieuw op
snelheid 1

Het spatdeksel plaatsen en gebruiken

Monteren

Het spatdeksel bestaat uit 2 onderdelen:
het kopscherm @) en het spatscherm (9.
Het spatscherm kan alleen op de kom
worden geplaatst als het komscherm
aanwezig is.

1 Haal de mixerkop omhoog, totdat hij
vastklikt.

2 Klem het kopscherm naar boven op de
onderkant van de mixerkop @ totdat hij
goed vast zit.

3 Plaats de kom op het onderstel.

4 Laat de mixerkop zakken.

5 Leg het spatscherm op de rand van de
kom en schuif hem naar voren, totdat hij
goed vastzit @.
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e Tijdens het mengen kunnen de
ingrediénten direct via de toevoertrechter
aan de kom worden toegevoegd.

6 U verwijdert het spatscherm door hem
van de mengkom af te trekken.

7 U verwijdert het kopscherm door de
mixerkop omhoog te halen, totdat hij
vastklikt. Verwijder het geplaatste
hulpstuk en trek het kopscherm naar
beneden vanaf de onderkant van de
mixerkop.

Opmerking: u mag het spatdeksel alleen
plaatsen of verwijderen als de mixerkop
vergrendeld is.

Aanbevolen wordt het kopscherm
regelmatig van de mixerkop te
verwijderen en te reinigen.



Hulpstukken afstellen

K-klopper en garde

De hulpstukken zijn ingesteld op de juiste
hoogte voor de kom die door de fabriek
wordt geleverd en hoeven gewoonlijk niet
afgesteld te worden.

Als u het hulpstuk echter toch wilt afstellen,
hebt u een geschikte sleutel nodig:

TYPE KVC50 = 15 mm
TYPE KVL60 = 19 mm

\olg onderstaande aanwijzingen:

1 Haal de stekker uit het stopcontact.

2 Haal de mixerkop omhoog en steek de
garde of klopper erin.

3 Laat de mixerkop zakken. Als de
spelingsafstand veranderd moet worden,
haalt u de mixerkop omhoog en
verwijdert u het hulpstuk. Het beste is als
de garde en K-klopper de bodem van de
kom @ bijna raken.
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4 Gebruik een geschikte sleutel om de
moer voldoende los te halen om de as af
te kunnen stellen @. Als u het hulpstuk
dichter bij de bodem van de kom wilt
laten zakken, draait u de as naar links.
Als u het hulpstuk van de bodem van de
kom af wilt halen, draait u de as naar
rechts.

5 Draai de moer weer vast.

6 Steek het hulpstuk in de mixer en laat de
mixerkop zakken. (Controleer de positie
aan de hand van bovenstaande punten).

7 Herhaal deze stappen zo nodig, totdat
het hulpstuk goed is afgesteld. Tot slot
draait u de moer stevig aan.

e Opmerking: De weergegeven sleutel @
dient alleen ter illustratie.

Deeghaak
Dit hulpstuk is in de fabriek ingesteld en
hoeft niet verder afgesteld te worden.



Onderhoud en

remniging

e Zet de machine altijd uit en haal de
stekker uit het stopcontact.

e Er kan wat vet uit het
lagesnelheidscontact ) stromen

wanneer u het voor het eerst gebruikt.
Dit is normaal — veeg het vet weg.

Motorgedeelte en contactdeksels

¢ \eeg ze met een vochtige doek schoon
en droog ze af.

e Gebruik nooit schuurmiddelen en
dompel de onderdelen nooit onder in
water.

e Berg de rest van het snoer op in het
opbergvak (2 aan de achterkant van de
machine.

Kom

e Was de kom met de hand en droog hem
goed af, of plaats hem in de
vaatwasmachine.

e Gebruik geen staalborstel,
schuursponsje of bleekmiddel om uw
roestvrijstalen kom te reinigen. Gebruik
azijn om kalkaanslag te verwijderen.

e Houd de kom uit de buurt van
hittebronnen (gaspitten, ovens,
magnetrons).

Hulpstukken en spatdeksel

¢ Met de hand wassen en afdrogen.

e Ze kunnen ook op het bovenrek van uw
vaatwasmachine gewassen worden.
Plaats geen onderdelen op het onderste
rek, vlak boven het verwarmingselement.
Aanbevolen wordt een kort
wasprogramma op lage temperatuur
(maximaal 50°C) te gebruiken.
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Onderhoud en
klantenservice

e Als het snoer beschadigd is, moet het
om veiligheidsredenen door Kenwood of
een door Kenwood geautoriseerd
reparatiebedrijf vervangen worden.

e Als u problemen ondervindt met de
werking van de machine, raadpleegt u
de informatie onder ‘problemen
oplossen’ in deze handleiding of gaat u
naar www.kenwoodworld.com.

e Dit product is gedekt door een garantie
die voldoet aan alle wettelijke regels voor
bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het
land waar het product is gekocht.

e Als uw Kenwood product niet goed
functioneert of als u defecten opmerkt,
kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOQOD sturen of
brengen. Voor informatie over het
KENWOOD Service Center in uw buurt
gaat u naar www.kenwoodworld.com of
naar de specifieke website in uw land.

e Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood
in het VK.
e \ervaardigd in China.



Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De garde of K-klopper
stoot tegen de onderkant
van de kom aan of bereikt
de ingrediénten aan de
bodem van de kom niet.

De hoogte van het
hulpstuk is verkeerd en
moet afgesteld worden.

Verstel de hoogte met een
geschikte sleutel — raadpleeg het
deel “Hulpstukken afstellen”.

Het hulpstuk voor lage
snelheid kan niet worden
gemonteerd.

Controleer of het hulpstuk
geschikt is voor uw
machinemodel. Het
hulpstuk moet een
draaiverbinding hebben

(model KAX)

Het hulpstuk moet een KAX
draaiverbinding hebben , zodat
hij op het contact past.

Als u hulpstukken hebt met het
stangverbindingssysteem ,
dan hebt u de KATOO2ME-adapter
nodig om deze hulpstukken aan
de draaiverbindingssysteem van
uw keukenmachine te bevestigen.
Ga voor meer informatie naar
www.kenwoodworld.com/twist.

Knipperend stand-bylichtje
wanneer de keukenmachine
wordt ingeschakeld.

Snelheidsregeling staat niet
op 'O

De mixerkop staat omhoog
of is niet goed vergrendeld.

Zet de snelheidsregeling op 'O".

Controleer of de kop van de
keukenmachine goed omlaag
vergrendeld is.

De keukenmachine schakel]
ineens uit. Het stand-
bylichtje knippert snel.

Overbelastingsbeveiliging of
oververhittingssysteem
geactiveerd. De
maximumcapaciteit is
overschreden.

Haal de stekker uit het stopcontact
en controleer de machine op
blokkeringen of overbelasting.

Zet de snelheidsregeling op 'O' en
start de machine opnieuw.

Als de machine niet functioneert,
verwijdert u enkele ingrediénten
om de belasting te reduceren.
Start de machine opnieuw.

Als het probleem nog steeds niet
is verholpen, haalt u de stekker uit
het stopcontact en laat u de
machine 15 minuten rusten. Steek
de stekker in het stopcontact en
laat de machine op de gewenste
snelheid draaien.

Als de machine na bovenstaande
procedure niet start, neemt u
contact op met de klantenservice.
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Probleem Oorzaak

Oplossing

stand-by.

Stand-bylichtje uit terwijl de | De keukenmachine is
machine ingeschakeld is. langer dan 30 minuten niet
gebruikt en staat nu op

Druk eenmaal op de stand-byknop
om de machine te resetten.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE
JUISTE VERWIJDERING VAN HET
PRODUCT VOLGENS DE EUROPESE
RICHTLIJN BETREFFENDE
AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR
(AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het
product mag het niet samen met het
gewone huishoudelijke afval worden
verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling
van de gemeente worden gebracht, of naar
een verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke
gevolgen voor het milieu en de gezondheid
die door een ongeschikte verwerking
ontstaan en zorgt ervoor dat de materialen
waaruit het apparaat bestaat,
teruggewonnen kunnen worden om een
aanmerkelijke besparing van energie en
grondstoffen te verkrijgen. Om op de
verplichting tot gescheiden verwerking van
elektrische huishoudelijke apparatuur te
wijzen, is op het product het symbool van
een doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.
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Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Nous tenons a vous féliciter d'avoir porté votre choix sur un robot Kenwood. Avec
un tel éventail d'accessoires, votre robot de cuisine est bien plus qu'un simple robot
patissier. Vous bénéficiez du robot patissier multifonction le plus perfectionné a ce
jour. Nous espérons qu'il vous apportera pleine satisfaction.

Robuste. Fiable. Polyvalent. Kenwood.

Sécurité

® | isez et conservez soigneusement ces instructions pour
pOUVOIr vous y référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

® Mettez la commande de vitesse sur la position " O " OFF
(Arrét) et débranchez avant d'installer ou de retirer des
ustensiles / accessoires, apres utilisation et avant toute
opération de nettoyage.

e N'approchez jamais vos doigts des éléments ou des
accessoires installés en mouvement.

® Ne laissez jamais le robot patissier multifonction sans
surveillance lorsqu'il fonctionne.

e N'utilisez jamais un appareil endommageé. Faites-le vérifier ou
réparer : reportez-vous a la rubrique " service apres-vente .

e Ne faites jamais fonctionner votre robot patissier multifonction
avec la téte en position levée.

® Ne laissez jamais le cordon pendre de telle facon qu’un enfant
puisse s’en saisir.

® \killez a ne jamais mouliller le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise.

e N'utilisez jamais un accessoire non agrée ou plus d'un seul
accessoire a la fois.

® Ne deépassez jamais les quantités stipulées dans le tableau
indiquant les quantités maximales.

® | orsque vous utilisez un accessoire, veuillez lire et suivre les
consignes de sécurité qui sont fournies avec.

® Faites attention lorsque vous soulevez cet appareil car il pese
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lourd. Assurez-vous que la téte est correctement disposée en
position de fermeture vers le bas et que le bol, les pieces, les
caches des sorties et le cordon sont sécurisés avant de
soulever I'appareil.

Veillez a ce que le cordon soit totalement déroulé et sorti du
compartiment de rangement du cordon (2 avant d'utiliser
votre robot patissier multifonction.

Les enfants doivent étre sous surveillance pour veiller a ce
qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.

Ne bougez pas la téte du robot, et ne la soulevez pas
lorsqu'un accessoire est installé car cela pourrait rendre le
robot patissier multifonction instable.

Ne faites pas fonctionner votre appareil pres du bord d'un plan
de travail.

Les appareils peuvent étre utilisée par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées,
OuU qui ne disposent pas des connaissances ou de
I'expérience nécessaires, si elles ont été formeées et encadrées
pour I'utilisation des appareils, et si elles ont conscience des
risques encourus.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source
de blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez
garder |'appareil et le cordon hors de portée des enfants.
N’employez 'appareil qu’a des fins domestiques. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est
utilisé incorrectement ou que les présentes instructions ne
sont pas respectées.

e Cet appareil est conforme au reglement

Avant rancher votr
ant de brancher votre 1935/2004 de la CE sur les matériaux et

apparell les articles destinés au contact

e Assurez-vous que votre alimentation alimentaire.
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure de votre Avant d'utiliser votre appareil
appareil. pour la premiére fois

e Lavez les pieces : reportez-vous a la
section " entretien et nettoyage ".
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Découvrez votre robot patissier
multifonction Kenwood

Légende

Sorties pour les accessoires
@ sortie rapide

@ sortie lente

®@ sortie du bol

Robot

@ cache de la sortie rapide

® téte du robot

® manette d'ouverture de la téte

@ commande pulse et variateur de
vitesse

bouton Marche / Arrét

® bloc d'alimentation

bol

@ cache de la sortie lente

@ compartiment de rangement du cordon

@ batteur- K

@ fouet

@ pétrin

spatule

@ protege-téte

couvercle anti-éclaboussures

Remarque : La clé @ présentée est
uniquement a des fins d'illustration et n'est
pas fournie avec I'appareil.
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Accessoires en option

Il existe tout un éventail d'accessoires en
option pouvant étre utilisés avec votre
robot patissier multifonction. Reportez-
vous a la brochure relative aux accessoires
contenue dans votre emballage ou
consultez le site www.kenwoodworld.com
pour découvrir la gamme complete et
acheter le ou les accessoires non inclus
avec votre appareil.

Remarque : accessoires pour la sortie
lente

La sortie lente sur le modele de votre robot
patissier comporte le Systeme de
connexion Twist. Il est congu pour accepter
les accessoires du Systeme de connexion
Twist.

Lorsque vous achetez de nouveaux
accessoires pour la sortie lente, vous
devez vérifier leur compatibilité avec votre
robot. Tous les accessoires du Systeme de
connexion Twist sont identifiables par le
code produit commencant par KAX, de
méme que par le symbole Twist
dessiné sur I'emballage. Pour plus
d'informations, veuillez consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist.

Si vos accessoires comportent le Systeme
de connexion Bar , vous devez utiliser
|'adaptateur KATOO2ME pour raccorder
ces derniers au Systeme de connexion
Twist sur votre robot.

Pour plus d'informations, veuillez consulter
le site www.kenwoodworld.com/twist.



Les ustensiles du bol et certaines de leur

utilisation

Batteur-K

Pour réaliser des gateaux, des biscuits, de
la patisserie, des glagages, des cremes,
des éclairs et des écrasés de pommes de
terre.

Fouet

Pour battre des ceufs, confectionner des
cremes, des préparations, des génoises,
des meringues, des cheesecakes, des
mousses, des soufflés. N'utilisez pas le
fouet pour les mélanges épais (par
exemple, pour monter en creme du sucre
et des matiéres grasses) - vous risqueriez
d'endommager votre robot.

Pétrin
Uniquement pour les mélanges a base de
levure.

Utilisation des ustensiles du
bol

Vérifiez que le cordon soit suffisamment
déroulé du compartiment de rangement

du cordon @ avant d'utiliser votre robot.

1 Branchez votre robot : le témoin
lumineux Marche / Arrét ® s'allume.
Remarque : le témoin lumineux
clignote et le robot patissier
multifonction ne peut pas
fonctionner tant que la téte du robot
se trouve en position relevée ou que
la commande de vitesse n'est pas
sur la position " O ".
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Avant de faire fonctionner votre
appareil, vérifiez si la téte du robot
est correctement verrouillée et la
commande de vitesse sur la position
" O ". Sile témoin lumineux continue
de clignoter, reportez-vous au "
guide de dépannage ".

2 Poussez la manette d'ouverture de la
téte @ vers le bas et levez la téte
jusqu'a ce qu'elle soit verrouillée en
place @.

3 Installez le bol sur la base et tournez-le
dans le sens des aiguilles d'une montre
® pour le mettre en place.

4 Positionnez I'ustensile requis dans I'axe.
Puis appuyez dessus @ et tournez @
I'ustensile pour le mettre en place.
Remarque : Si le batteur-K ou le fouet ne
collecte pas les ingrédients dans le fond
du bol, reportez-vous a la rubrique "
Réglage des ustensiles ".

5 Abaissez la téte du robot en poussant
vers le bas la manette d'ouverture @ et
baissez la téte du robot jusqu'a ce
qu'elle soit verrouillée @.

6 Mettez en fonctionnement le robot en
tournant pour ce faire le variateur de
vitesse @ sur la vitesse souhaitée.
Utilisez la position pulse (P) pour les
impulsions courtes a vitesse maximale.

7 Apres utilisation, remettez la commande
de vitesse " O " sur la position OFF (arrét)
et débranchez votre robot .

8 Retirez I'ustensile en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre
pour le sortir de I'axe, puis retirez-le.



Conseils

e Pour incorporer intégralement les
ingrédients, arrétez de mélanger et raclez
fréquemment vers le bas les parois du
bol a I'aide de la spatule.

e Pour de meilleurs résultats lorsque vous
travaillez au fouet, utilisez des ceufs a
température ambiante.

e Avant de travailler au fouet des blancs
d'ceuf, vérifiez qu'il n'y ait aucune trace
de matiere grasse ou de jaune d'ceuf sur
le fouet ou a I'intérieur du bol.

e Utilisez des ingrédients froids pour la
patisserie, hormis si la recette que vous
suivez mentionne d'agir autrement.

Quelques éléments a prendre en

compte pour faire du pain

Important

e Ne dépassez jamais les capacités
maximales mentionnées - vous pourriez
surcharger votre robot.

e Sj vous entendez que votre robot peine a
tourner, éteignez-le, retirez la moitié de la
quantité de pate et travaillez chaque
moitié de pate séparément.

e |es ingrédients se mélangent mieux si
vous insérez en premier les ingrédients
liquides.
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Levure

e Levure séche (le type de levure
nécessitant d'étre reconstituée) : versez
I'eau chaude dans le bol. Puis ajoutez la
levure et le sucre, et laissez reposer
pendant environ 10 minutes jusqu'a ce
que le mélange devienne mousseux.
Levure fraiche : mélangez-la a la farine.
Autres types de levure : suivez les
indications du fabricant.

Disposez la pate dans un sachet en
polyéthylene graissé ou un bol et
recouvrez d'une serviette. Laissez
ensuite dans un endroit au chaud
jusqu'a ce que la pate ait doublé de
volume.

Important

Veillez a ce que le bol ne comporte aucun
ustensile installé ni entreposé dedans
lorsque vous utilisez d'autres sorties.



Capacités maximales Chef Chef XL
Pate brisée Quantité de farine 6809 9109
Pate a pain Quantité de farine 1,36 kg 1,6 kg
(levurée ferme) Poids total 2,18 kg 2,5 kg
Pate levurée souple Quantité de farine 1,3 kg 2,6 kg
(enrichie au beurre et aux ceufs) | Poids total 2,5 kg 5kg
Préparation pour cake aux fruits | Poids total 2,72 kg 4,55 kg
(avec montage en creme du (mélange a base |(mélange a base
sucre et des matieres grasses) de 9 ceufs) de 15 ceufs)
Blancs en neige Nombre 12 16
Poids (455 g) (605 g)

* Taille des ceufs utilisés = taille moyenne (poids variant de 53 a — 63 Q)

Ustensile Recette / Vitesse de traitement |Recommandée
Batteur-K Monter en creme du beurre / de Démarrez sur vitesse " Min " et
la margarine et du sucre augmentez graduellement
jusqu'a " Max "

Battre des ceufs dansle cadrede |"4"a" Max "

préparations pour gateau

Incorporer de la farine, du ou " Mélange délicat"a " 1"

des fruits, etc.

Préparations pour gateau Démarrez sur vitesse " Min " et

tout-en-un augmentez graduellement
jusqu'a " Max "

Pétisserie & Biscuits — pour "Min"a"2"

intégrer le corps gras a la farine

Glagage royal “Min"a"1"

Pommes de terre écrasées Démarrez sur vitesse " Min " et
augmentez graduellement
jusqu'a " Max "

Fouet Blancs en neige Passez graduellement sur "

Génoises Max "

Creme

Pétrin Pour les préparations a base vitesse " Min " pendant 45 a 60
de pate levurée secondes.
Puis passez a la vitesse 1
pendant environ 3 —a 4
minutes.
Pétrissez de nouveau sur
vitesse 1.
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Installation et utilisation de votre couvercle

anti-éclaboussures

Montage

Le couvercle anti-éclaboussures se
compose de 2 pieces : le protege-téte et
@ le couvercle anti-éclaboussures (9.
Le couvercle anti-éclaboussures ne peut
pas étre installé sur le bol tant que le
protege-téte n'est pas en place.

1 Relevez la téte du robot jusqu'a ce qu'il
soit verrouillé en place.

2 Clipez le protege-téte vers le haut a
l'intérieur de la partie inférieure de la téte
du robot @ jusqu'a ce qu'il soit
intégralement positionné.

3 Installez le bol sur la base.

4 Abaissez la téte du robot.

5 Posez le couvercle anti-éclaboussures
sur le bord du bol et et faites-le glisser
vers |'avant jusqu'a ce qu'il soit
totalement positionné @.

e Lors du mixage, les ingrédients peuvent
étre ajoutés directement dans le bol par
I'entremise de I'entonnoir d'alimentation.

6 Pour retirer le pare-éclaboussures, faites-
le simplement glisser hors du bol du robot.

7 Pour retirer le protege-téte, relevez la
téte du robot jusqu'a ce qu'elle se
verrouille en place. Retirez |'ustensile si
ce dernier est installé, puis tirez le
protege-téte vers le bas a partir de la
partie inférieure de la téte du robot.
Remarque : vous ne pouvez installer le
pare-éclaboussures ni le retirer que si la
téte du robot est en position verrouillée.
Nous vous recommandons de sortir
réguliéerement le protége-téte de la
téte du robot pour le nettoyer.

Reglage des ustensiles

Batteur-K & Fouet

Les ustensiles sont réglés a la bonne
hauteur, adaptée au bol fourni en usine et
par conséquent aucun réglage ne s'avere
nécessaire.

Toutefois, si vous souhaitez régler
I'ustensile, utilisez une clé de taille
appropriée :

TYPE KVC50 = 15 mm

TYPE KVL60 = 19 mm

Puis suivez les instructions ci-apres :

1 Débranchez I'appareil.
2 Soulevez la téte du robot et insérez le
fouet ou le batteur.

3 Abaissez la téte du robot. Sil'espace
nécessite un réglage, soulevez la téte du
robot et retirez I'ustensile. I[déalement, le
fouet et le batteur-K doivent presque
toucher le fond du bol @.

4 A l'aide d'une clé adaptée, desserrez
suffisamment I'écrou pour pouvoir régler
I'axe @. Pour rapprocher I'ustensile du
fond du bol, tournez I'axe dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre. Pour
relever |'ustensile par rapport au fond du
bol, tournez I'axe dans le sens des
aiguilles d'une montre.

5 Resserrez I'écrou.

28



6 Installez I'ustensile sur le robot et
abaissez la téte du robot. (Vérifiez sa
position - reportez-vous aux points ci-
dessus).

7 Renouvelez les étapes susmentionnées
autant de fois qu'il le faut jusqu'a
obtention du bon réglage. Une fois cette
opération terminée, serrez de maniere
sécurisée |'écrou.

e Remarque : la clé présentée @ est
uniquement a des fins d'illustration.

Pétrin
Cet ustensile est assemblé en usine et ne
nécessite aucun réglage.
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Entretien et
nettoyage

e Eteignez toujours I'appareil et
débranchez-le avant de le nettoyer.

e Un peu de graisse peut apparaitre au
niveau de la sortie lente ) lorsque vous
I'utilisez pour la premiere fois. Ceci est
tout a fait normal — il vous suffit d'essuyer
les traces de graisse.

Bloc d'alimentation et caches des

sorties

e Essuyez avec un chiffon humide, puis
séchez.

e N'utilisez jamais de produits abrasifs ;
n'immergez jamais dans |'eau.

e Rangez le cordon excédentaire dans le
compartiment de rangement du cordon
@ au dos de I'appareil.

Bol

Lavez-le a la main et séchez-le
minutieusement ; vous pouvez
également le passer au lave-vaisselle.
N'utilisez jamais une brosse a récurer, de
la laine d'acier ni de la javel pour nettoyer
votre bol en acier inoxydable. Utilisez du
vinaigre pour retirer les traces de
calcaire.

Maintenez a I'abri de la chaleur (tables
de cuisson, fours, micro-ondes).

Ustensiles et couvercle anti-

éclaboussures

e Lavez a la main et séchez
minutieusement.

e lis peuvent également passer au lave-
vaisselle et étre entreposés dans le
panier supérieur de votre lave-vaisselle.
Eviter de mettre des articles dans le
panier supérieur directement sur
I'élément chauffant. Il est recommandé
d'appliquer un programme court a basse
température (maximum 50° C) .



Service apres-vente

e Si le cordon est endommagé, il doit étre
remplaceé, pour des raisons de sécurité,
par Kenwood ou par un réparateur agréé
Kenwood.

e Si vous rencontrez des problemes lors
de l'utilisation de votre appareil, reportez-
vous a la section « guide de dépannage
» de ce manuel ou consultez la page
www.kenwoodworld.com avant de
contacter le service apres-vente.

e N’oubliez pas que votre appareil est
couvert par une garantie, qui respecte
toutes les dispositions légales

Guide de dépannage

concernant les garanties existantes et les
droits du consommateur dans le pays ou
vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne
mal ou si vous trouvez un quelconque
défaut, veuillez I'envoyer ou I'apporter a
un centre de réparation KENWOOD
autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation
KENWOOQOD le plus proche, veuillez
consultez www.kenwoodworld.com ou le
site internet spécifique a votre pays.

dans le fond du bol.

Probléme Cause Solution
Le fouet ou le batteur K La piece n'est pas a la Réglez la hauteur a I'aide d'une clé
racle le fond du bol ou bonne hauteur et adaptée — reportez-vous a la
n'atteint pas les ingrédients | nécessite d'étre réglée. rubrique " Réglage des pieces ".

lente ne peut pas étre votre accessoire avec

(Modele KAX)

L'accessoire sur la sortie Vérifiez la compatibilité de | L'accessoire doit étre équipé du

installé. votre modele. Systeme pour étre installé sur la sortie.
de connexion Twist requis | Si vos accessoires comportent

systeme de connexion Twist KAX

le Systeme de connexion Bar
, vous devez utiliser
I'adaptateur KATOO2ME pour
raccorder ces derniers au
Systeme de connexion Twist sur
votre robot.

Pour plus d'information, veuillez
consulter le site
www.kenwoodworld.com/twist

relevée ou n'est pas

vers le bas.

Le témoin lumineux La commande de vitesse | Vérifiez et mettez la commande de
Marche / Arrét clignote n'est pas sur la position vitesse sur la position " O ".
lorsque le robot est "O".

branché pour la premiere

fois. La téte du robot est Vérifiez si la téte du robot est

correctement verrouillée bas.

correctement verrouillée vers le
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Probléme

Cause

Solution

Le robot s'arréte en cours
de fonctionnement.

LLe témoin lumineux
Marche / Arrét clignote
rapidement.

La protection anti-
surcharge ou surchauffe
du systeme est activée.
La capacité maximale est
dépassée.

Débranchez et vérifiez qu'il n'y ait
pas une obstruction ou une
surcharge.

Mettez la commande de vitesse
sur" O " et redémarrez.

Si I'appareil ne fonctionne pas,
retirez une partie des ingrédients
pour réduire la charge et
redémarrez.

Si le probleme n'est pas résolu,
débranchez I'appareil et laissez-le
au repos pendant 15 minutes.
Branchez et sélectionnez de
nouveau la vitesse.

Si le robot ne redémarre pas apres
I'application de la procédure
susmentionnée, contactez le
service " aprés-vente " pour plus
de conseils.

Le témoin lumineux
Marche / arrét s'éteint
lorsque I'appareil est
branché.

Le robot est demeuré
branché plus de 30
minutes sans fonctionner
et est dés lors passé

Appuyez sur le bouton Marche /
Arrét une fois pour le remettre
en marche.

en mode Pause.

e Congu et développé par Kenwood au
Royaume-Uni.
e Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR
L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX
TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX
DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES
(DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne
doit pas étre éliminé avec les déchets
urbains.
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Le produit doit étre remis a I'un des centres
de collecte sélective prévus par
['administration communale ou auprés des
revendeurs assurant ce service.

Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour I'environnement
et la santé dérivant d'une élimination
incorrecte, et permet de récupérer les
matériaux qui le composent dans le but
d'une économie importante en termes
d'énergie et de ressources. Pour rappeler
I'obligation d'éliminer séparément les
appareils électroménagers, le produit porte
le symbole d'un caisson a ordures barré.



Ihre Kichenmaschine von Kenwood

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhrer Kenwood Kichenmaschine. Mit ihrer
breiten Auswahl an Zubehor auf dem neuesten Stand der Technik hat sie den
Namen ,Kichenmaschine® wirklich verdient. Wir hoffen, dass Sie viel Freude an ihr
haben werden.

Robust, zuverlassig, vielseitig. Kenwood.

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

e Entfernen Sie samtliche Verpackungen und Aufkleber.

e \/or dem Anbringen oder Entfernen von
Ruhrelementen/Aufsatzen, nach Gebrauch und vor dem
Reinigen den Geschwindigkeitsregler auf die AUS-Position ,,O¢
stellen und den Netzstecker ziehen.

® Finger von beweglichen Teilen und angebrachten Aufsatzen
fernhalten.

® Die Klchenmaschine im Betrieb niemals unbeaufsichtigt
lassen. )

e Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Uberprifen oder
reparieren lassen: Siehe Abschnitt ,Kundendienst und
Service*.

® Die Klchenmaschine niemals mit dem Kopf in hochgeklappter
Position betreiben.

e Niemals das Kabel so herabhangen lassen, dass ein Kind
danach greifen kdnnte.

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass
werden lassen.

e Niemals einen unzuldssigen Aufsatz oder mehr als einen
Aufsatz gleichzeitig benutzen.

e Niemals die in der Hochstmengen-Tabelle angegebenen
Mengen Uberschreiten.

® Bei Verwendung eines Aufsatzes die entsprechenden
Sicherheits- und Gebrauchsagg/veisungen lesen.



e \orsicht beim Anheben dieses Geréts, es ist schwer. Vor dem
Anheben sicherstellen, dass der Maschinenkopf nach unten
geklappt sowie verriegelt ist und Schissel, Rihrelemente,
Anschlussdeckel und Kabel fest sitzen bzw. gut verstaut sind.

e \or Gebrauch der Klichenmaschine sicherstellen, dass das
Kabel komplett aus dem Kabelfach @2 gezogen ist.

e Kinder mussen uberwacht werden, damit sie nicht mit dem
Geréat spielen.

® Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem Aufsatz bewegen
oder hochklappen, da die Kichenmaschine dadurch ihren
sicheren Stand verlieren konnte.

® Das Gerat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache betreiben.

® Gerate kdnnen von Personen mit kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden,
sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

e UnsachgemaBer Gebrauch Ihres Gerats kann zu Verletzungen
fGhren.

® Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerat
und Netzkabel mussen fur Kinder unzuganglich sein.

® Das Gerat nur flr seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

Vor dem Netzanschluss Vor erstmaligem Gebrauch
e Sicherstellen, dass die Netzspannung ¢ Die Teile waschen: siehe ,Pflege und
mit den Angaben auf der Unterseite des Reinigung®.

Geréts Ubereinstimmt.

e Das Gerat entspricht der EG-Verordnung
Nr. 1935/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in Bertihrung zu
kommen.
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Ihre Kichenmaschine von Kenwood

Schliissel

Zubehor-Anschliisse

@ Hochgeschwindigkeits-Anschluss
@ Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
® Ruhrelement-Anschluss

Kiichenmaschine

@ Deckel fur Hochgeschwindigkeits-
Anschluss

® Maschinenkopf

® Maschinenkopf-Hebel

@ Geschwindigkeits- und Pulsregler

Standby-Taste

® Antriebseinheit

Schussel

@ Deckel fur Niedriggeschwindigkeits-
Anschluss

@ Kabelfach

@ K-Haken

Schneebesen

@® Knethaken

Spatel

@ Abdeckung

Spritzschutz

Hinweis: Der abgebildete
Schraubenschtissel @ dient nur
lllustrationszwecken und ist nicht Teil des
Lieferumfangs.

Optionales Zubehor

Zu lhrer Kiichenmaschine ist eine Auswahl
von optionalem Zubehdr erhaltlich.
Schauen Sie in der mitgelieferten Zubehor-
Broschure nach oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com — dort finden Sie
das komplette Sortiment sowie
Informationen zum Kauf von Zubehor, das
nicht im Lieferumfang enthalten ist.

Hinweis: Aufsatze fiir den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Der Niedriggeschwindigkeits-Anschluss
Ihrer Kchenmaschine ist zum Anbringen
von Aufséatzen mit Drehanschluss-System
ausgelegt.

Wenn Sie neue Aufsatze flr den
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss kaufen,
sollten Sie deren Kompatibilitat mit Ihrer
Klchenmaschine Uberprufen. Alle Aufsatze
mit Drehanschluss-System sind durch
Produktcodes beginnend mit KAX
gekennzeichnet sowie durch das auf der
Packung abgebildete Dreh-Logo . Far
weitere Informationen besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.

Wenn Sie Aufsatze flr das Steckschlitz-
System besitzen, missen Sie den
Adapter KATOO2ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System lhrer
Maschine anschlieBen zu kénnen.

Fuir weitere Informationen besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist.



Die Ruhrelemente und einige ihrer
Einsatzmoglichkeiten

K-Haken

Zur Zubereitung von Kuchen, Platzchen,
Geback, Zuckerguss, Fullungen, Brandteig
und Kartoffelpuree.

Schneebesen

FUr Eier, Sahne, Ruhrteig, Biskuitteig ohne
Fett, Baisers, Késekuchen, Cremes und
Soufflés. Den Schneebesen nicht fr
schwere Mischungen (z. B. zum
Schaumigschlagen von Fett und Zucker)
verwenden — er kdnnte dadurch
beschadigt werden.

Knethaken

FUr schwere Teige, wie Hefe- oder
Brotteige.

Verwendung lhres
Schiisselzubehoérs

Vor Gebrauch der Kiichenmaschine
sicherstellen, dass das Kabel komplett
aus dem Kabelfach @ gezogen ist.

1 SchlieBen Sie das Gerat an das Netz an.
Die Standby-Taste () leuchtet auf.
Hinweis: Die Standby-Taste @) blinkt
und die Kiichenmaschine
funktioniert nicht, wenn der
Maschinenkopf hochgeklappt oder
der Geschwindigkeitsregler nicht auf
die Position ,,0“ gestellt ist. Vor
Betrieb tiberpriifen, dass der
Maschinenkopf nach unten geklappt
sowie verriegelt ist und der
Geschwindigkeitsregler auf ,,0
steht. Wenn die Anzeige weiterhin
blinkt, ziehen Sie die
Fehlerbehebung zu Rate.

2 Dricken Sie den Hebel zum Anheben
des Maschinenkopfes nach unten @
und klappen Sie den Maschinenkopf
hoch, bis er einrastet @.

3 Setzen Sie die Schussel auf den Sockel
und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn @,
S0 dass sie fest sitzt.

4 Flhren Sie das gewUnschte Ruhrelement
in den Steckplatz ein. Schieben Sie dann
das Element nach oben @ und drehen
Sie es @, bis es einrastet.

Hinweis: Sollte der K-Haken oder
Schneebesen am Schiisselboden
befindliche Zutaten nicht verarbeiten,
siehe den Abschnitt ,Anpassung von
RuUhrelementen®.

5 Klappen Sie den Maschinenkopf
herunter, indem Sie den Maschinenkopf-
Hebel nach unten driicken @, und
achten Sie darauf, dass der Kopf
einrastet @.

6 Starten Sie die Maschine, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler @) zur
gewUlnschten Stufe drehen. Verwenden
Sie die Puls-Position (P), um das Gerat
stoBweise bei Hochstgeschwindigkeit zu
betreiben.

7 Drehen Sie nach Gebrauch den
Geschwindigkeitsregler auf die AUS-
Position ,O“ und ziehen Sie den
Netzstecker.

8 Entfernen Sie das Rihrelement aus dem
Anschluss, indem Sie es im
Uhrzeigersinn drehen und dann
herausziehen.
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Tipps

Um alle Zutaten komplett zu verarbeiten,
die Maschine regelmaBig stoppen und
das Mischgut mit dem Spatel von den
Seiten der Schiissel nach unten
schaben.

Eier sollten zum Schlagen am besten
Raumtemperatur haben.

Vor dem Zubereiten von Eischnee
sicherstellen, dass sich keine Spuren von
Fett oder Eigelb an Schneebesen oder
Schussel befinden.

Beim Zubereiten von Teig kalte Zutaten
verwenden (wenn nicht im Rezept
anders angegeben).

Hinweise zu Brotteigen
Wichtig
e Niemals die angegebenen

Hochstmengen Uberschreiten — Sie
konnten die Maschine Uberlasten.

e \Wenn Sie horen, dass die Maschine

Uberlastet ist: Gerat ausschalten, die
Halfte des Teiges entnehmen und die
halben Mengen separat verarbeiten.

e Die Zutaten vermengen sich am besten,

wenn Sie zuerst die Flissigkeit eingeben.

Hefe

Trockenhefe (muss aufbereitet
werden): Warmes Wasser in die
Schussel geben. Hefe und den Zucker
hinzufigen und 10 Minuten stehen
lassen, bis die Mischung schaumig wird.
Frische Hefe: Zerbrockeln und zum
Mehl geben.

Andere Hefearten: Den Anleitungen
des Herstellers folgen.

Teig in eine eingefettete Plastiktlte
packen oder in eine Schissel geben und
mit einem Geschirrtuch zudecken. An
einem warmen Ort stehen lassen, bis
sich das Volumen verdoppelt hat.

Wichtig

Stellen Sie bei Verwendung anderer
Anschllsse sicher, dass keine
Ruhrelemente angebracht oder in der
Schussel aufbewahrt sind.

Maximale Mengen Chef Chef XL
Mdurbeteig Mehlgewicht 680 g 910 g
Brotteig Mehlgewicht 1,36 kg 1,6 kg
(fester Hefeteig) Gesamtgewicht 2,18 kg 2,5 kg
Weicher Hefeteig Mehlgewicht 1,3 kg 2,6 kg
(mit Butter und Eiern) Gesamtgewicht 2,5kg 5kg
RuUhrteig Gesamtgewicht 2,72 kg 4,55 kg
(Schaumigschlagen von Fett (mit 9 Eiern) (mit 15 Eiern)
und Zucker)
Eiweil Anzahl 12 16
Gewicht (455 @) (605 @)

* EiergroBe in der Tabelle = mittelgroB (53 - 63 g)
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Riihrelement Rezept/Verfahren Empfohlene
Geschwindigkeit
K-Haken Schaumigschlagen von Mit ,Min“ starten und
Butter/Margarine und Zucker stufenweise auf ,Max“ erhthen
EinrGhren von Eiern in Kuchenteig |,4“ bis ,Max*
Unterheben von Mehl, Rosinen usw. | ,Unterheben® bis ,1*
Schneller Kuchenteig (alles in einem) | Mit ,Min“ starten und
stufenweise auf ,Max* erhdhen
Knet- und Platzchenteig — ,Min“ bis ,2“
Einarbeiten von Fett in Mehl
EiweiBglasur ,Min“ bis ,1¢
Kartoffelplree Mit ,Min“ starten und
stufenweise auf ,Max" erhdhen
Schneebesen Eiweil Stufenweise auf ,Max*
Biskuit ohne Fett erhdhen.
Sahne
Knethaken Hefeteig Min® fr 45 bis 60 Sekunden.
Dann 3 bis 4 Minuten auf Stufe
1 verarbeiten
Erneut auf Stufe 1 durchkneten

Anbringen und Verwendung des

Spritzschutzes

Zusammenbau

Der Spritzschutz besteht aus zwei Teilen:
der Abdeckung @ und der
Spritzschutzkomponente (3.

Der Spritzschutz kann nur dann an der
Schussel angebracht werden, wenn die
Abdeckung aufgesetzt wurde.

1 Klappen Sie den Maschinenkopf hoch,
bis er einrastet.

2 Schieben Sie die Abdeckung nach oben
auf die Unterseite des Maschinenkopfes
@, bis sie fest sitzt.

3 Setzen Sie die Schussel auf den Sockel.

4 Klappen Sie den Maschinenkopf nach
unten.

5 Setzen Sie den Spritzschutz auf den
Schusselrand und schieben Sie ihn nach
vorne, bis er komplett einrastet @©.
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e \Wahrend des Ruhrvorgangs konnen

Zutaten direkt Uber den Fullschacht
hinzugegeben werden.

6 Zum Entfernen des Spritzschutzes

schieben Sie diesen einfach von der
RuUhrschissel weg.

7 Zum Abnehmen der Abdeckung klappen

Sie den Maschinenkopf hoch, bis er
einrastet. Entfernen Sie das Ruhrelement
(wenn vorhanden) und ziehen Sie dann
die Abdeckung von der Unterseite des
Maschinenkopfes nach unten.

Hinweis: Den Spritzschutz nur anbringen
oder abnehmen, wenn der
Maschinenkopf eingerastet ist.

Wir empfehlen, die Abdeckung
regelmaBig vom Maschinenkopf
abzunehmen, um sie zu reinigen.




Anpassung von Ruhrelementen

4 L dsen Sie die Mutter mit einem
geeigneten Schraubenschllssel
genligend, um die Hohe des Schafts

K-Haken und Schneebesen

Die Ruhrelemente wurden im Werk auf

die richtige Hohe fur die mitgelieferte
Ruahrschissel eingestellt und sollten
keine weitere Anpassung bendtigen.
Wenn Sie jedoch die Hohe eines
RUhrelements verandern méchten,
verwenden Sie einen
Schraubenschliissel von geeigneter
GroBe:

MODELL KVC50 = 15 mm
MODELL KVL60 = 19 mm

Folgen Sie dann den untenstehenden
Anleitungen:

Ziehen Sie den Netzstecker der
Maschine.

2 Klappen Sie den Maschinenkopf hoch
und fihren Sie den Schneebesen oder
den K-Haken ein.

3 Klappen Sie den Kopf nach unten. Wenn
Sie den Abstand &ndern mussen,
klappen Sie den Maschinenkopf nach
oben und nehmen Sie das Ruhrelement
ab. Im Idealfall sollte der Schneebesen
oder K-Haken den Boden der Schissel
fast bertihren @.
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verstellen zu kénnen @. Zum Senken

des Ruhrelements drehen Sie den Schaft
gegen den Uhrzeigersinn. Zum Anheben
des Ruhrelements drehen Sie den Schaft

im Uhrzeigersinn.

5 Ziehen Sie die Mutter wieder fest.

6 Bringen Sie das Ruhrelement erneut am
Maschinenkopf an und klappen Sie den
Kopf nach unten. (Prifen Sie seine
Position — siehe obige Punkte.)

7 Wiederholen Sie die Schritte nach
Bedarf, bis das Ruhrelement richtig sitzt.
Ziehen Sie daraufhin die Mutter wieder
fest an.

e Hinweis: Der abgebildete
Schraubenschliissel @ dient nur
lllustrationszwecken.

Knethaken

Dieses Ruhrelement wird im Werk
eingestellt und sollte keine Anpassung
bendtigen.



Pflege und
Reinigung

e Vor dem Reinigen das Gerat immer
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

e Beim ersten Gebrauch erscheint u. U.
ein wenig Schmierfett am
Niedriggeschwindigkeits-Anschluss ).
Dies ist normal — einfach abwischen.

Antriebseinheit und Anschlussdeckel

e Mit einem feuchten Tuch abwischen und
trocknen lassen.

e Niemals Scheuermittel benutzen oder in
Wasser tauchen.

* Uberhangendes Kabel im Kabelfach @
hinten in der Antriebseinheit verstauen.

Schiissel

e \/on Hand spulen und grindlich
abtrocknen oder in die Spllmaschine
geben.

¢ Die Schussel aus Edelstahl niemals mit
einer DrahtbUrste, Stahlwolle oder
Bleichmittel reinigen. Kalkablagerungen
mit Essig entfernen.

e \/on Hitzequellen fernhalten (Herdplatten,
Ofen, Mikrowellen).

Riihrelemente und Spritzschutz

e \/on Hand spulen und grindlich
abtrocknen.

e Diese Teile sind zudem
spulmaschinenfest und kénnen im
oberen Fach Ihrer Spulmaschine
gereinigt werden. Vermeiden Sie es, die
Teile im unteren Gestell direkt Gber dem
Heizelement zu platzieren. Wir empfehlen
ein kurzes Programm bei niedriger
Temperatur (maximal 50°C).
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Kundendienst und
Service

Ein beschadigtes Netzkabel muss aus
Sicherheitsgrinden von KENWOOD oder
einer autorisierten KENWOOD-
Kundendienststelle ausgetauscht
werden.

Sollten Sie irgendwelche Probleme mit
dem Betrieb Ihres Geréats haben, ziehen
Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung®
zu Rate oder besuchen Sie
www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe
anfordern.

Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt
durch eine Garantie abgedeckt ist —
diese erfUllt alle gesetzlichen
Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft
wurde.

Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht
ordnungsgemal funktioniert oder
Defekte aufweist, bringen Sie es bitte zu
einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie es ein.
Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe
finden Sie bei www.kenwoodworld.com
bzw. auf der Website fUr lhr Land.

Gestaltet und entwickelt von Kenwood
GB.
Hergestellt in China.



Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Ldsung

Der Schneebesen oder
K-Haken schlagt gegen
den Boden der Schiissel
oder reicht nicht bis zu den
Zutaten unten in der
Schissel.

RUhrelement hat nicht die
richtige H6he und muss
angepasst werden.

Die Hohe mit einem geeigneten
SchraubenschlUssel anpassen —
siehe Abschnitt ,Anpassung von
RUhrelementen”.

Niedriggeschwindigkeits-
Aufsatz lasst sich nicht
anbringen.

Uberpriifen, dass Ihr
Aufsatz fur das Modell
geeignet ist.
Drehanschluss-System
erforderlich (Modell KAX)

(s

Aufsatz muss das Drehanschluss-
System KAX(s) besitzen, um
auf den Anschluss zu passen.
Wenn Sie Aufséatze fir das
Steckschlitz-System besitzen,
mussen Sie den Adapter
KATO02ME verwenden, um diese
an das Drehanschluss-System
lhrer Maschine anschlieBen zu
kdnnen.

Fdr weitere Informationen
besuchen Sie
www.kenwoodworld.com/twist

Standby-Anzeige blinkt
beim ersten Einschalten
der Kuichenmaschine.

Geschwindigkeitsregler
nicht auf ,O" gestellt.

Maschinenkopf
hochgeklappt oder nicht
richtig eingerastet.

Uberprtifen und
Geschwindigkeitsregler auf ,O"
stellen.

Uberprifen, dass der
Maschinenkopf heruntergeklappt
und eingerastet ist.

Die Kidchenmaschine
stoppt wahrend des
Betriebs. Standby-Anzeige
blinkt schnell.

Uberlastungs- oder
Uberhitzungssystem
aktiviert. Hochstmengen
wurden Uberschritten.

Ausschalten und auf Blockierung
oder Uberlastung tberpriifen.

Den Geschwindigkeitsregler auf
,O" stellen und erneut einschalten.
Wenn die Maschine nach wie vor
nicht funktioniert, einige Zutaten
entfernen, um die Last zu
reduzieren, und erneut starten.
Wenn auch dies das Problem
nicht 16st, den Netzstecker ziehen
und die Maschine 15 Minuten
ruhen lassen. Wieder einschalten
und die Geschwindigkeit neu
auswahlen.

Sollte die Maschine danach immer
noch nicht starten, den
Kundendienst zu Rate ziehen.
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Problem Ursache

Lésung

Standby-Anzeige leuchtet | Die eingeschaltete
nicht, obwohl die Maschine | Kichenmaschine wurde
eingeschaltet ist. 30 Minuten lang nicht
betrieben und ist in den
Standby-Modus
Ubergegangen.

Zum Zuriicksetzen der Maschine
einmal die Standby-Taste drlicken.

hid

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG
MIT DER EG-RICHTLINIE UBER
ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-
ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmdll entsorgt
werden. Es muss zu einer Ortlichen
Sammelstelle fur Sondermull oder zu einem
Fachhandler gebracht werden, der einen
Rucknahmeservice anbietet. Die getrennte
Entsorgung eines Haushaltsgeréts
vermeidet mogliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht
vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind.
Zudem ermdglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus
denen das Gerat hergestellt wurde, was
erhebliche Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt. Zur Erinnerung
an die korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeréaten ist das Gerat mit dem
Symbol einer durchgestrichenen Mdlltonne
gekennzeichnet.
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Per conoscere il Suo Kenwood Chef

La ringraziamo per aver acquistato Kenwood Chef. Infinitamente facile da usare,
incredibilmente versatile grazie all'applicazione delle sue raffinate attrezzature, &

molto pit di un semplice impastatore: ben presto diventera il Suo compagno
indispensabile in cucinal

Robusto. Affidabile. Versatile. Kenwood.

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come
futuro riferimento.
Rimuovere la confezione e le etichette.
Prima di inserire o rimuovere gli utensili/le attrezzature, ruotare
il controllo della velocita sulla posizione '‘O" OFF (spento) e
scollegare il cavo elettrico prima di pulire il corpo motore.
Tenere le dita lontane dalle parti in movimento e dagli
accessori montati.
Non lasciare mai la Kitchen Machine incustodita durante il suo
funzionamento.
Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato. Sottoporlo a
controllo o riparazione: fare riferimento alla sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.
Non utilizzare mai la Kitchen Machine con la testa in posizione
sollevata.
Non lasciare mai srotolato il cavo elettrico, c'e il rischio che
che possa essere tirato da un bambino.
Non bagnare mai I'alimentatore, il cavo elettrico o la spina.
Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato o piu di un
accessorio allo stesso tempo.
Non superare mai le quantita indicate nella tabella delle
quantita massime.
Quando si utilizza un'attrezzatura opzionale, leggere e seguire
le istruzioni di sicurezza che la accompagnano.
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Sollevare con cura I'apparecchio, perché & pesante.
Assicurarsi che la testa sia correttamente bloccata nella
posizione abbassata e che la ciotola, le attrezzature, i coperchi
degli attacchi e il cavo elettrico siano bloccati in posizione
prima di sollevare la macchina.

Assicurarsi che il cavo elettrico sia completamente spiegato
fuori dal vano raccoglicavo @ prima di usare la Kitchen
Machine.

| bambini dovrebbero essere sorvegliati onde evitare che
giochino con la macchina.

Non spostare né sollevare la testa dell'impastatrice quando
I'attrezzatura € montata perché la Kitchen Machine potrebbe
diventare instabile.

Non utilizzare la macchina sul bordo di una superficie di lavoro.
Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti solo nel caso in cui siano state
attentamente sorvegliate e istruite da un responsabile su come
utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano consapevoli
dei pericoli.

Un utilizzo scorretto dell'apparecchio puo provocare serie
lesioni fisiche.

Questo apparecchio non dev'essere utilizzato dai bambini.
Tenere apparecchio e cavo lontano dalla portata dei bambini.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui &
stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.

Prima di collegare il cavo Prima di utilizzare

elettrico I'apparecchio per la prima

e Accertarsi che la tensione della vostra volta
rete sia la stessa di quella indicata sulla e Lavare i componenti: fare riferimento alla
base dell'apparecchio. sezione ‘cura e pulizia’.

e Questo apparecchio & conforme al
regolamento (CE) No. 1935/2004 sui
materiali e articoli in contatto con alimenti.
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Per conoscere meglio Kenwood Chef

Legenda

Attacchi per le attrezzature

@ attacco per lavorazioni ad alta velocita
@ attacco per lavorazioni a bassa velocita
®@ attacco per movimento planetario

Mixer

@ coperchio attacco per lavorazioni ad
alta velocita

® testa del’impastatrice

® leva di rilascio della testa

@ controllo della velocita della funzione
Pulse

pulsante di stand-by

® corpo motore

ciotola

@ coperchio attacco per lavorazioni a
bassa velocita

@ vano raccoglicavo

@ frusta K

frusta a filo

@ gancio impastatore

spatola

@ protezione della testa

paraschizzi

Nota: La chiave inglese @ é indicata
soltanto a scopo illustrativo e non e fornita
in dotazione.
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Attrezzature optional

E disponibile una gamma di attrezzature
optional da utilizzare con il Suo Kenwood
Chef. Consultare il leaflet delle attrezzature
incluso nella confezione oppure visitare il
sito www.kenwoodworld.com per
conoscere l'intera gamma e le modalita di
acquisto di un accessorio non incluso nella
confezione.

Nota: Attrezzature da inserire
nell'attacco per lavorazioni a bassa
velocita

L'attacco delle attrezzature per lavorazioni
a bassa velocita presente nella Kitchen
Machine utilizza il sistema di innesto a
rotazione (Twist Connection System). E
stato progettato per le attrezzature da
collegare mediante innesto a rotazione.
Quando si intendono acquistare nuove
attrezzature da inserire nell'attacco per
lavorazioni a bassa velocita, occorre
verificarne la compatibilita con la propria
Kitchen Machine. Tutte le attrezzature del
sistema di innesto a rotazione sono
identificabili con il codice prodotto che
inizia con KAX e dalla presenza del logo
Twist visibile sull'imballaggio. Per
maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

Se le attrezzature di cui si dispone si
avvalgono di sistema di attacco a barra
(Bar Connection System) si dovra
utilizzare I'adattatore KATOO2ME per
inserirle mediante I'innesto a rotazione
(Twist Connection System) sulla
Kitchen Machine.

Per maggiori informazioni, visitare il sito
www.kenwoodworld.com/twist.



Attrezzature per lavorazioni con
movimento planetario ed esempi di utilizzo

Frusta K
Per preparare torte, biscotti, dolci, glassa,
ripieni, bigne e altri impasti semi-duri.

Frusta a filo

Per sbattere uova, panna, pastelle, pan di
spagna, meringhe, cheesecake, mousse,
soufflé. Non usare la frusta a filo per
miscele dense (ad es. per amalgamare
burro e zucchero), che potrebbero
danneggiarla.

Gancio impastatore

Per impastare pane, pizza, focacce, pasta
ed altri composti elastici e compatti.

Come utilizzare i ganci di
miscelazione

Prima di usare Kenwood Chef,
assicurarsi che il cavo elettrico sia
completamente allungato, fuori dal vano
raccoglicavo (2.

1 Inserire la spina nella presa di corrente e
il pulsante di stand-by ® si accendera.
Nota: La spia del pulsante di stand-
by ® lampeggera e la Kitchen
Machine non funzionera se la testa
dell’impastatrice & nella posizione
sollevata o la manopola per il
controllo della velocita non é nella
posizione ‘O’. Prima di accendere la
macchina, controllare che la testa
dell’impastatrice sia correttamente
bloccata nella posizione abbassata e
che il controllo della velocita sia
nella posizione ‘O’. Se la spia
continua a lampeggiare consultare la
‘guida alla risoluzione dei problemi’.

2 Spingere verso il basso la leva di
sollevamento della testa @ e sollevare la
testa del Kenwood Chef sino a quando
si blocca in posizione @.

3 Inserire la ciotola nella base e ruotarla in
senso orario @ per bloccarla in
posizione.

4 Inserire nell'attacco il gancio desiderato.
Spingere verso l'alto @ e ruotare @
I'accessorio per bloccarlo in posizione.
Nota: Se la frusta K o quella a filo non
raccolgono gli ingredienti dal fondo della
ciotola, fare riferimento alla sezione
“Regolazione dei ganci di miscelazione”.

5 Abbassare la testa di Kenwood Chef
spingendo verso il basso la leva di
rilascio della testa @ e abbassare la
testa di Kenwood Chef sino a quando si
blocca in posizione @.

6 Awviare la macchina ruotando la
manopola per il controllo della velocita
@ sull'impostazione desiderata. Usare la
funzione Pulse (P) per attivare la velocita
massima per brevi periodi di tempo.

7 Dopo I'uso, riportare il controllo della
velocita nella posizione ‘O’ (OFF) e
scollegare il cavo elettrico di Kenwood
Chef.

8 Smontare I'accessorio ruotandolo in
senso orario per sbloccarlo dal relativo
attacco e rimuoverlo.
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Suggerimenti

Per amalgamare meglio gli ingredienti,
potrebbe essere necessario ogni tanto
spegnere la macchina e riportare il
composto al centro della ciotola,
aiutandosi con la spatola.

Per ottenere risultati ottimali, & preferibile
utilizzare le uova a temperatura
ambiente.

Per montare bene a neve gli albumi, si
consiglia di tenere ben puliti da ogni
traccia di tuorlo o di unto sia la ciotola
che la Frusta a filo.

A meno che la ricetta indichi
diversamente, per la preparazione di
dolci usare ingredienti a freddo.

Attenzione: suggerimenti per
preparare bene il pane

Non superare mai le capacita massime
indicate, per non rischiare di
sovraccaricare la macchina.

Se si nota che la macchina sforza troppo
durante il suo funzionamento, spegnerla,
rimuovere meta dell'impasto e lavorare
separatamente le due meta.

Gli ingredienti vengono miscelati meglio
se nella ciotola si versano prima gli
ingredienti liquidi e poi quelli solidi.

Lievito

Lievito disidratato: aggiungere acqua
tiepida nella ciotola. Aggiungere
successivamente il lievito e lo zucchero e
lasciare riposare per circa 10 minuti, sino
alla formazione della schiuma.

Lievito fresco: sbriciolare il lievito nella
farina, facendo attenzione che il lievito
non vada a contatto con il sale o con i
grassi presenti (olio, burro, uova, ...).
Altri tipi di lievito: seguire le istruzioni
riportate sulla confezione.

Al termine della lavorazione togliere il
Gancio impastatore, mettere il
paraschizzi e lasciare a lievitare.
Alternativamente si puo0 trasferire il
composto in una ciotola coperta da un
panno pulito, lasciare il tutto in un luogo
tiepido sino a quando le dimensioni
dell'impasto non siano raddoppiate.

Importante

Assicurarsi che i ganci di miscelazione non
siano montati o rimasti nella ciotola quando
si usano altri attacchi.

Quantita massime Chef Chef XL
Pasta frolla Peso farina 680 g 910 g
Impasto per pane Peso farina 1,36 kg 1,6 kg
(impasto compatto) Peso totale 2,18 kg 2,5 kg
Impasto semi-duro Peso farina 1,3 kg 2,6 kg
(torte, pani morbidi, brioche, ...) | Peso totale 2,5kg 5kg
Miscela per dolce alla frutta Peso totale 2,72 kg 4,55 kg
(9 uova) (15 uova)
Albumi Numero 12 16
Peso (455 q) (605 g)

* Dimensioni uova = medie (Peso 53 — 63 g)
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Accessorio Ricetta/Procedura Velocita consigliata
Frusta K Amalgamare burro/margarina Iniziare alla velocita ‘Min’ e
e zucchero passare gradualmente alla
‘Max’
Lavorare le uova per impasti Da ‘4’ a ‘Max’
morbidi (torte, ...)
Amalgamare farina, frutta, ... Da ‘Fold’ per amalgamare a
bassa velocita a ‘1’
Impastare ciambelle, polpettoni, Iniziare alla velocita ‘Min’ e
ripieni, ... passare gradualmente
alla ‘Max’
Dolci e biscotti — miscelare Da 'Min" a '2’
burro e farina
Glassa reale Da ‘Min’ a ‘1’
Pure di patate Iniziare alla velocita ‘Min’ e
passare gradualmente
alla ‘Max’
Frusta a filo Albumi Aumentare gradualmente fino
Pan di spagna alla velocita ‘Max’
Panna
Gancio impastatore Per miscele di impasti con lievito Velocita ‘Min’ per 45 - 60 sec.
Aumentare successivamente
alla velocita 1 per circa 3 - 4
minuti.
Impastare nuovamente alla
velocita 1

Montare e usare il paraschizzi

Montaggio

Il gruppo del paraschizzi € composto da 2
pezzi: la protezione della testa @) e il
paraschizzi (9.

Non ¢ possibile montare il paraschizzi sulla

ciotola senza la protezione.

1 Sollevare la testa del mixer sino a
quando si blocca in posizione.

2 Agganciare la protezione della testa
verso |'alto sulla parte inferiore della testa
del mixer @, sino a bloccarla
completamente in posizione.

3 Inserire la ciotola nella base.

4 Abbassare la testa della macchina.

5 Posare il paraschizzi sul bordo della
ciotola e farlo scorrere in avanti sino a
bloccarlo completamente in posizione
0.

e Durante la lavorazione, & possibile
aggiungere gli ingredienti direttamente
nella ciotola attraverso |'apposita
apertura.

6 Per rimuovere il paraschizzi, farlo
semplicemente scorrere all'esterno della
ciotola.




7 Per rimuovere la protezione della testa,
sollevare la testa del mixer sino a quando
si blocca in posizione. Rimuovere
I'accessorio se montato, quindi tirare
verso il basso la protezione della testa
dalla parte inferiore della testa della
macchina

Nota: Montare o rimuovere il paraschizzi
solo quando la testa della macchina &
nella posizione bloccata.
Raccomandiamo che la protezione
della testa sia regolarmente rimossa
dalla testa dell’impastatrice e pulita.

Regolazione dei ganci di miscelazione

Frusta K e Frusta a filo

Gli utensili di miscelazione sono impostati
da produzione all'altezza corretta per la
ciotola fornita in dotazione e non
dovrebbero richiedere alcuna regolazione.
Se tuttavia si desidera regolare questi
utensili di miscelazione, usare una chiave
inglese di dimensioni idonee:

MODELLO KVC50 = 15 mm

MODELLO KVL60 = 19 mm

Seguire poi le istruzioni seguenti:

1 Scollegare la spina del cavo elettrico
dalla presa di corrente.

2 Abbassare la testa della macchina e
inserire la frusta a filo o la frusta K.

3 Abbassare la testa della macchina. Se lo
spazio libero deve essere modificato,
sollevare la testa della macchina e
rimuovere I'utensile. [dealmente, la
Frusta a filo e la Frusta K devono quasi
toccare il fondo della ciotola @.

4 Con una chiave inglese idonea, allentare
il dado a sufficienza per consentire la
regolazione dell'alberino @. Per
abbassare I'utensile in modo da
awvicinarlo al fondo della ciotola, ruotare
I'alberino in senso antiorario. Per
allontanare I'utensile dal fondo della
ciotola, ruotare I'alberino in senso orario.

5 Serrare nuovamente il dado.
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6 Montare I'accessorio sulla macchina e
abbassare la testa della macchina.
(Controllarne la posizione, facendo
riferimento ai punti precedenti).

7 Ripetere i passi precedenti come
necessario sino al corretto
posizionamento dell'accessorio. Una
volta ottenuto il corretto posizionamento,
stringere il dado.

¢ Nota: La chiave inglese @ & indicata
soltanto a scopo illustrativo.

Gancio impastatore

Questo utensile & impostato da produzione
e non dovrebbe richiedere alcuna
regolazione.



Cura e Pulizia

e Spegnere sempre |'apparecchio e
scollegare la spina del cavo elettrico dalla
presa di corrente prima di pulire il corpo
motore.

e Dopo il primo utilizzo, sull'attacco per le
lavorazioni a bassa velocita (@) pud
essere presente un po' di grasso.
Questo & normale, basta semplicemente
rimuoverlo con un panno umido.

Corpo motore e coperchi degli

attacchi

¢ Pulire con un panno umido € asciugare.

e Non usare mai prodotti abrasivi né
immergere queste parti in acqua.

e Riporre il cavo elettrico nel vano
raccoglicavo @, sul retro della
macchina.

Ciotola

e Lavare a mano e asciugarla
completamente o lavarla in lavastoviglie.

e Non usare mai una spazzola metallica,
lana d'acciaio o0 candeggina per pulire la
ciotola in acciaio inossidabile. Per
rimuovere il calcare, usare aceto.

e Tenere lontano da fonti di calore (fuochi,
forni, microonde).

Ganci di miscelazione e paraschizzi

e Lavare a mano e asciugare
completamente.

e Alternativamente, & possibile lavarli in
lavastoviglie, nel cestello superiore.
Evitare di lavare i componenti nel cestello
inferiore della lavastoviglie, direttamente
sopra I'elemento termico. Si consiglia un
programma breve a bassa temperatura
(massimo 50°C).
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Manutenzione e
Assistenza Tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser sostituito
solo dal fabbricante oppure da un Centro
Assistenza KENWOOD autorizzato alle
riparazioni.

In caso di qualsiasi problema relativo al
funzionamento dell’apparecchio, prima di
contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “guida
alla risoluzione problemi”, o di visitare il
sito www.kenwoodworld.com.

e NB L'apparecchio & coperto da garanzia,
nel rispetto di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie preesistenti € ai
diritti dei consumatori vigenti nel Paese
ove I'apparecchio € stato acquistato.

In caso di guasto o cattivo
funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona 'apparecchio a
uno dei centri assistenza KENWOOD.
Per individuare il centro assistenza
KENWOOD piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o il sito
specifico del Paese di residenza.

Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
Prodotto in Cina.



Guida alla risoluzione dei problem

Problema

Causa

Soluzione

La frusta a filo o la frusta
K sbatte contro il fondo
della ciotola o non
raggiunge gli ingredienti
sul fondo della ciotola.

LL'accessorio € posizionato
ad un'altezza sbagliata che
deve essere regolata.

Regolare I'altezza con una chiave
inglese idonea, fare riferimento alla
sezione “Regolazione dei ganci di
miscelazione”.

Impossibile montare un
accessorio per lavorazione
a bassa velocita.

Verificare che I'accessorio
sia compatibile con il
modello di macchina. E
necessario un accessorio
dotato di sistema di
innesto a rotazione

(Modello KAX)

L'accessorio deve essere dotato di
sistema di innesto a rotazione KAX
per poter essere montato
sull'attacco.

Se le attrezzature di cui si dispone
si avvalgono di sistema di attacco
a barra (Bar Connection System)
si dovra utilizzare |'adattatore
KATO02ME per inserirle mediante
I'innesto a rotazione (Twist
Connection System) sulla Kitchen
Machine.

Per maggiori informazioni, visitare
il sito
www.kenwoodworld.com/twist.

La spia di stand-by
lampeggia quando il cavo
elettrico della Kitchen
Machine viene inserito per
la prima volta nella presa
di corrente.

Il controllo della velocita
non & nella posizione ‘O’.

La testa del mixer

€ nella posizione alzata o
non e bloccata
correttamente verso il
basso.

Verificare e ruotare il controllo della
velocita nella posizione ‘O’.

Controllare che la testa della
Kitchen Machine sia correttamente
bloccata verso il basso.
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Problema

Causa

Soluzione

La Kitchen Machine si
arresta durante il
funzionamento. La spia di
stand-by lampeggia
rapidamente.

Attivazione della protezione
da sovraccarico o
surriscaldamento del
sistema. Quantita
massima superata.

Scollegare il cavo elettrico e
verificare che non vi siano
ostruzioni o surriscaldamento.
Ruotare il controllo della velocita
sulla posizione “O” e riaccendere
la macchina.

Se la macchina non funziona,
rimuovere parte degli ingredienti
per ridurre il carico e riaccenderla.
Se il problema persiste, scollegare
il cavo elettrico e lasciare riposare
la macchina per 15 minuti. Inserire
la spina nella presa di corrente e
selezionare nuovamente la
velocita.

Se la macchina non si riavvia dopo|
aver seguito la procedura indicata
in precedenza, contattare il
“Servizio Assistenza Clienti” per
richiedere ulteriore assistenza.

La spia di stand-by si
spegne quando la
macchina ¢ collegata alla
corrente.

La Kitchen Machine &
stata collegata per oltre
30 minuti senza funzionare
per cui € entrata in
modalita Stand-by.

Premere una volta il pulsante di
stand-by per resettare la
macchina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI DI
APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non
deve essere smaltito insieme ai rifiuti
urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni comunali,
oppure presso i rivenditori che offrono
questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da un
suo smaltimento inadeguato e permette di
recuperare i materiali di cui & composto al
fine di ottenere notevoli risparmi in termini
di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto é riportato il simbolo del bidone a
rotelle barrato.



Conheca a sua Maguina de Cozinha
Kenwood

Parabéns por ter adquirido uma Kenwood. Com um leque tao variavel de acessorios
disponiveis, a sua Kenwood é mais do que uma simples batedeira. E simplesmente
a Maquina de Cozinha por exceléncia. Esperamos que |lhe proporcione verdadeiros
momentos de prazer.

Robusta. Confiavel. Versatil. Kenwood.

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Rode o controlo de velocidade para a posicao “O” de
desligado e retire 0 cabo da tomada eléctrica antes de
levantar ou retirar qualquer utensilio/acessorio, depois de
utilizar e antes de limpar.

Mantenha os seus dedos afastados de pecas que se movam
e dos acessorios colocados no aparelho.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nunca utilize o aparelho danificado. Mande-o examinar ou
reparar: ver a seccao “assisténcia e cuidados do cliente”.
Nunca opere a Maquina de Cozinha com a cabeca na posicao
levantada.

Nunca deixe o cabo eléctrico pendurado de forma a que uma
crianga o0 possa puxar.

Nunca deixe a unidade motriz, 0 cabo eléctrico ou a ficha
eléctrica apanharem humidade.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais do que um
acessorio ao mesmo tempo.

N&o exceda as quantidades mencionadas no quadro de
quantidades maximas recomendadas.
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Quando utilizar um acessorio, leia e siga as instrucdes de
seguranca, que acompanham o aparelho.

Este aparelho € pesado, tenha cuidado quando o levantar.
Confirme que a cabeca do aparelho esta correctamente
fechada na posicéo baixa e que a taca, utensilios, tampas das
entradas e cabo eléctrico estao também seguros antes de
levantar o aparelho.

Confirme que o cabo eléctrico esta completamente
desenrolado do compartimento de armazenamento do cabo
@ antes de utilizar a Maquina de Cozinha.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que n&o brincam
com o aparelho.

N&ao mexa ou levante a cabeca da batedeira com um
acessorio colocado uma vez a sua Maquina de Cozinha pode
ficar instavel.

N&o opere a sua maquina perto da beira da bancada de
trabalho.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com
falta de experiéncia ou conhecimento, se forem
supervisionadas ou instruidas sobre 0 uso do
electrodomeéstico de forma segura e se compreenderem 0s
riscos envolvidos.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos.

Este electrodomeéstico nao pode ser usado por criangas.
Mantenha o electrodomeéstico e o respectivo fio eléctrico fora
do alcance de criangas.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se
destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho
seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrucoes
Nao sejam respeitadas.

53



Antes de ligar a corrente
eléctrica

e Certifique-se de que a fonte de
alimentacao eléctrica € a mesma que a
indicada na parte inferior do equipamento.

e Este aparelho esta conforme com a
Directiva n.° 1935/2004 da Comunidade
Europeia sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com
alimentos.

Antes de utilizar pela
primeira vez

e | ave todos os componentes: ver a
seccao “cuidados e limpeza”.

Conheca a sua Maguina de Cozinha

Legenda

Entradas para acessorios

@ entrada de alta velocidade

@ entrada de baixa velocidade

® encaixe para os utensilios da taca

Batedeira

@ tampa da entrada de alta velocidade

® cabeca da batedeira

® alavanca de desengate da cabeca

@ controlo de velocidade e impulso

bot&o de standby (espera)

® unidade motriz

taca

@ tampa da entrada de baixa velocidade

@ compartimento de armazenamento do
cabo eléctrico

@ varinha K

batedor de varetas

@® batedor de gancho

espatula

@ proteccéo da cabeca

resguardo contra salpicos

Nota: A chave de bocas @ mostrada na
imagem € apenas para fins ilustrativos e
né&o é fornecida na embalagem.

54

Acessoérios opcionais

E disponibilizado pela Kenwood um vasto
leque de acessorios opcionais que pode
utilizar na sua Maquina de Cozinha. Para
ver e poder adquirir qualquer dos
acessorios opcionais disponiveis para a
sua Maquina de Cozinha consulte por
favor o folheto incluido na sua embalagem
ou visite o site da Kenwood,
www.kenwoodworld.com.

Nota: Acessorios para a entrada de
baixa velocidade

A entrada de baixa velocidade do seu
modelo de Maquina de Cozinha apresenta
o Sistema de Conexao Twist. Esta
preparada para receber acessorios com o
Sistema de Conexao Twist.

Quando adquirir novos acessorios para a
entrada de baixa velocidade deve sempre
confirmar a compatibilidade com a sua
Méaquina de Cozinha. Todos 0s acessorios
com o Sistema de Conexao Twist podem
ser identificados através do cddigo do
produto que comega com KAX e também
pelo logdtipo Twist visivel na
embalagem. Para mais informagoes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist.



Se ja possui acessoérios com o Sistema de
Conexao de Barra precisa de utilizar o
adaptador KATOO2ME para os ligar ao
Sistema de Conexao Twist da sua
Méaquina de Cozinha.

Para mais informacgoes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist.

Os utensilios da taca e algumas das suas

utilizacoes

Varinha K
Para fazer bolos, biscoitos, massa, glacé,
recheios, éclairs e puré de batata.

Batedor de varetas

Para bater ovos, natas, massa para
crepes, pao-de-16 sem gordura, suspiros,
cheesecakes, mousses, soufflés. Nao
utilize o batedor de varetas para misturas
pesadas (ex. bater natas gordas e agucar)
— pode danifica-la.

Batedor de gancho
Apenas para misturas com fermento de
padeiro.

Para utilizar os seus
utensilios da taca

Confirme que o cabo eléctrico esta
completamente desenrolado do
compartimento de armazenamento do
cabo () antes de utilizar a Maquina de
Cozinha.

1 Ligue o cabo a corrente eléctrica e o
Botéo de Standby (espera) ® acende-
se.

Nota: A luz do Botao de Standby
pisca e a Maquina de Cozinha nao
funciona se a cabeca da batedeira
estiver levantada ou se o controlo de
velocidade nao estiver na posicao
“0O”. Antes de funcionar com a sua
maquina confirme que a cabeca esta
correctamente encaixada em baixo e
que o controlo de velocidade esta na
posicao “O”. Se a luz continuar a
piscar consulte a seccao “Guia de
avarias”.

2 Puxe para baixo a alavanca de levantar a
cabeca @ e levante a cabeca da
batedeira até prender @.

3 Coloque a taga na base e gire na
direccao dos ponteiros do relégio &
para a fixar.

4 Coloque o utensilio desejado no encaixe
para os acessorios. Depois empurre-o
para cima @ e rode-o @ para o fixar.
Nota: Se a varinha K ou o batedor de
varetas nao estiver a apanhar os
ingredientes que se encontram no fundo
da taca, consulte a seccao “Ajustar o
utensflio”.



5 Baixe a cabeca da batedeira puxando
para baixo a alavanca de libertacdo da
cabeca @ e baixando a cabeca da
batedeira até prender @.

6 Ponha a maquina a funcionar rodando o
controlo de velocidade @) para a
velocidade desejada. Use a posicao de
Impulso (P) para pequenos
accionamentos a velocidade maxima.

7 Apods a utilizagao, coloque novamente o
controlo de velocidade na posigcao “O”
(OFF) e desligue a Maguina de Cozinha
da corrente eléctrica.

8 Liberte o utensilio rodando-o na direcgéo
dos ponteiros do reldgio para o
desengatar e depois retire-o.

Dicas

e Para incorporar totalmente todos os
ingredientes pare frequentemente a
maquina e rape para baixo com a
espatula os lados da taga.

e Obtém melhores resultados quando usa
ovos se estes estiverem a temperatura
ambiente.

* Antes de bater as claras de ovo,
certifique-se de que ndo existe gordura
ou gema de ovo no batedor de varetas
ou na taga.

e Use ingredientes frios para a massa a
nao ser que a receita diga o contrario.

Indicacoes para fazer pao

Importante

¢ Nunca exceda as capacidades maximas
mencionadas — pode sobrecarregar a
maquina.

e Se ouvir que a batedeira esta a funcionar
com dificuldade, desligue e remova
metade do preparado e bata cada
metade em separado.

e Os ingredientes misturam-se melhor se
colocar em primeiro lugar o liquido.
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Fermento

¢ Fermento de padeiro seco (0 tipo que
precisa de ser preparado): verse a agua
morna na taca. Adicione depois 0
fermento e o aglcar e deixe repousar
cerca de 10 minutos até espumar.
Fermento de padeiro fresco:
esfareleo para a farinha.

Outros tipos de fermento de padeiro:
siga as instrugdes do fabricante.

Ponha a massa num saco plastico
untado com gordura ou numa tacga
coberta com um pano de cozinha. Deixe
levedar num local morno até duplicar de
tamanho.

Importante

Assegure-se de que os utensilios da taca
NAO est&o colocados ou guardados
dentro dela quando utiliza outras entradas
para acessorios.



Capacidades maximas CHEF Chef XL
Massa quebrada Peso de Farinha 680 g 910 g
Massa para Pao Peso de Farinha 1,36 Kg 1,6 Kg
(massa levedada dura) Peso total 2,18 Kg 2,5 Kg
Massa levedada mole Peso de Farinha 1,3 Kg 2,6 Kg
(enriquecida com Peso total 2,5 Kg 5 Kg
margarina e ovos)
Mistura para bolo de frutas Peso total 2,72 Kg 4,55 Kg
(Método de bater natas ou (mistura com (mistura com
gordura com agucar) 9 Ovos) 15 Ovos)
Claras de ovos Numero 12 16
Peso (455 g) (605 g)

* Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53 g a 63 g)

Utensilio Receita/Processo Velocidade Recomendada

Varinha K Bater manteiga/margarina Comece no “Min” e aumente

e agucar gradualmente até ao “Max”

Bater ovos em misturas para bolos |“4” até “Max”

Incorporar farinha, frutos, etc. “Incorporar” até “1”

Preparados completos para bolos |Comece no “Min” e aumente
(Misturas compradas) gradualmente até ao “Max”

Massa e Biscoitos — envolver “Min” até “2”
gordura em farinha
Creme Glacé “Min” até “1”

Comece no “Min” e aumente
gradualmente até ao “Max”

Esmagar Batatas

Claras de ovos Gradualmente aumente até ao
Batido esponjoso “Max”
Bater natas

Batedor de varetas

Velocidade "Min” durante 45 a
60 seg. Depois aumente para a
velocidade 1 durante 3 a 4
minutos.

Para misturas com Fermento
de padeiro

Batedor de gancho

Reamassar na velocidade 1
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Para inserir e
utilizar o seu
Resguardo contra
salpicos

Para montar

O resguardo contra salpicos € constituido
por duas pecgas: a proteccao da cabeca
@ e o resguardo contra salpicos (3.

O resguardo contra salpicos ndo pode ser

colocado na taga sem a proteccao da

cabeca.

1 Levante a cabeca da batedeira até
prender.

2 Empurre a proteccao da cabeca para
cima na direccéo da parte de baixo da
cabeca da batedeira @ até fixar
completamente.

3 Coloque a taga na base.

4 Baixe a cabeca da batedeira.

5 Assente o resguardo contra salpicos no
rebordo da taca e deslize-o0 para a frente
até fixar completamente @.

e Enquanto o seu aparelho mistura, pode
adicionar ingredientes directamente a
taca através da tampa de alimentagéo.

6 Para remover o resguardo deslize-o para
fora da taca.

7 Para remover a proteccéo da cabeca,
levante a cabeca da batedeira até
prender. Remova o utensilio, depois
puxe a proteccao da cabeca para baixo
na direccao contraria a parte de baixo da
cabeca da batedeira.

Nota: Coloque ou remova o resguardo
apenas quando a cabeca da batedeira
estiver na posicao presa.
Recomendamos que remova com
regularidade a proteccao da cabeca
para a limpar.
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Ajuste do Utensilio

Varinha K e Batedor de Varetas

A altura dos utensilios na taca sao
regulados na fabrica para que ndo sejam
necessarios ajustes.

Contudo, se deseja ajustar o utensilio, use

uma chave de bocas adequada:

TIPO KVC50 = 156 mm

TIPO KVL60 = 19 mm

Depois siga as instrugdes seguintes:

1 Desligue o aparelho da corrente.

2 Levante a cabeca da batedeira e insira 0
batedor de varetas ou a varinha.

3 Baixe a cabeca da batedeira. Se a folga
precisar de ser reajustada, levante a
cabega da batedeira e remova o
utensilio. O ideal é que o utensilio quase
toque o fundo da taca (.

4 Utilizando uma chave de bocas de
tamanho correcto, liberte um pouco a
porca para reajustar suficientemente o
eixo @. Para baixar o utensilio mais para
o fundo da taga, gire o eixo na direcgéo
contréria a dos ponteiros do reldgio.
Para levantar o utensilio para que este
nao toque no fundo da taga, gire o eixo
na direccao dos ponteiros do reldgio.

5 Volte a apertar a porca.

6 Coloque o utensilio na batedeira e baixe
a cabeca desta. (Confirme a posicéao, ver
0 ponto acima).

7 Repita, se necessario, 0s passos
anteriores até que o acessorio esteja na
posicao correcta. Uma vez conseguida a
posi¢ao correcta, aperte a porca de
forma segura.

e Nota: A chave de bocas @ mostrada na
imagem € apenas para fins ilustrativos e
nao € fornecida na embalagem.

Batedor de gancho
Este utensilio € fixo de fabrica e ndo deve
precisar de ajuste.



Cuidados e
Limpeza

¢ Desligue sempre e retire o cabo eléctrico
da tomada antes de limpar.

e Pode aparecer alguma gordura na
entrada de baixa velocidade (@) quando
a usar pela primeira vez. Isto é normal —
limpe-a simplesmente.

Unidade Motriz e Tampas das

Entradas

e | impe com um pano humido e seque
em seguida.

e Nunca submerja em agua ou use
abrasivos.

e Guarde o fio em excesso no
compartimento de armazenagem @ na
traseira da maquina.

Taca

e | ave a mao e depois seque ou lave na
maquina da loica.

e Nunca use uma escova metalica,
esfregdo de aco ou lixivia para limpar a
sua tacga de acgo inoxidavel. Utilize
vinagre para remover o calcario.

e Mantenha-a afastada de fontes de calor
(discos do fogéo, forno, microondas).

Utensilios e Resguardo contra

Salpicos

e Lave a mao e em seguida seque
cuidadosamente.

e Em alternativa, podem ser lavados na
prateleira de cima da maquina de lavar
loiga. Evite colocar as pecas
directamente por cima dos elementos de
aquecimento da prateleira superior. E
recomendado que utilize um programa
de temperatura baixa (maximo 50°C).
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Assisténcia e

cuidados do cliente

Caso o fio se encontre danificado,
deverd, por motivos de seguranca, ser
substituido pela Kenwood ou por um
reparador Kenwood autorizado.

Se tiver qualquer problema ao utilizar o
seu aparelho, antes de telefonar para a
Assisténcia consulte a sec¢éo “guia de
avarias” do Manual ou visite o site da

Kenwood em www.kenwoodworld.com

Salientamos que o seu produto esta
abrangido por uma garantia, em total
conformidade com todas as disposicdes
legais relativas a quaisquer disposicoes
sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o
produto foi adquirido.

Se 0 seu produto Kenwood funcionar
mal ou lhe encontrar algum defeito,
agradecemos que 0 envie ou entregue
num Centro de Assisténcia Kenwood
autorizado. Para encontrar informagdes
actualizadas sobre o Centro de
Assisténcia Kenwood autorizado mais
proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website
especifico do seu pais.

Concebido e projectado no Reino Unido
pela Kenwood.
Fabricado na China.



Guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O batedor de varetas ou a
varinha k toca no fundo da
taga ou ndo chega aos
ingredientes do fundo da
taga.

O utensilio ndo esta a
altura correcta e precisa
de ser ajustado.

Ajuste a altura do utensilio usando
uma chave de bocas de tamanho
correcto — ver a seccao “Ajuste do
Utensilio”.

O acessorio para a baixa
velocidade nao pode ser
inserido.

Confirme que o seu
acessorio € compativel
para ser usado no seu
modelo de maquina. O
Sistema de conexao Twist
necessita de (Modelo KAX)

O acessorio deve ter o sistema de
conexao twist KAX colocado
na entrada.

Se ja possui acessorios com o
Sistema de Conexao de Barra
precisa de utilizar o
adaptador KATOO2ME para 0s
ligar ao Sistema de Conexao Twist
da sua Maquina de Cozinha.

Para mais informacgoes, visite:
www.kenwoodworld.com/twist

A luz de espera pisca
quando a Maquina de
Cozinha é ligada pela
primeira vez a corrente
eléctrica.

O controlo de velocidade
nao esta na posicao “O”.

A cabeca da batedeira
esta levantada ou néo esta
presa correctamente em
baixo.

Coloque o controlo de velocidade
na posic¢ao “O”.

Verifique se a cabega da Maquina
de Cozinha esta correctamente
presa em baixo.

A Maquina de cozinha para
durante o funcionamento.
A Luz de espera pisca
rapidamente.

Foi activado o sistema de
proteccao de sobrecarga
ou de sobreaquecimento.
Excedida a capacidade
maxima.

Desligue da corrente eléctrica e
confira que ndo ha obstrugao ou
sobrecarga.

Rode o controlo de velocidade
para a posicéo “O” e recomece.
Se a maquina ndo comecar a
funcionar, remova parte dos
ingredientes da taga para reduzir a
carga e recomece.

Se isto n&o resolver o problema,
desligue da corrente e espere 15
minutos. Ligue novamente a
corrente e volte a seleccionar a
velocidade.

Se mesmo assim a maquina nao
recomegar a trabalhar, contacte o
“Cuidados ao Cliente” da
Kenwood para mais conselhos.

60




Problema

Causa

Solucao

Luz de espera apagada
enquanto a Maquina esta
ligada a corrente eléctrica.

A Maquina de Cozinha
esteve ligada a corrente
mais de 30 minutos sem
ser posta a funcionar e
entrou em modo de

espera.

Carregue uma vez no botéao de
espera para recomegar.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS
TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/CE RELATIVA AOS RESIDUOS
DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto ndo deve
ser eliminado conjuntamente com os
residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada das
autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servico.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para o
ambiente e para a salude publica resultantes
da sua eliminacéo inadequada, além de
permitir reciclar os materiais componentes,
para, assim se obter uma importante
economia de energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacéo de eliminar os
electrodomésticos separadamente, o
produto apresenta a marca de um contentor
de lixo com uma cruz por cima.
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Conozca su Robot de Cocina Kenwood

Felicidades por la compra de un aparato Kenwood. Con una gama tan amplia de
accesorios disponibles, es mas que una simple mezcladora. Es un robot de cocina
de ultima generacion. Esperamos que lo disfrute.

Resistente. Fiable. Versatil. Kenwood.

Seguridad

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

e Quite todo el embalaje y las etiquetas.

® Gire el control de velocidad a la posicion de apagado “O” y
desenchufe el aparato antes de acoplar o quitar
utensilios/accesorios, después de su uso y antes de limpiarlo.

e No acerque los dedos a las partes moviles ni a los accesorios
acoplados.

e Nunca deje el robot de cocina desatendido cuando esté en
funcionamiento.

® Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen
0 lo reparen, consulte la seccion “servicio técnico y atencion al
cliente”.

e Nunca ponga el robot de cocina en funcionamiento con el
cabezal levantado.

® Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de
un lugar donde un niNo pueda cogerlo.

e No permita que la unidad de potencia, el cable o el enchufe se
maojen.

e Nunca utilice un accesorio no autorizado 0 mas de un
accesorio a la vez.

e Nunca sobrepase las cantidades indicadas en la tabla de
capacidades maximas.

® Al usar un accesorio, lea y siga las instrucciones de seguridad
que se facilitan con el mismo.
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® [enga cuidado al levantar este aparato ya que pesa mucho.
Asegurese de que el cabezal esté correctamente fijlado y en
posicion bajada, y de que el bol, los utensilios, las tapas de las
salidas y el cable estén bien sujetos antes de levantarlo.

® Asegurese de que el cable esté completamente desplegado
del compartimento del cable @ antes de utilizar el robot de
cocina.

® | 0s ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

® No mueva ni levante el cabezal de la mezcladora con un
accesorio acoplado ya que ello podria afectar a la estabilidad
del robot de cocina.

® No ponga el aparto en funcionamiento cerca del borde de una
encimera.

® Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o con
falta de experiencia 0 conocimientos si han recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato
de forma segura y si entienden los peligros que ello implica.

® [E| uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.

® [ste aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los ninos.

e Utilice este aparato unicamente para el uso doméstico al que
esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un uso
inadecuado 0 si No se siguen estas instrucciones.

Antes de enchufar el aparato Antes de utilizar el aparato
e Asegurese de que el suministro de por primera vez
energia eléctrica sea la mismo que el e Lave las piezas: consulte la seccidn
que figura en la parte inferior del aparato “cuidado vy limpieza”.

e Este dispositivo cumple con el
reglamento (CE) n.° 1935/2004 sobre los
materiales y objetos destinados a entrar
en contacto con alimentos.
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Conozca su Robot de Cocina

Descripcion del aparato

Salidas de los accesorios

@ salida de alta velocidad

®@ salida de baja velocidad

® toma de los utensilios del bol

Mezcladora

@ tapa de la salida de alta velocidad

® cabezal de la mezcladora

® palanca para soltar el cabezal

@ control de velocidad y accion
intermitente

botdn “en espera”

© unidad de potencia

bol

@ tapa de la salida de baja velocidad

@ compartimento del cable

@ batidor K

batidor de varillas

@ gancho de amasar

espatula

@ protector del cabezal

antisalpicaduras

Nota: la llave inglesa @ se muestra
unicamente a titulo ilustrativo y no se
suministra en el paquete.

Accesorios opcionales

Hay disponible una gama de accesorios
opcionales para usarlos con su robot de
cocina. Consulte el folleto de accesorios
que se incluye en su paquete o visite la
pagina www.kenwoodworld.com para ver
la gama completa y como comprar un
accesorio no incluido en su paquete.

Nota: accesorios de la salida de baja
velocidad

La salida de baja velocidad de su modelo
de robot de cocina ofrece el sistema de
conexion Twist (Twist Connection System)
Esta disefiada para aceptar accesorios con
el sistema de conexion Twist.

Cuando compre accesorios nuevos para la
salida de baja velocidad, debe comprobar
la compatibilidad con su robot de cocina.
Todos los accesorios con el sistema de
conexion Twist se pueden identificar por el
codigo de producto que empieza por KAX
y también por el logotipo Twist que
aparece en el embalaje. Para obtener mas
informacion visite la pagina
www.kenwoodworld.com/twist.

Si tiene accesorios con el sistema de
conexion de barra (Bar Connection
System) debera utilizar el adaptador
KATO02ME para conectarlos al sistema de
conexion Twist de su robot de cocina.
Para obtener mds informacion visite la
pagina www.kenwoodworld.com/twist.



Los utensilios del bol y algunos de sus

USOS

Batidor K

Para hacer tartas, galletas, pastelitos,
glaseado, rellenos, pastelitos rellenos de
crema y puré de patata.

Batidor de varillas

Para huevos, crema, pasta para rebozar,
bizcochos sin grasa, merengues, tartas de
queso, mousses, suflés. No utilice el
batidor de varillas para mezclas pesadas
(por ejemplo, batir manteca y azdcar), ya
que podria dafarlo.

Gancho de amasar
Solo para mezclas de levadura.

Para usar los utensilios del
bol

Asegurese de que el cable esté
completamente desplegado del
compartimento del cable @ antes de
utilizar el robot de cocina.

1 Enchufe y el boton “en espera” ®) se
encendera.
Nota: la luz del botén “en espera”
parpadearay el robot de cocina no
funcionara si el cabezal de la
mezcladora esta levantado o el
control de velocidad no esta en la
posicion “O”. Antes de poner el
aparato en marcha, compruebe que
el cabezal de la mezcladora esté
correctamente fijado y en posicion
bajada y que el control de velocidad
esté en la posiciéon “O”. Si la luz
sigue parpadeando, consulte la
“guia de solucién de problemas”.

2 Empuije la palanca para levantar el
cabezal @ hacia abajo y levante el
cabezal de la mezcladora hasta que
quede bloqueado @.

3 Coloque el bol sobre la base y gire en el
sentido de las agujas del reloj @ para
fijarlo en su posicion.

4 Ponga el utensilio deseado en la toma.
Luego empuije hacia arriba @ y gire @
el utensilio para fijarlo en su posicion.
Nota: si el batidor K o el batidor de
varillas no recogen ingredientes del
fondo del bol, consulte la seccion “Ajuste
de los utensilios”.

5 Baje el cabezal de la mezcladora
empujando la palanca para soltar el
cabezal hacia abajo @ y baje el cabezal
de la mezcladora hasta que quede
bloqueado @.

6 Ponga el aparato en marcha girando el
control de velocidad @) hacia el ajuste
de velocidad deseado. Utilice la posicion
de accion intermitente (P) para impulsos
breves de velocidad maxima.

7 Después del uso, gire el control de
velocidad hacia la posicion de apagado
“O” y desenchufe su robot de cocina.

8 Suelte el utensilio girando en el sentido
de las agujas del reloj para
desbloguearlo de la toma de los
utensilios y luego quitelo.
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Consejos

e Para incorporar completamente los
ingredientes, detenga la mezcladora 'y
limpie el bol con la espatula
frecuentemente.

e Para obtener mejores resultados al batir,
use huevos a temperatura ambiente.

e Antes de batir claras de huevo,
compruebe que no haya grasa ni yema
de huevo en el batidor de varillas o en el
pbol.

e Utilice ingredientes frios para los
pastelitos a menos que su receta indique
lo contrario.

Puntos para hacer pan

Importante

e Nunca sobrepase las capacidades
maximas establecidas, de lo contrario,
puede sobrecargar el robot.

e Si oye que el aparato se ahoga,
desconéctelo, retire la mitad de la masa
y trabaje cada mitad por separado.

e | 0s ingredientes se mezclan mejor si se
pone primero el liquido.

Levadura

¢ Levadura seca (de la clase que
necesita reconstitucion): vierta el agua
caliente en el bol. A continuacion, anada
la levadura y el azUcar y déjelo reposar
unos 10 minutos hasta que adquiera una
consistencia espumosa.

e Levadura fresca: desmenucela en la

harina.

Otros tipos de levadura: siga las

instrucciones del fabricante.

e Ponga la masa en una bolsa de
polietileno untada con mantequilla o en
un bol tapado con un pano de cocina.
Déjela en un sitio templado hasta que
haya doblado su tamafio.

Importante
Compruebe que no haya utensilios del
bol acoplados o guardados en el bol al
utilizar otras salidas.

Capacidades maximas Chef Chef XL
Pasta quebrada Peso de la harina 6809 9109
Masa de pan Peso de la harina 1,36 kg 1,6 kg
(con levadura dura) Peso total 2,18 kg 2,5 kg
Masa con levadura blanda Peso de la harina 1,3 kg 2,6 kg
(enriquecida con Peso total 2,5 kg 5kg
mantequilla y huevos)
Mezcla para pastel de Peso total 2,72 kg 4,55 kg
frutas (método de batir la (mezcla de (mezcla de
mantequilla con el azucar) 9 huevos) 15 huevos)
Claras de huevo Numero 12 16
Peso (455 g) (605 g)

* Tamanos de los huevos utilizados = tamafo mediano (peso 53 — 63 g)
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Utensilio

Receta/proceso

Velocidad recomendada

Batidor K

Batir mantequilla/ margarina
y azucar

Empezar en “Min” y aumentar
gradualmente a “Max”

Batir huevos para incorporarlos en
preparados para tartas

“A" g “Max”

Anadir harina, fruta, etc

“Incorporar” a “1”

Preparados para tartas en un
solo paso

Empezar en “Min” y aumentar
gradualmente a “Max”

Pastelitos y galletas — mezclar “Min” a “2”
manteca y harina
Glasé real “Min” a “1”

Puré de patatas

Empezar en “Min” y aumentar
gradualmente a “Max”

Batidor de varillas

Claras de huevo

Bizcochos ligeros

Nata

Aumente gradualmente a “Max”

Gancho de amasar

Para masas con levadura

Velocidad “Min” durante

45 - 60 segundos.

Luego, aumentar a velocidad 1
durante aprox. 3 — 4 minutos.

Reamasar a velocidad 1
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Acoplar y utilizar el antisalpicaduras

Montaje

El montaje del antisalpicaduras consta de
2 piezas: el protector del cabezal @) v el
antisalpicaduras (3.

El antisalpicaduras no se puede acoplar al

bol a menos que el protector esté

colocado.

1 Levante el cabezal de la mezcladora
hasta que quede bloqueado.

2 Enganche el protector del cabezal en la
parte inferior del cabezal de la
mezcladora @ hasta que esté
totalmente colocado.

3 Coloque el bol sobre la base.

4 Baje el cabezal de la mezcladora.

5 Apoye el antisalpicaduras en el borde del
bol y, a continuacion, deslicelo hacia
adelante hasta que esté completamente
colocado @.

e Durante el proceso de mezclado, los
ingredientes se pueden anadir
directamente al bol a través del tubo de
alimentacion.

Ajuste de los utensilios

Batidor K y batidor de
varillas

Los utensilios se regulan a la altura
correcta para el bol facilitado en la fabrica y
no deberian necesitar ningun ajuste.

Sin embargo, si desea ajustar el utensilio,
utilice una llave inglesa del tamario
adecuado:

TIPO KVC50 = 15 mm
TIPO KVL60 = 19 mm

A continuacion, siga las siguientes
instrucciones:

6 Para quitar el antisalpicaduras,
simplemente, deslicelo hacia atras para
separarlo del bol de la mezcladora.

7 Para quitar el protector del cabezal,
levante el cabezal de la mezcladora
hasta que quede bloqueado. Quite el
utensilio si esta acoplado, a
continuacion, tire del protector del
cabezal hacia abajo desde la parte
inferior del cabezal de la mezcladora.
Nota: solamente coloque o quite el
antisalpicaduras cuando el cabezal de la
mezcladora esté en posicion de
bloqueo.

Recomendamos quitar el protector
del cabezal regularmente del
cabezal de la mezcladora para
limpiarlo.

1 Desenchufe el aparato.

2 Levante el cabezal de la mezcladora e
inserte el batidor de varillas o el batidor K.

3 Baje el cabezal de la mezcladora. Si hay
que ajustar el espacio libre, levante el
cabezal de la mezcladora y quite el
utensilio. Lo ideal seria que el batidor de
varillas y el batidor K casi tocaran el
fondo del bol (.



4 Con una llave inglesa adecuada, afloje la
tuerca lo bastante como para permitir el
ajuste del eje @. Para bajar el utensilio
mas cerca del fondo del bol, gire el eje
en sentido contrario a las agujas del
reloj. Para subir el utensilio hacia arriba y
alejarlo del fondo del bol, gire el eje en el
sentido de las agujas del reloj.

5 Vuelva a apretar la tuerca.

6 Acople el utensilio a la mezcladora y baje
el cabezal (compruebe su posicion,
consulte los puntos que se indican
arriba).

Cuidado y limpieza

e Apague y desenchufe siempre el aparato
antes de proceder a su limpieza.

e Quiza aparezca un poco de grasa en la
salida de baja velocidad () la primera
vez que la utilice. Esto es algo normal,
limpiela sin méas.

Unidad de potencia y tapas de las

salidas

e Limpielas con un pano humedo y luego
séquelas.

e Nunca las sumerja en agua ni utilice
productos abrasivos.

e Recoja el exceso de cable en el
compartimento del cable @ situado en
la parte posterior del aparato.

Bol

e | avelo a mano vy, a continuacion,
séquelo bien o lavelo en el lavavajillas.

e No utilice nunca un cepillo metalico, un
estropajo de aluminio ni lejia para limpiar
su bol de acero inoxidable. Use vinagre
para eliminar las incrustaciones de cal.

e Manténgalo alejado del calor (parte
superior de la cocina, hornos,
microondas).
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7 Repita los pasos anteriores, en caso
necesario, hasta que el utensilio esté
colocado correctamente. Una vez
conseguido, apriete bien la tuerca.

e Nota: la llave inglesa @ se muestra
Unicamente a titulo ilustrativo.

Gancho de amasar
Este utensilio se regula en la fabrica y no
deberia necesitar ningun ajuste.

Utensilios y antisalpicaduras

e | avelos a manoy, a continuacion,
séquelos bien.

e También se pueden lavar en la bandeja
superior del lavavajillas. Evite colocar los
articulos en la bandeja inferior
directamente por encima del elemento
térmico. Se recomienda utilizar un
programa corto y a baja temperatura
(50 °C maximo).



Servicio técnico y
atencion al cliente

Si el cable esta danado, por razones de
seguridad, debe ser sustituido por
Kenwood o por un técnico autorizado
por Kenwood.

e Si tiene problemas con el funcionamiento
del aparato, antes de solicitar ayuda,
consulte la seccidn “guia de solucion de
problemas” en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

e Tenga en cuenta que su producto esta
cubierto por una garantia que cumple
con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y
a los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se adquirio el
producto.

e Si su producto Kenwood funciona mal o
si encuentra algun defecto, envielo o
llévelo a un centro de servicios
KENWOOQOD autorizado. Para encontrar
informacion actualizada sobre su centro
de servicios KENWOOD autorizado mas
cercano, visite www.kenwoodworld.com
o la pagina web especifica de su pais.

¢ Disenado y creado por Kenwood en el
Reino Unido.
e Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA
ELIMINACION DEL PRODUCTO
SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE
APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe
eliminarse junto a los desechos urbanos.
Puede entregarse a centros especificos de
recogida diferenciada dispuestos por las
administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un electrodomeéstico
significa evitar posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la
salud derivadas de una eliminacion
inadecuada, y permite reciclar los
materiales que lo componen, obteniendo
asi un ahorro importante de energia 'y
recursos. Para subrayar la obligacion de
eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto aparece
un contenedor de basura movil tachado.



Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El batidor de varillas o el
batidor K golpea el fondo
del bol 0 no llega hasta los
ingredientes del fondo

del bol.

El utensilio esta a una
altura equivocada y
necesita ser ajustado.

Ajuste la altura con una llave
inglesa adecuada — consulte la
seccion “Ajuste de los utensilios”.

El accesorio de baja
velocidad no se puede
acoplar.

Compruebe que su
accesorio sea compatible
para utilizarlo con su
modelo. Se requiere el
sistema de conexion Twist

(modelo KAX)

El accesorio debe tener el sistema
de conexién Twist KAX para
encajar en la salida.

Si tiene accesorios con el sistema
de conexién de barra @s) debera
utilizar el adaptador KATOO2ME
para conectarlos al sistema de
conexion Twist de su robot de
cocina.

Para obtener méds informacion
visite la pdgina
www.kenwoodworld.com/twist

La luz de “en espera”
parpadea cuando el robot
de cocina se enchufa por
primera vez.

El control de velocidad no
esta en la posicion “O”.

El cabezal de la mezcladora
esta levantado o no esta
correctamente bloqueado.

Compruébelo y gire el control de
velocidad hacia la posicion “O”.

Compruebe que el cabezal del
robot de cocina esté
correctamente bloqueado.

El robot de cocina se para
durante el funcionamiento.
La luz de “en espera”
parpadea rapidamente.

La proteccion de
sobrecarga o el sistema de
sobrecalentamiento esta
activado. Capacidad
maxima sobrepasada.

Desenchufe y compruebe si hay
alguna obstruccion o sobrecarga.
Gire el control de velocidad hacia
“O” y luego vuelva a poner en
marcha el robot.

Si no funciona, quite algunos
ingredientes para reducir la carga
y vuelva a ponerlo en marcha.

Si esto tampoco soluciona el
problema, desenchufe el aparato |
déjelo parado durante 15 minutos.
Enchdfelo y vuelva a seleccionar la
velocidad.

Si el aparato no se vuelve a poner
en marcha al seguir el
procedimiento arriba indicado,
pongase en contacto con
“atencion al cliente” para obtener
mas asesoramiento.

La luz de “en espera” se
apaga mientras el aparato
esta enchufado.

El robot de cocina se ha
dejado enchufado durante
mas de 30 minutos sin ser
utilizado y ha entrado en
modo espera.

Apriete el boton “en espera” una
vez para volver a ponerlo en
marcha.
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Kend din Kenwood-kokkenmaskine

Tillykke med din nye Kenwood. Med et s bredt udvalg af tilbehor er det mere end
blot en mixer. Det er en hgjtudviklet kekkenmaskine. Vi haber, du far forngjelse af
den.

Robust. Driftssikker. Alsidig. Kenwood.

Sikkerhed

LLees denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfeelde af,
at du far brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meaerkater.

Drej hastighedsregulatoren til FRA-positionen "0”, og treek
stikket ud, for redskaber/tilbeher passettes eller aftages, efter
brug og fer rengering.

Hold dine fingre vaek fra beveegelige dele og pasat tilbeher.
Lad aldrig kekkenmaskinen veere uden opsyn, nér den er i
drift.

Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det kontrolleret eller
repareret: Se afsnittet "Service og kundepleje”.

Betjen aldrig kekkenmaskinen med hovedet i haevet position.
Lad aldrig ledningen haenge ned, sa et barn kan gribe fat i
den.

Lad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive vade.
Brug aldrig uautoriseret tilbehar eller mere end et tilbehor ad
gangen.

Overskrid aldrig meengderne, der er angivet i oversigten over
maksimal kapacitet.

Nar et tilbeher bruges, skal sikkerhedsvejledningen, der
leveres med det, laeses og felges.

Veer forsigtig ved loft af dette apparat, da det er tungt. Serg
for, at hovedet er korrekt last i den nedadpegende position, og
at skélen, redskaberne, udtagsdaekslerne og ledningen er
fastgjort for loft.
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Sarg for, at ledningen er rullet helt ud af
ledningsopbevaringsrummet @ for brug af kekkenmaskinen.
Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Flyt eller haev ikke mixerhovedet med tilbehor pasat, da
kokkenmaskinen kan blive ustabil.

Betjen ikke dit apparat neer en bordkant.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet
0g ledningen utilgaengeligt for barn.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood péatager
sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes
korrekt eller disse instruktioner ikke falges.

For stikket seettes i For forste brug
e Sorg for at elforsyningen svarer til den, e Vask delene: Se "Pleje og rengering”-
der stér pé undersiden af motorenheden. afsnittet.

e Dette apparat overholder EF-forordning
1935/2004 om materialer og genstande,
der kommer i kontakt med
levnedsmidler.
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Kend din kekkenmaskine

Forklaring

Udtag til tilbehor

@ hejhastighedsudtag
@ lavhastighedsudtag

® holder til skalredskaber

Mixer

@ dasksel til hojhastighedsudtag
® mixerhoved

® udlasningsgreb til mixerhoved
@ hastigheds- og pulsregulator
standby-knap

® motorenhed

skal

@ dasksel til lavhastighedsudtag
@ rum til ledningsopbevaring

@ K-spade

piskeris

@ dejkrog

dejskraber

@ hovedskaerm

steenkskeerm

Bemeerk: Viste skruenogle @ er kun til
illustration og medfolger ikke i pakken.

Valgfrit tilbehor

Der findes et sortiment af valgfrit tilbeher il
brug med din kekkenmaskine. Se
tilbehersbrochuren, der medfelger i din
pakke, eller besog
www.kenwoodworld.com, og se det fulde
sortiment, og hvordan du keber tilbehar,
der ikke medfolger i din pakke.

Bemeerk: Tilbehor til
lavhastighedsudtag
Lavhastighedsudtaget pa din kekken-
maskinemodel har vride-tilslutningssystem.
Det er konstrueret til at passe til
vridetilslutningssystem-tilbeher.

Nar du keber nyt tilbeher til
lavhastighedsudtaget, skal du kontrollere
kompatibilitet med din kekkenmaskine. Alt
vridetilslutningssystem-tilbeher kan
identificeres via produktkoden, der
begynder med KAX og ogsé pa Twist-
logoet , som er synligt pa emballagen.
For at fa flere oplysninger kan du besege
www.kenwoodworld.com/twist.

Hvis dit eget tilbeher har stang-
tilslutningssystem , skal du bruge
KATO02ME-mellemstykket til at tilslutte
disse til vridetilslutningssystemet pa
din kekkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du besege
www.kenwoodworld.com/twist.



Skalredskaberne og nogle af deres

anvendelser

K-spade
Til kager, smékager, butterdej, glasur, fyld,
vandbakkelser og kartoffelmos

Piskeris

Til eeg, flode, pandekagedej, fedtfri
formkager, marengs, cheesecakes,
mousser, souffléer. Brug ikke piskeriset til
tunge blandinger (f.eks. sammenpiskning
af fedtstof og sukker) — du kan beskadige
det.

Dejkrog
Kun til geerdej.

Brug af dine skalredskaber

Soarg for, at ledningen er rullet helt ud af
rummet til ledningsopbevaring @ for
brug af kekkenmaskinen.

1 Seet stikket i, og standby-knappen
teendes.
Bemaerk: Standby-knappens lys
blinker, og kekkenmaskinen korer
ikke, hvis mixerhovedet er i haavet
position, eller hastigheds-

regulatoren ikke er i ’O”-positionen.

For betjening skal du kontrollere, at
mixerhovedet er korrekt last nede,
og at hastighedsregulatoren star i
”0”- position. Hvis lyset fortsat
Blinker, skal du se "fejlfindings-
guiden”.

2 Tryk grebet til loft af hovedet @ ned, og
loft mixerhovedet, til det lases @.

3 Saet skdlen ned i foden, og drej med uret

© for at fastgere den i position.

4 Placer det onskede redskab i holderen.
Tryk derpé op @, og drej @ redskabet
for at lase det i position.

Bemeerk: Hvis K-spaden eller piskeriset
ikke nar ingredienserne i bunden af
skélen, skal du se afsnittet
"Redskabsjustering”.

5 Seenk mixerhovedet ved at trykke
udlesningsgrebet til hovedet ned @ og
saenke mixerhovedet, til det lases @.

6 Start maskinen ved at dreje hastigheds-
regulatoren @) til den enskede
hastighedsindstilling. Brug puls-
positionen (P) til korte intervaller med
maksimal hastighed.

7 Efter brug skal du saette
hastighedsregulatoren tiloage pa "O”
FRA-positionen og traekke stikket til din
kokkenmaskine ud.

8 Udlgs redskabet ved at dreje mod uret
for at lase det op fra redskabsholderen
og derpé aftage det.

Tip

e For helt at irare ingredienserne skal du
holde med at blande og ofte skrabe
indholdet ned med dejskraberen.

e For de bedste resultater ved piskning
skal der bruges eeg, der har
stuetemperatur.

e For du pisker aeggehvider, skal du sikre,
at der ikke er noget fedtstof eller
aeggeblomme pé piskeriset eller skalen.

e Brug kolde ingredienser til butterdej,
medmindre der star noget andet i
opskriften.



Vigtigt om bradfremstilling

Vigtigt

e Overskrid aldrig de maksimale masngder,
der er opgivet — du kan overbelaste
maskinen.

e Hvis du harer, at maskinen sejtreekker,
skal du slukke for den, fierne halvdelen af
dejen og sa aslte hver halvdel for sig.

e |ngredienserne blandes bedst, hvis du
heelder vaesken i forst.

Geer

e Torret geer (den type, der skal
opbledes): Haeld det varme vand i
skélen. Tilfgj derpa gaeren og sukkeret,
og lad det sta i ca. 10 minutter, til det
skummer.

e Frisk gaer: Smuldres i melet.

e Andre geertyper: Folg producentens
vejledning.

e Kom dejen i en smurt plastpose eller en
skal, der er daekket med et viskestykke.
Lad den sta et varmt sted, til den er
blevet dobbelt s& stor.

Vigtigt

Sorg for, at ingen skalredskaber er pasat
eller opbevares i skalen, nar de andre
udtag benyttes.

Maksimal kapacitet Chef Chef XL
Butterdej Mel, veegt 6809 9109
Broddej Mel, veegt 1,36 kg 1,6 kg
(fast, med geer) Vaegt i alt 2,18 kg 2,5kg
Bled gaerdej (med smer Mel, veegt 1,3 kg 2,6 kg
0g &g) Veegt i alt 2,5kg 5Kkg
Frugtkageblanding Veaegt i alt 2,72 kg 4,55 kg
(Sammenpiskning af (Blanding med | (Blanding med
fedtstof og sukker) 9 &Q) 15 aeQ)
AEggehvider Antal 12 16
Veaegt (4559) (605 @)

* Anvendt aeggestorrelse = medium (veegt 53-63 Q)
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Redskab Opskrift/proces Anbefalet hastighed
K-spade Sammenpiskning af smer/ Start pa "Min”, og @g gradvist til
margarine og sukker "Max”
Indpiskning af eeg i kageblandinger |”4” til "Max”
Iroring af mel, frugt osv. "Fold” til *1”
Alt-i-én-kageblandinger Start p& "Min”, og
09 gradvist til "Max”
Butterdej og smékager — smuldring | ”Min” til 2"
af fedtstof i mel
Dekorationsglasur "Min” til ”1”
Kartoffelmos Start p& "Min”, og
09 gradvist til "Max”
Piskeris Aggehvider
Fedtfri formkager g gradvist til "Max”
Creme
Dejkrog Til geerdejsblandinger "Min”-hastighed i 45-60 sek.,
@g derpéa hastigheden til 1 i
Ca. 3-4 minutter.
/It igen pa hastighed 1

Pasaetning og brug af din stasnkskaerm

Samling

Staenkskaermen bestar af 2 stykker:

Hovedskeermen (7 og steenksksermen (9.

Staenkskaermen kan ikke sasttes pa skélen,

medmindre hovedskeermen er pasat.

1 Loft mixerhovedet, til det I&ser.

2 Sl& hovedskaermen op mod undersiden
af mixerhovedet @, til det er helt pa
plads.

3 Pas skéalen ned i foden.

4 Seenk mixerhovedet.

5 Lad staenkskaermen hvile pa skalens
kant, og skub den fremad, til den er helt
pé plads ©.

e Under blanding kan ingredienser tilfojes
direkte i skélen via indlgbsslisken.

6 For at afmontere steenkskeermen
skubbes den blot veek fra mixerskalen.

7 For at fierne hovedskeermen skal du
haeve mixerhovedet, til det laser. Fiern
redskabet, der evt. er pasat, og trask
hovedskaermen nedad fra undersiden af
mixerhovedet.

Bemaerk: Pasest eller fiern kun
steenkskaermen, ndr mixerhovedet er i
den laste position.

Vi anbefaler, at hovedskaermen
regelmaessigt tages af mixerhovedet
og rengores.




Redskabsjustering

K-spade og piskeris

Redskaberne er indstillet til den korrekte
hojde til den medfelgende skél pa fabrikken
og ber ikke kreeve justering.

Hvis du imidlertid ensker at justere
redskabet, skal du bruge en skruenagle af
egnet storrelse:

TYPE KVC50 = 15 mm
TYPE KVL60 = 19 mm

Folg derpa vejledningen nedenfor:

1 Treek apparatets stik ud.

2 Haev mixerhovedet, og isaet piskeriset
eller K-spaden.

3 Saenk mixerhovedet. Hvis frigangen skal
justeres, skal du heaeve mixerhovedet og
aftage redskabet. Ideelt set skal piskeris
og K-spade neesten rore bunden af
skélen @.

4 Brug en egnet skruenagle til at lasne
metrikken tilstreekkeligt til kunne justere
akslen @. For at seenke redskabet mod
bunden af skalen, skal akslen drejes mod
uret. For at haeve redskabet fra bunden
af skalen, skal akslen drejes med uret.

5 Speend metrikken igen.

6 Seet redskabet pa mixeren, og saenk
mixerhovedet. (Kontroller positionen, se
ovenstaende oplysninger).

7 Gentag ovenstaende trin efter behov, til
redskabet sidder korrekt. Nar dette er
gjort, skal metrikken speendes fast.

e Bemaeerk: Viste skruenogle @ er kun til
illustration.
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Dejkrog
Dette redskab er indstillet pé fabrikken og
bor ikke kreeve justering.



Pleje og Rengaring

e Sluk altid, og tag stikket ud fer rengering.

e En smule fedt ses evt. ved lav-
hastighedsudtaget ), ferste gang du
bruger det. Dette er normalt og skal blot
aftorres.

Motorenhed og udtagsdeeksler

e Afterres med en fugtig klud og terres

e Brug aldrig skuremidler, og kom dem
aldrig i vand.

e Opbevar overskydende ledning i rummet
til ledningsopbevaring @ bag pa
maskinen.

Skal

¢ Vaskes i handen og terres grundigt eller
vaskes i opvaskemaskinen.

¢ Brug aldrig en stélbarste, staluld eller klor
til at rengere din rustfri stalskal med.
Brug eddike til fiernelse af kalk.

e Hold den borte fra varme (komfurer, ovne
og mikrobglgeovne).

Redskaber og steenkskeerm

e Vaskes i handen, og terres grundigt.

o Alternativt kan de tale at ga i
opvaskemaskinen og kan vaskes pé den
overste hylde i opvaskemaskinen. Undgé
at anbringe genstande p& nederste
hylde, direkte over varmeelementet. Et
kortvarig lavtemperatur-(Maks. 50° C)-
program anbefales.
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Service 0g
Kundepleje

e Hvis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af Kenwood
eller en autoriseret Kenwood-reparatar.

e Hvis du oplever nogen problemer med
betjening af dit apparat, skal du, fer du
anmoder om hjeelp, se afsnittet
"fejlsagningsguide” i manualen eller
besage www.kenwoodworld.com.

e Bemeerk, at dit produkt er deekket af en
garanti, som overholder alle
lovbestemmelser, vedrarende evt.
eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor
produktet er blevet kabt.

e Hvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller
du finder nogen fejl, skal du sende det
eller bringe det til et autoriseret
KENWOOD-servicecenter. For at finde
opdaterede oplysninger om dit
neermeste autoriserede KENWOOD-
servicecenter kan du ga il
www.kenwoodworld.com eller
webstedet for dit land.

e Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
e Fremstillet i Kina.



Fejlfindingsguide

Problem

Arsag

Losning

Piskeriset eller
K-spaden slar mod
bunden af skélen eller
nar ikke ingredienserne
i bunden af skélen.

Redskab i forkert hojde,
justering nedvendig.

Juster hgjden ved hjeelp af en
egnet skruenagle — se afsnittet
"Redskabsjustering”.

Lavhastighedstilbehar
kan ikke fastgores.

Kontroller, at dit tilbehor er
kompatibelt til brug med
din model.
Vridetilslutningssystem
pékraevet (Model KAX)

sy

Tilbehor skal have KAX-
vridetilslutningssystem for
at passe til udtaget.

Huvis dit eget tilbeher har
stangtilslutningssystem , skal
du bruge KATOO2ME-
mellemstykket til at tilslutte disse til
vridetilslutningssystemet pa din
kokkenmaskine.

For at fa flere oplysninger kan du
besoge
www.kenwoodworld.com/twist

Standby-lyset blinker, nar
kokkenmaskinens stik
forste gang seettes i.

Hastighedsregulator ikke i
"O”-positionen.

Mixerhoved i haevet
position eller ikke last
nede korrekt.

Kontroller og drej
hastighedsregulatoren til "O”-
positionen.

Kontroller, at kekkenmaskinens
hoved er korrekt last nede.

Kekkenmaskinen stopper
under betjening.

Standby-lys blinker hurtigt.

Overbelastningsbeskyttelse
eller overophedningssystem
aktiveret.

Maksimal kapacitet
overskredet.

Treek stikket ud, og kontroller for
forhindring eller overbelastning.
Drej hastighedsregulatoren til "O”,
0g start igen.

Hvis maskinen ikke fungerer,

skal nogle af ingredienserne fiernes
for at reducere belastningen og
derefter startes igen. Hvis dette
stadig ikke laser problemet, skal
stikket treekkes ud, og maskinen
skal st& i 15 minutter. Saet stikket
i, 0g veelg hastighed igen.

Hvis maskinen ikke starter igen
efter ovenstaende procedure, skal
du kontakte "kundeservice” at fa
yderligere rad.
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Problem Arsag

Losning

standby-tilstand.

Standby-lys slukket, mens | Kekkenmaskinen har staet
maskinens stik er sat i. med stikket sat i i mere
end 30 minutter uden at
blive betjent og er gaet i

Tryk pé standby-knappen én gang
for at nulstille den.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE
KORREKT BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE
MED EU-DIREKTIVET OM AFFALD AF
ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR
(WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma
produktet ikke bortskaffes som almindeligt
affald. Det bor afleveres péa et specialiseret
lokalt genbrugscenter eller til en forhandler,
der yder denne service. At bortskaffe et
elektrisk husholdningsapparat separat ger
det muligt at undgé eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred péa grund
af uhensigtsmaessig bortskaffelse, og det
giver mulighed for at genbruge de materialer
det bestér af, og dermed opnéa en betydelig
energi- og ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske husholdningsapparater
separat, er produktet meerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.
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Lar kanna din koksmaskin fran Kenwood

Grattis till ditt kdp av en Kenwood. Med ett stort sortiment av tilloehdr ar det mer an
en vanlig matberedare. Det ar en toppmodern kbksmaskin. Vi hoppas att du far
gladje av den.

Robust. Palitlig. Mangsidig. Kenwood.

Sakerhet

® | as bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida
bruk.

® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

® \/rid hastighetsreglaget till "O "(AV) och dra ur stickkontakten
innan du monterar pa eller tar av redskap/tilloehor, efter
anvandning samt fore rengoring.

e Hall fingrarna borta fran rorliga delar och monterade tilloehor.

Lamna aldrig kbksmaskinen utan uppsikt nar den anvands.

Anvand aldrig en skadad apparat. Lamna in den péa kontroll

eller for reparation: se "Service och kundtjanst”.

Anvand aldrig kbksmaskinen med huvudet i uppfalld position.

Lamna aldrig sladden s& att ett barn kan na den.

Lat aldrig motordel, sladd eller stickkontakt bli vat.

Anvand aldrig tillbehér som inte ar godkanda. Anvand bara ett

tiloehor at gangen.

o Overskrid aldrig de kvantiteter som anges i tabellen for
apparatens maxkapacitet.

® | &s och fdlj tillhdrande sakerhetsinstruktioner innan du
anvander ett tilloehor.

e \ar forsiktig nar du lyfter apparaten eftersom den ar mycket
tung. Kontrollera att huvudet ar last i nedfalld position samt att
skal, verktyg, uttagslock och sladd sitter fast innan du lyfter
den.

e Kontrollera att sladden &r helt uttagen fran sladdfacket @
innan du anvander koksmaskinen.
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e Barn ska hallas under uppsikt s att de inte leker med
apparaten.

® Flytta inte apparaten och fall inte upp huvudet néar ett tillbehor
ar monterat eftersom koksmaskinen blir instabil.

e Anvand inte apparaten nara kanten pa arbetsbanken.

® Apparaten kan anvandas av personer med begransad fysisk
eller mental fdrmaga eller begransad kansel eller med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de dvervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvéandas pa sakert satt och
forstar de medféljande riskerna.

e Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.

e Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och
sladden utom rackhall for barn.

e Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet.
Kenwood tar inte pa sig ndgot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt sétt eller om dessa instruktioner inte foljs.

Innan du satter i Innan du anvander maskinen

stickkontakten for forsta gangen

e Se till att ndtspanningen hos dig e Diska alla delar: se "Skotsel och
motsvarar den som visas pa apparatens rengoring”.

undersida.

e Den har apparaten uppfyller EG
forordning 1935/2004 om material och
produkter avsedda att komma i kontakt
med livsmedel.
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Lar kanna din koksmaskin

Forklaring till bilder

Uttag for tillbehor

@ hoghastighetsuttag
® laghastighetsuttag
@ skaluttag

Mixer

@ lock till hoghastighetsuttaget
® blandarhuvud

® lasspak for huvud

@ hastighets- och pulsreglage
standby-knapp

® motordel

skal

@ lock till Iaghastighetsuttaget
@ sladdfack

@ k-spade

visp

@ degkrog

degskrapa

@ skydd till blandarhuvud
stéankskydd

Obs! Skruvnyckel @ visas endast i
illustrationssyfte och medféljer inte i
férpackningen.

Extra tillbehor

Det finns flera olika extra tillbehdr du kan
anvanda med kdksmaskinen. Se
medfdljiande broschyr om tillbehor eller
besdk www.kenwoodworld.com for att se
hela sortimentet och information om var du
kan kopa fler tillbendr.

Obs: Laghastighetstillbehor
Laghastighetsuttaget pa din koksmaskin
har twist-anslutning. Det ar utformat for
tillbehdr med twist-anslutning.

Nar du koper nya tillbehor till
ldghastighetsuttaget ska du kontrollera att
de passar din koksmaskin. Alla tillbehdr
med twist-anslutning kanns igen pa
produktkoden som startar med KAX, men
aven pa Twist-logotypen som visas
tydligt péa forpackningen. Mer information
hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist.

Om dina egna tillbehdr har bar-anslutning
méste du anvanda KATOO2ME for att
kunna montera dem pa koksmaskinens
twist-anslutning .

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist.



Blandarverktygen och nagra

anvandningsomraden

K-spade

Anvand till att géra mjuka kakor, smakakor,
pajdeg, glasyr, petit-chou, fyllningar och
potatismos.

Visp

Anvand till att vispa gg, vispgradde, kak-
och pannkakssmet, latta sockerkakor (utan
fett), marénger, ostkakor, mousse, suffléer.
Anvand inte vispen till tyngre smeter (t.ex. till
att vispa matfett med socker) — da kan den
skadas.

Degkrok
Anvand bara till jasdegar.

Hur man anvédnder skalverktyg

Kontrollera att sladden &r helt uttagen fran
sladdfacket (@ innan du anvander
kodksmaskinen.

1 Satt i stickkontakten. Standby-knappen
tands.
Obs: Standby-lampan (@) blinkar och
kéksmaskinen startar inte om huvudet
ar uppfallt eller om hastighetsreglaget
inte star i lage ”0”. Innan du anvander
apparaten kontrollera att huvudet ar
I1ast i nedfalld position och att
hastighetsreglaget srar i lage ”0”.
Fortsatter lampan att blinka se
’fels6kningsguiden”.

2 Tryck ner l&sspaken @ och lyft huvudet
tills det I&ser pé plats @.

3 Montera skélen pa basen och vrid medurs
@ tills den I&ser pé& plats.

4 Placera 6nskat verktyg i uttaget. Tryck det
upp @ och vrid @ tills det l&ser pa plats.

Obs: Far inte k-spaden eller vispen med
sig ingredienserna pa botten av skalen se
avsnittet "Justering av verktyg”.

5 Sank blandarhuvudet genom att trycka ner
l3sspaken @ och sanka huvudet tills det
laser fast @.

6 Starta apparaten genom att vrida
hastighetsreglaget @ till dnskad hastighet.
Anvand puls (P) for att kora stétvis pa
hogsta hastighet.

7 Efter anvandning. Vrid tillbaka
hastighetsreglaget till IAge "O” (AV) och dra
ur kdksmaskinens stickkontakt.

8 Lossa verktyget genom att vrida moturs for
att l&sa upp det fran uttaget och ta sedan
av det.

Tips

e For att ingredienserna ska blandas
ordentligt stanna regelbundet maskinen
och skrapa ner ingredienserna i skélen
med degskrapan.

e B&st resultat nar du vispar agg far du om
aggen har rumstemperatur.

e Innan du vispar &ggvita se till att skal och
visp &r ordentligt rena och torra samt helt
utan spar av fett och aggula.

e Anvand kalla ingredienser for pajdeg om
inte annat anges i receptet.

Vid brédbak

Viktigt

e Overskrid aldrig angivna maxkapaciteter —
d& kan maskinen overbelastas.

e Om du hoér maskinen arbeta hért. Stang av
den, ta bort halften av degen och kér halva
degen at gangen.

e Ingredienserna blandas bast om du héaller i
vatskan forst.



Jast

e Torrjast (behover forberedas): Hall
kallt vatten i skalen. Tillsatt jast och
socker. Lat sta i cirka 10 minuter tills den
pblir skummig.

Farsk jast: Smula i mjolet.

Andra sorters jast: Fd|j tillverkarens
instruktioner.

Lagg degen i en smorad plastpase eller i
en skal dvertakt med en bakduk. Lt sta
varmt. Jas till dubbel storlek.

Viktigt
Kontrollera att redskap inte & monterade
eller lagrade i skalen da kraftuttag anvands.

Maxkapaciteter Chef Chef XL
Mordeg Mjolvikt 680 g 9104g
Broddeg Mijolvikt 1,36 kg 1,6 kg
(tung jasdeg) Total vikt 2,18 kg 2,5kg
Latt jasdeg Mijoélvikt 1,3 kg 2,6 kg
(med smdr och &gg) Total vikt 2,5 kg 5kg
Smet till fruktkaka Total vikt 2,72 kg 4,55 kg
(dar smdr och socker (9 agg) (15 agg)
vispas pordst)
Aggvitor Antal 12 16
Vikt (455 q) (605 q)

* Agg storlek = medium (vikt 53-63 g)
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Verktyg Recept/process Rekommenderad hastighet
K-spade Vispa smér/margarin Starta pa "Min” och 6ka
och &gg porost stegvis till "Max”
Vispa ner agg i kaksmeter "4 1ill "Max”
Vanda in mjol, frukt osv "Fold” till ”1”
Kaksmeter dar allt blandas Starta pa "Min” och oka
samtidigt stegvis till "Max”
Smordeg & smékakor — matfett "Min” till "2”
knadas in i mjol
Kristyr "Min” till "1”
Potatismos Starta pa "Min” och oka
stegvis till "Max”
Visp Aggvitor
Sockerkaka utan bakfett Hoj steguvis till "Max”
Vispgradde
Degkrok For jasdegar "Min”-hastighet i 45-60

s_,_ekunder
Oka sedan till hastighet "1” i
cirka 3—4 minuter.

Knéada igen péa hastighet "1”

Montera och anvand stankskyddet

Montering

Stankskyddet bestér av 2 enheter: skydd
for blandarhuvudet @ och stankskydd @9 .
Stankskyddet kan inte fastas pa skalen
forréan skyddet pé blandarhuvudet ar

monterat.

1 Lyft blandarhuvudet tills det laser pa

plats.

2 Tryck blandarhuvudets skydd uppat pa
undersidan av huvudet @ tills det sitter

ordentligt pa plats.

6 Ta av sténkskyddet genom att forsiktigt
dra det av blandarskalen.

7 For att ta av skyddet pa blandarhuvudet:
Fall upp huvudet tills det laser pa plats.
Ta av eventuellt verktyg. Dra sedan
skyddet neréat pa undersidan av

blandarhuvudet.

Obs: Vid montering av stankskyddet ska

blandarhuvudet befinna sig i last

position.
Vi reckommenderar du regelbundet

tar av skyddet for rengéring.

3 Montera skalen pa basen.

4 Sank blandarhuvudet.

5 Hang stankskyddet péa skalens topp och
for det framat tills det har kommit

ordentligt pa plats @.

e Ingredienser kan tillsattas direkt i skélen
under blandning via matartratten.
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Justering av verktyg

K-spade & visp

Verktygen &r installda till ratt hojd for skélen
i fabriken och ska inte behdva justeras.
Men skulle du vilja anpassa verktygen
behdver du en skruvnyckel i ldmplig
storlek.

Modell KVC50 = 15 mm
Modell KVC50 = 19 mm

Folj sedan nedanstaende instruktioner:

1 Dra ur apparatens stickkontakt.

2 Fall upp blandarhuvudet och montera
vispen eller spaden.

3 Sank blandarhuvudet. Om avstandet
behdver justeras faller du upp
blandarhuvudet och tar av redskapet.
Vispen och k-spaden ska nastan vidréra
botten av skalen @.

4 Anvand en lamplig skruvnyckel for att
lossa muttern sé att axeln @ kan
justeras. Minska verktygets avstand till
skélens botten genom att vrida axeln
moturs. Oka verktygets avstand till
skélens botten genom att vrida axeln
medurs.
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5 Dra at muttern igen.

6 Montera verktyget pa blandaren och fall
ner blandarhuvudet. (Kontrollera
positionen enligt instruktionerna ovan.)

7 Upprepa vid behov ovanstaende steg tills
verktyget ar korrekt installt. Nar
justeringen ar klar dra at muttern
ordentligt.

e Obs: Skruvnyckel @ visas endast i
illustrationssyfte.

Degkrok
Verktyget &r stéllt in i fabriken och behdver
inte justeras.



Skotsel och
Rengoring

e Stang alltid av och dra ur stickkontakten
innan rengdring.

e Forsta gadngen adaptern anvands kan
det dyka upp lite smdrjmedel vid
laghastighetsuttaget (@. Det &r normalt —
torka bara av det.

Motordel och lock till kraftuttagen

¢ Torka av med en fuktig trasa och
handdukstorka torrt.

e Anvand aldrig putsmedel och doppa
aldrig i vatten.

e Forvara sladden i sladdfacket @ pa
baksidan av maskinen.

Skal

¢ Diska for hand och handdukstorka
sedan ordentligt eller diska i diskmaskin.

e Anvand aldrig stélborste, stalull eller
blekmedel vid rengdring av den rostfria
skélen. Kalkavlagringar kan avlagsnas
med attika.

e Hall borta fran varme (spishall, ugn,
microvagsugn).

Verktyg & stankskydd
e Diska for hand. Handdukstorka noga.
e Dessa ar diskmaskinsékra och kan

diskas i 6vre korgen i diskmaskin. Undvik

att placera dem i nedre korgen &ver
varmeelementet. Valj ett program med
l&g temperatur (max 50 °C).
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Service och
kundtjanst

e Om sladden ar skadad maste den av
sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller
av en auktoriserad Kenwood-reparator.

Om du far problem med att anvanda
apparaten ber vi dig att 1&sa avsnittet om
problemsdékning” i bruksanvisningen
eller pa www.kenwoodworld.com innan
du ringer kundtjénst.

Produkten omfattas av en garanti som
efterfoljer alla lagstadgade bestammelser
vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

Om din Kenwood-produkt inte fungerar
som den ska eller om du upptacker fel
ber vi dig att lamna eller skicka in den till
ett godkant KENWOOD-servicecenter.
For aktuell information om ndrmaste
godkanda KENWOOD-servicecenter
bestk www.kenwoodworld.com eller
Kenwoods webbplats for ditt land.

Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
e Tillverkad i Kina.



hid

VIKTIG INFORMATION OM HUR
PRODUKTEN SKALL KASSERAS |
ENLIGHET MED EUROPEISKA
DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS
AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING
(WEEE)

Nar produktens livslangd ar dver far den
inte slangas i hushallssoporna. Den kan
Overlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforsaljare som ger denna service.

N&r du avfallshanterar en hushallsapparat
pa ratt sétt undviker du de negativa
konsekvenser for miljé och hélsa som kan
uppkomma vid felaktig avfallshantering. Du
majliggdr aven atervinning av materialen
vilket innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.

90



Problemsokningsguide

Problem

Orsak

Lésning

Vispen eller k-spaden slar
emot botten pa skalen eller
nar inte ingredienserna i
botten.

Verktyget har fel hojd och
behdver justeras.

Justera hdjden med hjélp av en
lamplig skruvnyckel.

Tillbehor gar inte att
montera pa
ldghastighetsuttaget.

Kontrollera att ditt tilloehor
ar kompatibelt med din
modell. Twist-anslutning

krévs (modell KAX) Gus)

Tillbehoret méaste ha KAX twist-
anslutning for att passa i
uttaget.

Om dina egna tillbehdr har bar-
anslutning méste du
anvanda KATO02ME fér att kunna
montera dem pa koksmaskinens
twist-anslutning.

Mer information hittar du pa
www.kenwoodworld.com/twist

Standby-lampan blinkar
nar koksmaskinen
kopplas in.

Hastighetsreglaget stéar
inte ilage "O”.

Blandarhuvudet ar uppfalld
eller &r inte last i nedfalld
position.

Kontrollera och vrid
hastighetsreglaget till lage "O”.

Kontrollera att koksmaskinens
huvud &r ordentligt 1&st.

Kdksmaskinen stannar
under anvandning.
Standby-lampan blinkar
snabbt.

Skyddssystemet mot
Overbelastning eller
Overhettning ar aktiverat.
Maximal kapacitet har
Overskridits.

Dra ur stickkontakten och
kontrollera om nagot blockerar
maskinen eller om den ar
Overbelastad.

Vrid hastighetsreglaget till "O".
Starta maskinen igen.

Om maskinen inte startar ta bort
en del ingredienser for att minska
belastningen och starta igen.

Ar problemet fortfarande inte 16st.
Ta ur stickkontakten och lat
maskinen vila i 15 minuter. Satt i
stickkontakten och vélj hastighet.
Om koksmaskinen fortfarande inte
startar efter ovanstéende procedur
kontakta "kundtjanst” for hjalp.

Standby-lampan ar inte
tand trots att
stickkontakten sitter i.

Kdksmaskinen har lamnats
péslagen i Gver 30 minuter
utan att anvandas och har
gatt in i standby-lage.

Tryck péa standby-knappen for att
aterstélla.
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Bli kient med din Kenwood-
kjiokkenmaskin

Gratulerer med kjopet av en Kenwood-maskin. Med alt tilbeheret som er tilgjengelig,
er dette mer enn bare en mikser — den er det aller beste innen kjgkkenmaskiner. Vi
haper at du far glede og nytte av den.

Robust. Pélitelig. Allsidig. Kenwood.

Sikkerhet

Les naye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Vri hastighetskontrollen til «O» (av) og trekk ut stopselet fer du
setter pa eller tar av redskaper/tilbeher, etter bruk og for
rengjaring.

Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt tiloehor.

Du maé aldri la kjskkenmaskinen vasre uten oppsyn mens den
er i drift.

Du ma aldri bruke en skadet maskin. Fa den undersokt eller
reparert: se avsnittet «service og kundetjeneste».

Du ma aldri kjare kjokkenmaskinen med hodet i hevet stilling.
Du ma aldri la ledningen henge ned slik at et barn kan ta tak i
den.

Du ma aldri la motorenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.
Du ma aldri bruke uautorisert tiloehor eller mer enn ett tilbehor
av gangen.

Du ma aldri bruke mer enn mengdene som er oppgitt i
tabellen over maksimalkapasitet.

Nar du bruker tilbeher, méa du lese og felge
sikkerhetsveiledningen som felger med det aktuelle tilbeharet.
Veer forsiktig nar du lefter maskinen — den er tung. Forsikre
deg om at hodet sitter korrekt fastlast i ned-stillingen og at
bollen, redskaper, uttaksdeksler og ledningen er sikret for du

lofter.
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Forsikre deg om at ledningen er tatt helt ut av
oppbevaringsrommet @ for du bruker kjskkenmaskinen.
Barn ma veere under overoppsyn for & sikre at de ikke leker
med maskinen.

lkke flytt eller hev mikserhodet mens tilbeher er satt pa, dette
kan gjore kjskkenmaskinen ustabil.

lkke bruk maskinen neer kanten av en benk.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk
av apparatet og de forstar farene det innebaerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og
den tilherende ledningen utenfor barns rekkevidde.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.

For du setter inn stopselet For forstegangs bruk
e Pass pé at stramforsyningen stemmer e Vask delene: se avsnittet «stell og
overens med den som er oppgitt pa rengjering.

undersiden av hurtigmikseren.

e Dette apparatet overholder EC-
forordning 1935/2004 om materialer og
gienstander som er bestemt & komme i
kontakt med neeringsmidler.
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Bli kient med kjokkenmaskinen

Deler

Tilbehgruttak

@ heyhastighetsuttak

@ lavhastighetsuttak

@ redskapskontakt til bolle

Mikser

@ deksel til hoyhastighetsuttak
® mikserhode

® utloserspak for hode

@ hastighets- og pulskontroll
standby-knapp

® motorenhet

bolle

@ deksel til lavhastighetsuttak
( oppbevaringsrom for ledning
@ K-spade

visp

@ deigkrok

slikkepott

@ hodevern

skvettskjerm

Merk: Skiftenokkelen @® som vises er bare
til illustrasjonsformal og felger ikke med i
pakken.
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Ekstratilbehor

Det finnes mange ekstratiloehor du kan
bruke med din kjoskkenmaskin. Se
brosjyren som felger med i pakken eller ga
til www.kenwoodworld.com, der du kan se
hele utvalget og finne ut hvordan du kjeper
tilbehor som ikke felger med i pakken.

Merknad: tilbehor til
lavhastighetsuttaket
Lavhastighetsuttaket pa din kjskkenmaskin
har Twist-tilkoblingssystemet. Det kan
brukes med tilbeheor som har Twist-
tilkoblingssystemet.

Nar du Kjgper nytt tiloeher til
lavhastighetsuttaket, ma du sjekke at det
er kompatibelt med din kjgkkenmaskin. Du
kan identifisere tilbeher med Twist-
tilkoblingssystemet pa produktkoden, som
skal starte med KAX, og ogsé pé Twist-
logoen , som stér pa emballasjen. Du
finner mer informasjon péa
www.kenwoodworld.com/twist.

Hvis du eier tilbeher med Bar-
tilkoblingssystemet , mé du bruke
KATO02ME-adapteren til & koble disse til
Twist-koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist.



Bolleredskapene og noen bruksomrader

K-spade
Til & lage kaker, sméakaker, butter-/merdeig,
glasur, fyll, vannbakkels og potetmos.

Visp

Til egg, krem, rare, fettfrie sukkerbrod,
marengs, ostekaker, mousse, sufflé. Ikke
bruk vispen til tunge blandinger (f.eks.
sammenroring av fett og sukker) — du kan
skade den.

Deigkrok
Bare til gjeerblandinger.

Slik bruker du
bolleredskapene

Forsikre deg om at ledningen er tatt helt
ut av oppbevaringsrommet @ for du
bruker kjiskkenmaskinen.

1 Sett inn stopselet, sa lyser standby-
knappen @®.

Merk: Lyset til standby-knappen
blinker og kjokkenmaskinen
fungerer ikke hvis mikserhodet er
hevet eller hastighetskontrollen ikke
er stilt til «O». For du kjorer
maskinen, ma du forsikre deg om at
mikserhodet er last fast i ned-
stillingen og at hastighetskontrollen
er stilt til «O». Hvis lampen fortsatt
blinker, kan du se etter hjelp i
«feilsoking».

2 Skyv hodeheverspaken @ ned og hev
mikserhodet til det l&ser p& plass @.

3 Sett bollen p& basen og vri medsols @
slik at den sikres pa plass.

4 Plasser redskapet du vil bruke i
kontakten. Sa skyver du redskapet opp
@ og vrir @ det slik at det lases pa
plass.
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Merk: Hvis K-spaden eller vispen ikke
henter opp ingredienser fra bunnen av
bollen, kan du se avsnittet «Justering av
redskaper».

5 Senk mikserhodet ved & skyve
hodeutloserspaken ned @ og senke
mikserhodet til det I8ses pé plass @.

6 Start maskinen ved & vri
hastighetskontrollen (@) til ansket
hastighetsinnstilling. Bruk puls-
innstillingen (P) hvis du ensker korte
perioder med maksimal hastighet.

7 Etter bruk stiller du hastighetskontrollen
tilbake til «O» (av) og trekker ut stepselet
til kigkkenmaskinen.

8 Los ut redskapet ved a vri medsols for &
frigjore det fra redskapskontakten, og ta
det av.

Tips

e Sprg for at ingrediensene blandes helt
ved & stanse miksingen og skrape bollen
med slikkepotten ofte.

Fa best mulig resultat fra visping ved a
bruke egg med romtemperatur.

Far du visper eggehviter ber du passe pa
at det ikke finnes fett eller eggeplomme
pa vispen eller bollen.

Bruk kalde ingredienser til butterdeig
med mindre det star noe annet i
oppskriften du bruker.



Om bredbaking
Viktig

Du ma aldri overskride
maksimalkapasiteten som er oppgitt —
du kan overbelaste maskinen.

Hvis du herer at maskinen sliter, ma du
sla den av, fierne halvparten av deigen
og bearbeide de to halvdelene hver for
seg.

Ingrediensene blandes best hvis du har i
veesken forst.

Gjeer

Torrgjeer (av typen som ma
«vekkes»): hell det varme vannet i
bollen. S& har du i gjesren og sukkeret og
lar sta i ca. 10 minutter til det skummer.

e Fersk gjeer: smuldre den i melet.

e Andre typer gjeer: folg produsentens
veiledning.

e | egg deigen i en smurt plastpose eller en
bolle som du dekker med et
kiokkenhandkle. La sta péa et varmt sted
til den er dobbelt sé stor.

Viktig

Forsikre deg om at ingen redskaper er satt
pé eller oppbevart i bollen mens du bruker
andre uttak.

Maksimalkapasitet Chef Chef XL
Mordeig Melvekt 6809 9109
Broddeig Melvekt 1,36 kg 1,6 kg
(stiv gjeerdeig) Totalvekt 2,18 kg 2,5 kg
Myk gjeerdeig Melvekt 1,3 kg 2,6 kg
(med smer og egg) Totalvekt 2,5 kg 5kg
Fruktkake-blanding Totalvekt 2,72 kg 4,55 kg
(metode med hvitrering av (blanding med | (blanding med
fett og sukker) 9 egg) 15 egg)
Eggehviter Antall 12 16
Vekt (455 q) (605 q)

*

Eggsterrelse = middels store (vekt 53-63 g)




Redskap Oppskrift/prosess Anbefalt hastighet
K-spade Rere smer/margarin og Start pa «Min» og ek gradvis
sukker til det er hvitt til «Max»
Vispe inn egg i kakerere «4» til «Max»
Vende inn mel, frukt osv. «Fold» til «1»
Alt-i-ett-kakemikser Start p& «Min» og ok gradvis
til «Max»
Butter-/merdeig og gni fett «Min» til «2»
inn i mel
Hard glasur «Min» til «1»
Potetmos Start p& «Min» og ok gradvis
til «Max»
Visp Eggehviter
Fettfrie sukkerbrod @k gradvis til «<Max»
Krem
Deigkrok Til gjeerdeigblandinger «Min» hastighet i 45-60
sekunder, ok s til hastighet 1 i
ca. 3—4 minutter.
Kna pa nytt pa hastighet 1

Slik setter du pa og bruker skvettskjermen

Slik setter du den sammen

Skvettskjermmonteringen bestar av to
deler: hodevernet @7 og skvettskjermen
@.

Skvettskjermen kan ikke settes péa bollen

uten at vernet er satt pa.

1 Hev mikserhodet til det lases pa plass.

2 Skyv hodevernet oppover mot
undersiden av mikserhodet @ til det
sitter ordentlig péa plass.

3 Sett bollen pa basen.

4 Senk mikserhodet.

5 Huvil skvettskjermen pa kanten av bollen
og skyv den fremover til den sitter helt pa
plass ©.

e Mens du mikser kan du legge til
ingredienser rett i bollen via
innmatingsreret.

6 Du fierner skvettskjermen ved a skyve
den vekk fra mikserbollen.

7 Du fierner hodevernet ved & heve
mikserhodet til det laser. Fjern eventuelle
redskap som sitter pd, og dra sé
hodevernet nedover fra undersiden av
mikserhodet.

Merk: Du mé bare sette pa eller ta av
skvettskjermen mens mikserhodet er i
last stilling.

Vi anbefaler at du tar av hodevernet
jevnlig og rengjor det.




Justering av redskaper

K-spade og visp

Redskapene er fabrikkinnstilt til korrekt
hoyde for bollen som felger med, og ber
ikke matte justeres.

Men hvis du vil justere redskapene, ma du
bruke en skiftengkkel i passende storrelse:

TYPE KVC50 = 15 mm
TYPE KVL60 = 19 mm

Sa folger du veiledningen under:

1 Trekk ut stopselet.

2 Hev mikserhodet og sett inn vispen eller
spaden.

3 Senk mikserhodet. Hvis klareringen méa
justeres, hever du mikserhodet og tar av
redskapet. Ideelt sett ber vispen og K-
spaden nesten berere bunnen av bollen
®.

4 Bruk en passende skiftenokkel til & losne
mutteren nok til at du kan justere skaftet
@ . Hvis du vil senke redskapet lenger
ned mot bunnen av bollen, vrir du skaftet
motsols. Hvis du vil heve redskapet opp
og vekk fra bunnen av bollen, vrir du
skaftet medsols.
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5 Stram til mutteren igjen.

6 Sett redskapet pa mikseren og senk
mikserhodet. (Sjekk stillingen det er i, se
over).

7 Gjenta trinnene over s& mange ganger
det er n@dvendig til redskapet er korrekt
innstilt. Nar du har fatt til dette, strammer
du mutteren godt til.

* Merk: Skiftenokkelen @ som vises er
bare til illustrasjonsformal.

Deigkrok
Dette redskapet er innstilt pa fabrikken og
vil ikke trenge justering.



Stell og
rengjering

e Sla alltid av og trekk ut stepselet for
rengjering.

e Litt smering kan dukke opp ved
lavhastighetsuttaket @ nar du bruker
det for forste gang. Dette er normalt —
bare tork det av.

Motorenheten og uttaksdekslene

¢ Tork over med en fuktig klut og terk.

e Bruk aldri slipemidler eller legg i vann.

e Oppbevar overfladig ledning i
oppbevaringsrommet for ledning @@ pa
baksiden av maskinen.

Bolle

e Vask for hdnd og tark grundig, eller vask
i oppvaskmaskin.

* Bruk aldri stélbarste, stalull eller klorin til
a rengjere bollen av rustfritt stél. Bruk
eddik til & fierne kalkavleiringer.

e Hold unna sterk varme (komfyrplater,
ovner, mikrobglgeovner).

Redskapene og skvettskjermen

e Vask for hand og terk grundig.

e Alternativt kan de trygt vaskes i
oppvaskmaskin. Sett dem i overste del
av maskinen. Unnga & sette dem i
nederste hylle rett over varmeelementet.
Vi anbefaler et kort program med lav
temperatur (maks. 50 °C).
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Service 0g
kundetjeneste

Dersom ledningen er skadet, mé& den av
sikkerhetsmessige grunner erstattes av
Kenwood eller en autorisert Kenwood-
reparater.

Hvis du har problemer med & bruke
apparatet ditt, ma du sjekke
«feilsokingsveiledningen» i handboken
eller ga til www.kenwoodworld.com fer
du kontakter oss for hjelp.

Vennligst merk at produktet ditt dekkes
av en garanti som overholder alle
lovforskrifter angéende eksisterende
garanti- og forbrukerrettigheter i landet
der produktet ble kjopt.

e Hvis Kenwood-produktet ditt har
funksjonssvikt eller du finner defekter pa
det, m& du sende eller ta det med til et
autorisert KENWOQOD-servicesenter. Du
finner oppdatert informasjon om hvor ditt
neermeste autoriserte KENWOOD-
servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa
nettstedet for landet ditt.

¢ Designet og utviklet av Kenwood i
Storbritannia.
e | aget i Kina.



VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT
KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD
TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK
OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM
AVFALL (WEEE)

P4 slutten av levetiden mé ikke produktet
kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tiloyr tjienesten. Ved & avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo og
helse som oppstér som en felge av feil
avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed blir
det betydelige besparelser pa energi og
ressurser. Som en paminnelse om behovet
for & kaste husholdningsapparater separat,
er produktet merket med en sgppelkasse
med Kkryss over.
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Feilsoking

Problem

Arsak

Losning

Vispen eller K-spaden
dunker ned i bunnen av
bollen eller rekker ikke ned
til ingrediensene i bollen.

Redskapet er i feil hoyde
0g ma justeres.

Juster hegyden med en passende
skiftengkkel — se avsnittet
«Justering av redskaper».

Kan ikke sette pa
lavhastighetstilbehaor.

Sjekk at tilbeheret er
kompatibelt med din
modell. M& ha Twist-
tilkoblingssystemet

(modell KAX)

Tilbeheret ma ha KAX twist-
tilkoblingssystemet for at
det skal passe i uttaket.

Hvis du eier tilbeher med Bar-
tilkoblingssystemet @), mé

du bruke KATOO2ME-adapteren
til & koble disse til Twist-
koblingssystemet pa
kjokkenmaskinen din.

Du finner mer informasjon pa
www.kenwoodworld.com/twist

Standby-lampen blinker
nar kjokkenmaskinen
settes i kontakten.

Hastighetskontrollen stéar
ikke stilt til «O».

Mikserhodet er hevet eller
ikke last ned.

Sjekk og vri hastighetskontrollen
til «O».

Sjekk at hodet er last ned
pa plass.

Kjokkenmaskinen stanser
under bruk.
Standby-lampen blinker
fort.

Systemet for vern mot
overbelastning eller
overoppheting er aktivert.
Maksimalkapasiteten er
overskredet.

Trekk ut stopselet og sjekk etter
blokkeringer eller overbelastning.
Vri hastighetskontrollen til «O» og
start pa nytt.

Hvis maskinen ikke fungerer, ma
du redusere belastningen ved &
fierne noen av ingrediensene og
starte pa nytt.

Hvis dette ikke laser problemet,
trekker du ut stepselet og lar sta i
15 minutter. Sett inn stopselet
igien og velg hastighet pa nytt.
Hvis maskinen ikke starter igjen
etter at du har brukt
fremgangsmaten over, ma du
kontakte «kundeservice» for mer
hjelp.

Standby-lampen er av
mens maskinen er satt
i kontakten.

Kjokkenmaskinen har stéatt
i kontakten i mer enn 30
minutter uten bruk og har
gétt i Standby-modus.

Tilbakestill ved & trykke pa
Standby-knappen én gang.
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Kenwood-yleiskoneeseen tutustuminen

Onnittelut Kenwoodin valitsemisen johdosta. Se on enemman kuin pelkké vatkain,
koska varusteita on saatavana laaja valikoima. Siksi se on kehittynyt yleiskone.
Toivottavasti nautit sen kayttamisesta.

Vankka. Luotettava. Monikayttdinen. Kenwood.

Turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mybhempaa tarvetta
varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Kaanna nopeudensaadin "O" POIS -asentoon ja irrota pistoke
sahkopistorasiasta ennen tyokalun tai varusteen kiinnittamista
tai irrottamista, kayton jalkeen ja ennen puhdistamista.

Pida sormet loitolla likkuvista osista ja paikalleen asetetuista
varusteista.

Al3 jata yleiskonetta toimimaan ilman valvontaa.

Ald koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se tarkistettavaksi
tai korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -
kohdassa.

Al kayta yleiskonetta, kun sen paa on pystyasennossa.

Ald anna johdon roikkua siten, etté lapsi voi tarttua siihen.

Ald koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen
kastua.

Al3 kéyta muita kuin laitteen valmistajan suosittelemia
varusteita ja tai useita varusteita samanaikaisesti.

Ala ylitd maarataulukossa mainittuja enimmaismaaria.

Ennen varusteen kayttamista lue sen mukana toimitetut
turvaohjeet ja noudata niita.

Nosta tata laitetta varovaisesti, silla se on painava. Varmista
ennen nostamista, etta paa on lukittu kunnolla ala-asentoon ja
etta kulho, tyovalineet, aukkojen kannet ja johto on kiinnitetty
kunnolla.
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® \armista ennen yleiskoneen kayttamista, etta johto on kaaritty
kokonaan auki sailytyspaikasta @.

® \/alvo lapsia sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.

e Al4 siirrd tai nosta sekoituspaata, kun siihen on kiinnitetty
varuste. Muuten yleiskone voi muuttua epavakaaksi.

o Ala kayta laitetta lahella tydtason reunaa.

® Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkilot voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.

® | aitteen vaarinkaytto voi aiheuttaa loukkaantumisen.

® [atad laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

® Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty
vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

Ennen yhdistamista Ennen ensimmaista

verkkovirtaan kayttokertaa

e Varmista, etta sahkdvirta vastaa laitteen e Pese osat. Lisétietoja on hoitaminen ja
pohjaan merkittyja tietoja. puhdistaminen -osassa.

e Tama laite tayttaa EU-asetuksen
1935/2004 elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja
tarvikkeista.
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Yleiskoneeseen tutustuminen

Selite

Varusteiden kiinnityspaikat

@ suuren nopeuden kiinnityspaikka
@ hitaan nopeuden kiinnityspaikka
@ tysvalinelitanta

Sekoitin

@ suuren nopeuden kiinnityspaikan kansi
® sekoitinpaa

® paanvapautusvipu

@ nopeuden ja sykéyksien saadin
valmiustilapainike

® moottoriosa

kulho

@ hitaan nopeuden kiinnityspaikan kansi
@ johdon séilytyspaikka

@ K-vatkain

vispila

@ taikinakoukku

lasta

@ pé&éan suojus

roiskesuoja

Huomaa: Kiintoavain @ nékyy kuvassa-
vain havainnollistamisen vuoksi. Se ei
sisélly toimitukseen.

Lisdvarusteet

Keittibkonetta varten voi hankkia useita
lisdvarusteita. Pakkauksessa on lisatietoja
niistd. Koko valikoima esitellaédn osoitteessa
www.kenwoodworld.com. Liséksi siella
kerrotaan niiden ostamisesta.

Huomaa: Hitaan nopeuden
kiinnityspaikat

Yleiskoneen hitaan nopeuden
kiinnityspaikassa on kaytdsséa Twist-
litosjarjestelm&. Siihen voidaan kiinnittaa
Twist-litosjérjestelmaan kuuluvia varusteita.
Kun ostat hitaan nopeuden
kiinnityspaikkaan yhdistettavia uusia
varusteita, tarkista, etté ne ovat
yhteensopivia yleiskoneesi kanssa. Kaikki
Twist-litosjarjestelmé&an kuuluvat varusteet
voidaan tunnistaa tuotekoodista. Se alkaa
KAX-kirjaimilla. Lisaksi pakkauksessa nakyy
Twist-tunnus . Lisatietoja on
osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.
Bar-litosjarjestelmaan kuuluvat
varusteet voidaan yhdista& yleiskoneen
Twist-litantaan KATO02ME-sovittimen
avulla.

Lisétietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist.
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Kulhotyovalineet ja niiden kayttokohteita

K-vatkain

Kakku-, keksi-, pikkuleipa- ja
pasteijataikinoiden, kuorrutusten ja
taytteiden sekoittamiseen seka
perunamuhennoksen tekemiseen.

Vispila

Kananmunien, kerman, taikinoiden,
keveiden seosten, marenkitaikinan,
juustokakkujen, moussejen ja kohokkaiden
vatkaamiseen. Ala sekoita vispilan avulla
raskaita aineksia. Ald esimerkiksi vaahdota
sen avulla rasvaa ja sokeria. Muutoin vispila
VoI vaurioitua.

Taikinakoukku
Vain hiivataikinoiden vatkaamiseen.

Kulhotyévalineiden
kayttaminen

Varmista ennen yleiskoneen kayttamista,
ettd johto on k&aritty kokonaan auki
séilytyspaikasta @?.

1 Tybnna pistoke pistorasiaan.
Valmiustilapainikkeeseen @) syttyy valo.
Huomaa: Jos sekoituspaa on
yldasennossa tai jos
nopeudensaadin ei ole O-asennossa,
valmiustilapainikkeen 8 merkkivalo
vilkkuu ja yleiskone ei kdynnisty.
Ennen kayttamista tarkista, etta
sekoituspaa on lukittu kunnolla ala-
asentoon ja etta nopeudensaadin on
O-asennossa. Jos valo vilkkuu
edelleen, katso lisatietoja
ongelmanratkaisuoppaasta.

2 Paina paan nostovipua @ alas ja nosta
sekoituspaata, kunnes se lukittuu @.

3 Aseta kulho jalustaan ja lukitse
kaantamalla myotapaivaan @.

4 Kiinnita tarvittava tyovaline paikalleen.
Lukitse tydvaline paikalleen nostamalla
yl6s @ ja kadantamalla @.

Huomaa: Jos K-vatkain tai vispila ei ulotu
kulhon pohjalle jaaviin aineosiin, katso
lisatietoja Tydkalun sdatdminen -osasta.

5 Laske sekoituspaé alas painamalla
paénvapautusvipua alaspéin @ ja
painamalla sekoituspaata alaspain,
kunnes se lukittuu @.

6 Kaynnista laite kaantamalla
nopeudenvalitsin (7) haluamaasi
asentoon. Sykaysasennossa (P)
tuotetaan lyhyita nopeita sekoitusjaksoja.

7 Palauta nopeudensaatdpainike
kayttamisen jalkeen O OFF -sentoon ja
irrota pistoke pistorasiasta.

8 Vapauta tyovaline kiinnityspaikastaan
kaantamalla myodtapaivaan ja irrottamalla.

Vihjeita

e Jotta aineosat sekoittuvat
perusteellisesti, keskeyta sekoittaminen
saanndllisesti ja kaavi aineosat kulhon
reunoilta sen pohjalle lastan avulla.

e Parhaat kananmunien vatkaustulokset
saavutetaan, kun ne ovat
huoneenlampoiset.

e Ennen munanvalkuaisten vatkaamista
varmista, etta vispilassa tai kulhossa ei
ole rasvaa eika keltuaista.

¢ \/oitaikinan ainesten tulee olla kylmia, ellei
valmistusohjeessa sanota muuta.



Leivan leipomisvihjeita

Tarkeaa

o Ala koskaan ylitd mainittuja
enimmaismaaria. Muutoin laite voi
ylikuormittua.

e Jos sekoittaminen muuttuu tydladksi,
katkaise virta, poista puolet taikinasta ja
vaivaa taikinanpuolikkaat erikseen.

e Aineosat sekoittuvat toisiinsa parhaalla
mahdollisella tavalla, jos lisdat kulhoon
ensin nesteen.

Hiiva

e Kuivahiiva (liuotettava ennen
kayttamista): Kaada kulhoon lamminta
vetta. Lisaa hiiva ja sokeri. Anna seisoa
noin 10 minuuttia, kunnes seos
vaahtoaa.

e Tuore hiiva: murenna jauhojen sekaan.

e Muunlaiset hiivat: Noudata valmistajan
ohjeita.

¢ Anna taikinan nousta voidellussa
polyeteenipussissa tai keittiopyyhkeella
peitetyssa kulhossa. Anna sen olla
lampimassa paikassa, kunnes sen koko
on kaksinkertaistunut.

Tarkeaa
Varmista, etté kulhossa ei ole tyovalineita,
kun muita litantdja kaytetaan.

Enimmaismaarat Chef Chef XL
Murotaikina Jauhojen paino 6809 9109
Leipataikina Jauhojen paino 1,36 kg 1,6 kg
(hiivataikina) Kokonaispaino 2,18 kg 2,5kg
Pehmeé& hiivataikina, Jauhojen paino 1,3 kg 2,6 kg
siséltda rasvaa ja Kokonaispaino 2,5 kg 5kg
kananmunia
Hedelméakakkutaikina Kokonaispaino 2,72 kg 4,55 kg
(rasva ja sokeri (9 munaa (15 munaa
vaahdotetaan) vatkattuna) vatkattuna)
Munanvalkuaiset Maara 12 16
Paino (455 q) (605 g)

* Keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g)
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Tyovaline Ruokaohje/tyévaihe Nopeussuositus
K-vatkain Voin/margariinin ja sokerin Aloita Min-nopeudella 1 ja liséa
vaahdottaminen nopeutta vahitellen Max-
nopeuteen saakka.
Kananmunien vatkaaminen 4 - Max
kakkutaikinoita varten
Esimerkiksi jauhojen ja Fold - 1
hedelmien kaanteleminen
sekaisin
Valmiit leivontaseokset Aloita Min-nopeudella 1 ja liséa
nopeutta vahitellen Max-
nopeuteen saakka.
Voitaikina tai keksit - rasvan Min - 2
hierominen jauhoihin
Kuorrutus Min - 1
Perunamuhennos Aloita Min-nopeudella 1 ja liséa
nopeutta vahitellen Max-
nopeuteen saakka.
Vispila Munanvalkuaiset Kasvata nopeus vahitellen Max-
Kevyet seokset tasolle.
Kerma
Taikinakoukku Hiivataikinat. Min-nopeus 45 - 60 sekunnin

ajan.
Taman jalkeen nopeudella 1
noin 3 — 4 minuutin ajan.

Vaivaa uudelleen nopeudella 1.
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Roiskesuojan asettaminen paikalleen ja

kayttaminen

Kokoaminen

Roiskesuoja koostuu kahdesta osasta:

p&an suojus @ ja roiskesuoja (9.

Roiskesuojaa ei voi kiinnittaa kulhoon, ellei

suojus ole paikallaan.

1 Nosta sekoituspaaté ylospain, kunnes se
lukittuu.

2 Kiinnitd suojus sekoitusp&an alaosaan
0.

3 Kiinnita kulho alustaan.

4 |Laske sekoituspai alas.

5 Aseta roiskesuoja kulhon reunaan ja
tydnna eteenpéain, kunnes se on kunnolla
paikallaan ©.

e Aineosat voidaan sekoittamisen aikana
lisdta suoraan kulhoon syéttdputkea
pitkin.

6 Roiskesuojan voi irrottaa vetamalla sen
irti sekoituskulhosta.

7 Paéan suojus irrotetaan nostamalla
sekoituspaata, kunnes se lukittuu. Irrota
mahdollinen ty6valine. Veda paan
suojusta alaspain sekoituspaan
alaosasta.

Huomaa: Roiskesuojan saa kiinnittaa tai
irrottaa vain kun sekoituspaa on lukitussa
asennossa.

On suositeltavaa irrottaa paan
suojus sekoituspaasta saannollisesti
puhdistamista varten.

Tyovalineen saataminen

K-vatkain ja vispila

Ty6valineiden korkeus kulhossa on
sé&adetty tehtaalla oikeaksi. Niité ei yleensa
tarvitse saataa.

Jos korkeutta on kuitenkin saadettava,
kayta oikean kokoista kiintoavainta.

TYYPPI KVC50 = 15 mm
TYYPPI KVLE0 = 19 mm

Tee nain.

1 Irrota laitteen pistoke pistorasiasta.

2 Kohota sekoituspaéta ja aseta vispila tai
vatkain paikalleen.

3 Laske sekoituspaa alas. Jos etéisyytta
on saadettava, nosta sekoituspaa ja
irrota tyovaline. Vispilan tai K-vatkaimen
tulee melkein koskettaa kulhon pohjaa

{10}
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4 L dysennd mutteria sopivan kiintoavaimen
avulla, jotta voit sdataa vartta @. Voit
laskea tyovalinetta lahemmas kulhon
pohjaa kaantamalla akselia vastapaivaan.
Voit nostaa tyovélinettd kauemmas
kulhon pohjasta kdantamalla akselia
myo&tapaivaan.

5 Kirista mutteri.

6 Aseta yleiskoneeseen tydvaline ja laske
sekoituspad alas. Tarkista sijainti edella
kuvatulla tavalla.

7 Toista edelliset toimet, kunnes tydvaline
on oikeassa asennossa. Kun asento on
oikea, Kiinnitd mutteri kunnolla.

¢ Huomautus: Kiintoavain @ esitetéan
vain havainnollistamisen vuoksi.

Taikinakoukku
Taman tyovéalineen asento on sdédetty
tehtaalla, joten sité ei tarvitse saataa.



Hoitaminen ja
puhdistaminen

e Ennen puhdistamista katkaise laitteesta
virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

e Kun hitaan nopeuden aukkoa
kaytetdan ensimmaisen kerran, siita voi
tulla hieman rasvaa. Tama on normaalia.
Pyyhi rasva pois.

Moottoriosa ja aukkojen kannet

e Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

o Al upota veteen dlaka kaytd hankaavia
aineita.

e Aseta ylimaarainen virtajohto
séilytystilaan @ laitteen takaosaan.

Kulho

e Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti tai
pese astianpesukoneessa.

e Al puhdista ruostumattomasta
teraksestéa valmistettua kulhoa
terasharjan tai -villan avulla. Ala kéyta
valkaisuaineita. Poista kalkkikerrostumat
etikalla.

e Pida kaukana lammonlahteista, kuten
liedestd, uunista tai mikroaaltouunista.

Tyovalineet ja roiskesuoja

e Pese kasin ja kuivaa perusteellisesti.

e Ne voidaan myds pesta
astianpesukoneen ylatasolla. Al4 aseta
osia alatasolle suoraan
kuumennusvastuksen paalle. On
suositeltavaa kayttaa lyhytta ohjelmaa ja
alhaista lampdtilaa (enintaan 50 °C).
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Huolto ja
asiakaspalvelu

e Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava. Vaihtotyon
saa tehdd Kenwood tai KenwoodIN
valtuuttama huoltoliike.

e Jos laitteen kayttdmisen aikana iimenee
ongelmia, katso lisatietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com
ennen avun pyytamista.

¢ Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

e Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai
siihen tulee toimintahairio, toimita tai
laheta se valtuutettuun KENWOOD-
huoltokorjamoon. Loydat [ahimman
valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

e Kenwood on suunnitellut ja muotoillut
Iso-Britanniassa.
e Valmistettu Kiinassa.



Ongelmanratkaisuohje

Ongelma

Syy

Ratkaisu

K-vatkain tai vispila osuu
kulhon pohjaan tai ei ulotu
pohjalla sijaitseviin aineosiin.

Ty6valineen korkeus on

vaara. Sitd on saadettava.

Saada korkeutta oikean kokoisen
kiintoavaimen avulla. Lisatietoja on
Tyovalineen séataminen -
kohdassa.

Varustetta ei voi kiinnittaa
hitaan nopeuden aukkoon.

Tarkista, ettd varuste on
yhteensopiva laitteen
kanssa. Tahan aukkoon
on Kiinnitettava
Twist-litosjarjestelmaan
kuuluva varuste, jonka

malli on KAX .

Tahan paikkaan mahtuu vain KAX-
tunnuksella varustettu Twist-
litosjarjestelmaan kuuluva varuste

Bar-litosjarjestelmaan
kuuluvat varusteet voidaan
yhdistaa yleiskoneen Twist-
litantdan KATO02ME-sovittimen
avulla.

Lisétietoja on osoitteessa
www.kenwoodworld.com/twist

Kun yleiskoneen pistoke
tybnnetaan pistorasiaan,
valmiustilan merkkivalo
vilkkuu.

Nopeudensa&din ei ole
O-asennossa.

Sekoituspaa on nostettu
yl6s tai sité ei ole lukittu
kunnolla ala-asentoon.

Kaanna nopeudensaadin
O-asentoon.

Tarkista, etté yleiskoneen paa on
lukittu kunnolla ala-asentoon.

Yleiskone pysahtyy kayton
aikana. Valmiustilan
merkkivalo vilkkuu nopeasti.

Ylikuormitus- tai
ylikuumenemissuojaus on
lauennut.
Enimmaiskapasiteetti on
ylitetty.

Irrota pistoke pistorasiasta.
Tarkista, ettei yleiskonetta
ylikuormiteta ja etta siiné ei ole
toimintaa haittaavia esteita.
K&anna nopeudenvalitsin O-
kohtaan ja kdynnisté yleiskone
uudelleen.

Jos laite ei kaynnisty, poista
aineosia kuormituksen
vahentamiseksi ja kaynnista laite
uudelleen.

Jos ongelma ei ratkea, irrota
pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jaahtyd 15 minuuttia.
Tybnna pistoke pistorasiaan ja
valitse toinen nopeus.

Jos laite ei kdynnisty naista
toimista huolimatta, kysy neuvoa
asiakaspalvelusta.

110




Ongelma Syy Ratkaisu

Valmiustilan merkkivalo Yleiskoneeseen on ollut Nollaa painamalla

vilkkuu, kun yleiskoneen virta kytkettyna 30 valmiustilapainiketta kerran.
pistoke on pistorasiassa. minuuttia, ja se on siirtynyt
virransaastaétilaan.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA
ANNETUN ASETUKSEN MUKAISESTI
(WEEE)

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen
kaytosta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai anna
se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali
kyseinen palvelu kuuluu jélleenmyyjan
toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen
aiheuttamilta terveysriskeilta, mikali havitat
kodinkoneen erilldan muista jatteista. Nain
myds kodinkoneen siséltamat kierratettavat
materiaalit voidaan kerata talteen, jolloin
saastat energiaa ja luonnonvaroja.
Tuotteessa on ristill& peitetty roskaséilion
merkki, jonka tarkoituksena on muistuttaa
ettd kodinkoneet on havitettava erikseen
muista kotitalousjatteista.
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Kenwood Mutfak Robotunuzu Taniyin

Bir Kenwood satin aldiginiz igin tebrik ederiz. Sahip oldugu cok cesitli eklentiler ile
sadece bir mikserden ¢ok daha fazlasidir. En son teknoloji Mutfak Robotudur.
Umariz keyif alirsiniz.

Saglam. Guvenilir, Cok yonll, Kenwood.

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

TUum ambalajlar ve etiketleri ¢ikartin.

Aletleri/eklentileri takmadan veya ¢ikartmadan énce,
kullanimdan sonra ve temizlikten énce hiz kontrolint ‘O’
KAPALI konumuna getirin.

Parmaklarinizi hareketli parcalardan ve takili eklentilerden
uzak tutun.

Mutfak Robotu calisirken asla bagindan ayriimayin.

Hi¢ bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol ya da
tamir ettirin: ‘servis ve musteri hizmetleri’ bolimune bakin.
Mutfak Robotunu asla kafasi yuksek pozisyondayken
kullanmayin.

Kabloyu ¢ocuklarin erigebilecedi bir yerde asla birakmayin.
Guc Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman islatmayin.
Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti
ayni anda kullanilmamalidir.

Maksimum kapasite tablosunda belirtilen degerleri asla
asmayin.

Eklenti kullanirken birlikte gelen guvenlik bilgisini ve kullanim
talimatlarini okuyun.

AQir oldugu igin cihazi kaldirirken ¢ok dikkatli olun. Kafanin
asag! pozisyonda Kkilitli oldugundan ve kasenin, aletlerin, dis
kapaklarin ve kablonun kaldirmadan 6nce guvenli
oldugundan emin olun.
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Mutfak Robotunu kullanmadan 6nce kablonun timanin
kablo saklama kismindan @ ¢ikartildigindan emin olun.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket ettirmeyin veya
kaldirmayin, bunu yapmak Mutfak Robotunu
dengesizlestirebilir.

Cihazinizi bir galigma yuzeyinin kenarinda kullanmayin.

Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz
kKisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce
gOzetim altinda olmalari ve cihazin guvenli sekilde
kullanimina iliskin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalar sartiyla kullanilabilir.

Cihazin hatal kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve
kordonunu g¢ocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig bir
sorumluluk kabul etmez.

Fise takmadan once lik kullanimdan 6nce

¢ Elektrik kaynagdinizin cihazin alt tarafinda e Pargalari yikayin: ‘bakim ve temizlik’

gosterilenle ayni oldugundan emin olun. bélimune bakin.

¢ Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler

ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004
Yonetmeligine uygundur.
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Mutfak Robotunuzu Taniyin

Parcalar

Eklenti cikislar

@ yiiksek hiz gikisi
@ disik hiz gikigl
® kase alet soketi

Mikser

@ vyiksek hiz gikig kapag!
® mikser kafasi

® kafa agma kolu

@ hiz ve puls kontrolii
bekleme digmesi

®© giic Gnitesi

kase

@ yavas hizli dis kapak
@ kablo depolama kismi
@ Kairpic

girpici

@® hamur kancasi
spatula

@ kafa kalkani

sigrama koruyucusu

Not: Somun anahtari @ sadece temsili
olarak gdsterilmistir ve paket kapsamina
dahil degildir.

Opsiyonel eklentiler

Mutfak Robotunuzla birlikte
kullanabileceginiz ¢ok cesitli eklentiler
mevcuttur.

Paketin icindeki eklentiler brosurine
bakin ya da eklentilerin tamamini ve
paketinize dahil olmayanlari nasil satin
alabileceginizi gérmek igin
www.kenwoodworld.com adresini ziyaret
edin.

Not: Diisiik Hiz ¢cikis eklentileri

Mutfak Robotunuzun modelindeki diisik
hiz ¢ikisi Doner Baglanti Sistemine
sahiptir. Doner Baglanti Sistemi
eklentilerini kullanacak sekilde dizayn
edilmistir.

Dusuk hiz ¢ikisi icin yeni eklentiler satin
alirken Mutfak Robotunuzla uyumlulugunu
kontrol etmelisiniz. Tim Déner Baglanti
Sistemi eklentileri KAX ile baglayan Griin
kodu ile taninabilir, ayrica ambalajin
Ustlinde Ddéner Baglanti logosunu
gorebilirsiniz. Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist adresini
ziyaret edin.

Cubuk Baglanti Sistemine sahip
eklentileriniz varsa bunlari Mutfak
Robotunuzun Déner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek igin KATO02ME
adaptorinu kullanmaniz gerekir.

Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist adresini
ziyaret edin.



Kase aletleri ve bazi kullanim sekilleri

K-¢irpici

Kek, biskuvi, pasta Urtnleri, kaplama,
dolgu, ekler ve patates plresi yapmak
icin.

Cirpma

Yumurta, krema, pasta hamuru, yagsiz
sunger kek, beze, cheesecake, mousse
ve sufleler igin. Cirpiclyl yogun
karigimlarda kullanmayin (6rn. yag ve
seker kremalastirma)

-hasar verebilirsiniz.

Hamur Kancasi
Sadece mayali karisimlar igin.

Kase aletlerinizi kullanma

Mutfak Robotunu kullanmadan énce
kablonun timunun kablo saklama
kismindan @ cikartildigindan emin
olun.

1 Fise takin, Bekleme Dugmesi (8 yanar.
Not: Mikser kafasi yiikseltilmis
pozisyonda ise ya da hiz kontrolii ‘O’
pozisyonunda degilse bekleme
diigmesi 15191 (8) yanip sonecektir ve
Mutfak Robotu calismayacaktir.
Kullanmadan 6nce, mikser kafasinin
dogru sekilde asagi pozisyonda kilitli
oldugundan ve hiz kontroliiniin ‘O’
pozisyonunda oldugundan emin
olun. Isik yanip sénmeye devam
ederse, ‘sorun giderme kilavuzuna’
bakin.

2 Kafa kaldirma kolunu @ asag bastirin
ve mikser kafasini kilittlenene kadar
yiikseltin @.

3 Kaseyi tabana yerlestirin ve saat
yéniinde déndiirerek @ yerinde
sabitleyin.
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4 Gerekli olan aleti sokete yerlestirin.
Sonra yukari itin @ ve aleti déndiirerek
@ ilitleyin.

Not: K-¢irpici ve Cirpma kasenin
dibindeki malzemeleri alamiyorsa “Alet
Ayarlama” béliumune bakin.

5 Kafa serbest birakma kolunu asagi
bastirarak @ mikser kafasini asagi
indirin ve mikser kafasi kilitlenene kadar
@ indirmeye devam edin

6 Hiz kontrolini (?) istediginiz ayara
getirerek makineyi calistirin. Maksimum
hizda kisa sureli galistirma icin puls (P)
pozisyonunu kullanin.

7 Kullanimdan sonra hiz kontrolinu ‘O’
KAPALI pozisyonuna getirin ve Mutfak
Robotunu fisten g¢ekin.

8 Aleti saat yoninde dondurerek alet
soketi kilidini agin ve sonra ¢ikartin.

ipuclar

¢ Malzemelerin birbirine tamamen
karismasi icin karistirmayi ara ara
durdurarak kasenin yanlarinda kalanlari
bir spatula ile siyirin.

e Eniyi sonuglar i¢in ¢cirpma sirasinda
oda sicakliginda yumurta kullanin.

e Yumurta beyazlarini ¢irpmadan énce
kasenin icinde yad veya yumurta sarisi
olmadigindan emin olun.

e Tarifiniz aksini s6ylemedigi strece
pasta Urunleri igin soguk malzemeler
kullanin.

Ekmek yapimi ile ilgili 6nemli noktalar

e Belirlenen maksimum kapasiteleri
asmayin — makineyi fazla yuklersiniz.

¢ Makineden ses geldigini duyarsaniz,
kapatin, hamurun yarisini alin ve her bir
yarlyl ayri ayri yapin.

e Malzemeler en iyi siviyl dnceden
koyarsaniz karisir.



Maya Onemli

e Kuru maya (sulandirma gerektiren Diger cikiglari kullanirken kase hig bir
tiir): 1lik suyu kaseye dokin. Daha kase aleti takili veya yerlestiriimis
sonra mayay! ve sekeri ekleyin ve olmamalidir.
kopukleninceye kadar yaklasik 10
dakika bekleyin.

e Yas maya: unun igine ufalayin.

e Diger maya tiirleri: Ureticinin
talimatlari takip edin.

e Hamuru yagh bir politen torbaya veya
kurulama bezi ile kaplanmis bir kaseye
koyun. Daha sonra hacmi iki katina
cikana kadar 1lik bir yerde bekletin.
Maksimum kapasiteler Chef Chef XL
ince kenarli pasta triinleri Un agirligi 6809 910g
Ekmek hamuru Un agirhigi 1,36kg 1,6kg
(yogun mayali) Toplam agirlik 2,18kg 2,5kg
Yumusak mayali hamur Un agirhig 1,3kg 2,6kg
(tereyagi ve yumurta ile Toplam agirhk 2,5kg 5kg
zenginlestirilmis)
Meyveli kek karisimi Toplam agirlik 2,72kg 4,55kg
(Krema yagi ve seker (9 yumurta (15 yumurta
metodu) karigimi) karigimi)
Yumurta beyazlari Sayisi 12 16

Agirhg (4559) (6059)

* Kullanilan yumurtalarin baydklagua

= orta boy (Agirhgi 53-63g)
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Alet Tariflislem Onerilen Hiz
K-¢irpici Tereyagi/margarin ve seker ‘Min’ ile baglayin yavas yavas
ile krema ‘Max’ yiikseltin.
Kek karisimlari igin yumurta ‘4’ ila ‘Max’
¢irpma
Un, meyve vb seyleri ekleme ‘Karistir’ ila “1°
Hepsi bir arada kek karisimlari ‘Min’ ile baslayin yavas yavas
‘Max’ yukseltin.
Hamur ve Biskuvi — yag ile un Min’ila’ 2’
yogurma
Royal icing ‘Min’ ila ‘1’
Patates Puresi ‘Min’ ile baglayin yavas yavas
‘Max’ yukseltin.
Cirpma Yumurta beyazlari Yavas yavas ‘Max’a dogru
Yagsiz pandispanya arttirin.
Krema
Hamur Kancasi Mayali hamur karistirmak igin 45 — 60 san. ‘Min’ hiz.
Sonra hizi yaklasik 3 — 4
dakika 1 yapin.
Hiz 1’de tekrar yogurun

Sicrama koruyucunuzu yerlestirmek ve

kullanmak igin

Monte etme

Sigrama koruyucu Unite 2 pargcadan
olusur: sicaklik kalkani @ ve sigrama
koruyucu @9.

Sigrama koruyucu kalkan takilmadikga

kaseye monte edilemez.

1 Mikser kafasini kilitleninceye kadar
kaldirin.

2 Sicaklik kalkanini mikserin kafasinin @
altina tamamen yerlesinceye kadar
yukart itin.

3 Kaseyi tabana yerlestirin.

4 Mikser kafasini indirin.

5 Sigrama koruyucuyu kase kenarina
yerlestirin ve tamamen oturuncaya
kadar @ ileri dogru kaydirin.

e Karistirma sirasinda malzemeler kabin
icine dogrudan icine eklenebilir.
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6 Sigrama koruyucuyu gikartmak igin
mikser kasesinden geri dogru ¢ekin.

7 Sicaklik kalkanini ¢cikartmak igin mikser
kafasini kilitleninceye kadar kaldirin.
Takiliysa, aleti ¢ikartin, daha sonra
sicaklik kalkanini mikser kafasinin
altindan asagi dogru ¢ekin.

Not: Sigrama koruyucuyu sadece
mikser kafasi kilitli pozisyondayken
takip ¢ikartin.

Temizlik amaciyla kafa kalkaninin
diizenli olarak ¢ikartilmasini tavsiye
ederiz.




Alet Ayarlama

K-¢irpici ve Cirpma

Aletler fabrika ¢ikisinda kase igin dogru
yukseklige ayarlanmistir ve ayarlama
gerektirmez.

Bunula birlikte, aleti ayarlamak isterseniz
dogdru 6lgtide bir anahtar kullanin:

TYP KVC50 = 15mm
TYP KVL60 = 19mm

Sonra asagidaki talimatlari uygulayin:

1 Aleti figten gekin.

2 Mikser kafasini kaldirin ve ¢irpicilari
veya karigtirma aletini takin.

3 Mikser kafasini indirin. Eger agikligin
ayarlanmasi gerekiyorsa mikser
kafasini kaldirin ve aleti gikarin. ideal
olarak ¢irpici veya K ¢irpici neredeyse
kasenin @ tabanina degmelidir.

4 Uygun somun anahtari ile milin
ayarlanmasini saglayarak somunu
yeterince sikistirin @. Aleti kasenin
tabanina yaklastirmak i¢in mili saat
yénunuln tersine gevirin. Aleti kdsenin
tabanindan uzaklastirmak icin mili saat
yénune ¢evirin.
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5 Somunu tekrar sikistirin.

6 Aleti miksere takin ve mikser kafasini
algaltin. (Pozisyonunu kontrol edin,
yukaridaki noktalara bakin).

7 Alet dizgun yerlesene kadar gerekli
oldukga yukaridaki adimlari tekrar edin.
Bu saglandiginda somunu glvenle
sikistirin.

* Not: Somun anahtari @ sadece temsili
olarak gosterilmistir.

Hamur Kancasi
Bu alet fabrika tarafindan ayarlanmistir ve
ayar gerektirmez.



Bakim ve temizlik

¢ Temizlemeden Once daima kapatin ve
fisi cekin.

¢ [k kullanimda diisiik hiz gikisinda @
bir parca gres olabilir. Bu normaldir —
temizleyin.

Giig Unitesi ve Gikis Kapaklari

e Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

e Asla suya batirmayin veya ¢ozUcu
temizleyiciler kullanmayin.

e Kablonun fazlaligini makinenin
arkasindaki kablo saklama bélmesine

@ yerlestirin.

Kase
¢ Elde yikayin, sonra iyice kurulayin ve
bulasik makinasinda yikayin.

e Paslanmaz gelik tencerenizi temizlemek
icin higbir zaman tel firga, sert yiin veya

gamasir suyu kullanmayin. Kireg
temizligi icin sirke kullanin.

e Sicaktan uzak tutun (pisirici Ustleri,
ocaklar, mikro dalgalar).

Aletler ve Sigrama Koruyucu
¢ Elde yikayin, sonra iyice kurutun.

¢ Alternatif olarak bulasik makinesinin st

g6ziinde yikanabilir. Alt gdze isitici
bélim Uzerinde dogrudan

yerlestirmeyin. Kisa, disuk sicakhk
(Maksimum 50°C) program oOnerilir.
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Servis ve musteri
hizmetleri

Kablo hasar gérmusse, glvenlik
nedeniyle, KENWOOD ya da yetkili bir
KENWOOD servisi tarafindan
degistiriimelidir.

Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi
bir sorun yasarsaniz, yardim istemeden
once bu kilavuzdaki “sorun giderme
kilavuzu” bélimine bakin veya
www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

Lutfen unutmayin, Urtn dranin satildigi
Ulkedeki mevcut tim garanti ve tuketici
haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun
bir garanti kapsamindadir.

Kenwood Urtniniz arizalanirsa veya
herhangi bir kusur bulursaniz yetkili
KENWOOD Servis Merkezine gonderin
veya gotirin. Size en yakin yetkili
KENWOOD Servis Merkezinin glincel
bilgilerine ulagsmak igin
www.kenwoodworld.com adresini veya
Ulkenize Ozel web sitesini ziyaret edin.

Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn
edilmis ve gelistirilmistir.
Cin’de Uretilmisgtir.



URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE
ELEKTRONIK EKIPMANIN BERTARAF
EDILMESINE iLISKIN AVRUPA
DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE
BERTARAF EDILMESiI HAKKINDA
ONEMLI BILGIi (WEEE)

Kullanim émrinin sonunda urin evsel
atiklarla birlikte atilmamahdir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya goétirtlmelidir. Ev
aletlerinin ayri bir sekilde atilmasi ¢evre
Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve
ayni zamanda mumkuin olan
malzemelerin geri dondsumunu
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak
atilmasi gerekliligini hatirlatmak amaciyla
Uzeri carpi ile isaretlenmis ¢op kutusu
resmi kullaniimistir.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coziim

Cirpma veya K ¢irpici
kasenin dibine vuruyor
veya kasenin dibindeki
malzemelere ulasmiyor.

Alet yanlhs yukseklikte ve
ayarlanmasi gerekli.

Uygun somun anahtari kullanarak
yuksekligi ayarlayin — “Alet
Ayarlama” boélimune bakin.

Dusuk hiz eklentisi
takilamiyor.

Eklentinizin modeliniz ile
uyumlu oldugundan emin
olun. Déner baglanti
sistemi gereklidir

(Model KAX)

Cikisa takilabilmesi igin eklentinin
KAX déner baglanti sistemine
sahip olmasi gereklidir.
Cubuk Baglanti Sistemine
sahip eklentileriniz varsa
bunlari Mutfak Robotunuzun
Doner Baglanti Sisteminde
kullanabilmek igin KATO02ME
adaptorini kullanmaniz gerekir.
Daha fazla bilgi igin
www.kenwoodworld.com/twist
adresini ziyaret edin.

Mutfak Robotu fise ilk
takildiginda bekleme 1s1g1
yanip sdnuyor.

Hiz kontrold ‘O’
pozisyonunda degil.

Mikser kafasi ylkseltiimis
pozisyonda veya asagida
dogru kilittenmemis.

Kontrol edin ve hiz kontrolini ‘O’
pozisyonuna getirin.

Mutfak Robotu kafasinin asagida
dogru sekilde kilitlendiginden
emin olun.

Mutfak Robotu ¢alisma
sirasinda duruyor.
Bekleme 15131 hizla yanip
sonuyor.

Asin ylik koruma veya
asiri iIsinma sistemi aktif.
Maksimum kapasite asildi.

Fisten ¢ekin ve engelleme ya da
asir yukleme igin kontrol edin.
Hiz kontrolunt ‘O’a gevirin ve
yeniden calistirin.

Makine ¢alismazsa, malzemenin
bir kismini ¢ikartarak yiki azaltin
ve tekrar galistirin.

Bu da sorunu ¢ozmese, fisten
cekin ve 15 dakika bekleyin. Fise
takin ve istediginiz hizi segin.
Yukaridaki prosedirlerden sonra
makine hala ¢alismazsa, daha
fazla tavsiye igin “musteri
hizmetleri” ile gorusun.

Makine fise takili oldugu
halde bekleme 15131 sénUk.

Mutfak Robotu 30
dakikadan daha uzun
sure kullaniimadan agik
birakildi ve bekleme

moduna gecti.

Sifirlamak i¢in Bekleme
digmesine bir kez basin.
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Seznamte se se svym kuchyniskym
robotem Kenwood

Blahopfejeme, Ze jste si zakoupili vyrobek Kenwood. Diky Sirokému vybéru
nastavcu jde o vice nez mixér. Je to nejmodernéjsi kuchyrisky robot. Doufame, ze
si ho uZijete.

Odolny. Spolehlivy. Viceu€elovy. Kenwood.

Bezpecnost

Prectéte si peclivé pokyny v této priru¢ce a uschovejte ji pro
budouci pouziti.

Odstrante veSkery obalovy material a nalepky.

Pred pfipojenim nebo odpojenim nastroji/nastavcu, po
pouZziti a pfed CiSténim nastavte ovladac rychlosti do polohy
VYPNUTO ,0° a odpojte pfistroj z elektrické zasuvky.
Nepfiblizujte prsty k pohyblivym ¢astem a pfipojenym
nastavcim.

Spustény kuchyrisky robot nenechavejte bez dozoru.
Nepouzivejte poskozeny pristroj. Nechte jej zkontrolovat
nebo opravit: viz Cast ,servis a udrzba’'.

Kuchynisky robot nepouzivejte, kdyz je hlavice ve zvednuté
poloze.

Nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by na néj
mohlo dosahnout dité.

Zabrarite namoceni hnaci jednotky, kabelu nebo zastréky.
Nepouzivejte neschvalené nastavce nebo vice nez jeden
nastavec najednou.

NeprekraCujte mnozstvi uvedena v tabulce maximalnich
mnozstvi.

Pfi pouzivani nastavce si precCtéte prislusny navod k obsluze
a fidte se jim.
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Pfi zvedani spotrebiCe budte opatrni, protoze je tézky. Pred
zvednutim zkontrolujte, zda je hlavice spravné zajisténa v
dolni poloze a zda jsou misa, nastroje, kryty vystupul a
napajeci kabel zajisténé.

Pred pouzitim kuchyriského robotu musi byt napajeci kabel
zcela vytazen z ulozného prostoru pro kabel @.

Déti musi byt pod dozorem, aby si se spotfebi¢em nehraly.
S hlavici mixéru, ke které je pfipojen nastavec, nehybejte ani
ji nezvedejte, protoze byste ohrozili stabilitu kuchyriského
robotu.

Nepouzivejte spotrebiC blizko hrany pracovni plochy.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou spotiebi€ pouZivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem
nebo byly pouCeny o bezpe€ném pouzivani spotrebiCe a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena.

Nespravné pouzivani spotfebi¢e muze zpUsobit zranéni.
Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotfebi¢ a jeho kabel
musi byt mimo dosah déti.

Toto zafizeni je ureno pouze pro domaci pouziti.
Spolecnost Kenwood vylu€uje veskerou odpovédnost v
pfipadé, Zze zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud
nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Pred zapojenim Pred prvnim pouzitim
e Ujistéte se, Ze jmenovité hodnoty e Omyijte jednotlivé Casti: viz Cast ,péce a
napajeci sité odpovidaji udajim cisténi’.

vyznacenym na spodni ¢asti pfistroje.
e Tento spotfebi€ splfuje nafizeni ES ¢.
1935/2004 o materialech a vyrobcich
urenych pro styk s potravinami.
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Seznamte se se svym kuchyriskym

robotem

Popis

Vystupy pro nastavce

@ vystup pro vysokou rychlost
® vystup pro nizkou rychlost
®@ vystup pro nastroje k mise

Mixér

@ kryt vystupu pro vysokou rychlost
® hlavice mixéru

® packa pro uvolnéni hlavice

@ ovladag rychlosti a pulzniho rezimu
tlacitko pohotovostniho rezimu
© hnaci jednotka

misa

@ kryt vystupu pro nizkou rychlost
@ ulozny prostor pro napajeci kabel
@ K-metla

@ slehaci metla

@ hnétaci hak

stérka

@ kryt hlavice

kryt misy

Poznémka: Viyobrazeny kli¢ @ slouzi
pouze pro ilustracni ucely a neni soucasti
baleni.
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Volitelné nastavce

Pro kuchyrisky robot je k dispozici cela
$kala volitelnych nastavcu. Podivejte se
na letak s nastavci, ktery je soucasti
baleni, nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com/cs-cz, kde
najdete cely sortiment a informace o tom,
jak zakoupit nastavec, ktery neni soucasti
baleni.

Poznamka: Nastavce pro vystup pro
nizkou rychlost

Vystup pro nizkou rychlost na vaSem
modelu kuchyhského robotu je vybaven
systémem pfipojeni Twist. Je uréen pro
pfipojeni nastavcl se systémem pfipojeni
Twist.

PFi nakupu novych nastavcl pro vystup
pro nizkou rychlost zkontrolujte, zda jsou
s vasim kuchyfiskym robotem
kompatibilni. VSechny nastavce se
systémem pfipojeni Twist Ize poznat
podle kédu vyrobku, ktery zac¢ina na KAX,
a také podle loga Twist , které je na
obalu. DalSi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.

Pokud vlastnite nastavce se systémem
pfipojeni Bar , pak pro jejich pfipojeni
k systému Twist na vasem
kuchynském robotu musite pouzit adaptér
KAT002ME.

Dalsi informace najdete na strance
www.kenwoodworld.com/twist.



Nastroje k mise a jejich pouziti

K-metla

Pro pfipravu dortll, susenek, sladkého
tésta, polev, naplni, odpalovaného tésta a
bramborové kase.

Slehaci metla

Na vejce, smetanu, lita tésta, piSkoty bez
tuku, pusinky, cheesecaky, pény,
bublaniny. Slehaci metlu nepouzivejte na
husté smési (napf. slehani tuku s cukrem)
— mohla by se poskodit.

Hnétaci hak
Pouze na kynuta tésta.

Pouzivani nastroju k mise
Pred pouzitim kuchynského robotu
musi byt napajeci kabel zcela vytazen z
Ulozného prostoru pro kabel (2.

1 Zapojte spotiebi¢ do zasuvky a tlacitko
pohotovostniho rezimu (@ se rozsviti.
Poznamka: Pokud je hlavice mixéru
ve zvednuté poloze nebo ovladac¢
rychlosti neni ve vypnuté poloze ,0°,
bude tla¢itko pohotovostniho rezimu
blikat a kuchyrisky robot neptjde
spustit. Pfed pouzitim zkontrolujte,
zda je hlavice spravné zajisténa v
dolni poloze a ovladac¢ rychlosti je v
poloze ,0‘. Pokud bude tlacitko
nadale blikat, prectéte si ,Priivodce
odstranovanim problému‘.

2 Packu pro uvolnéni hlavice @
zmacknéte doll a zvednéte hlavici
mixéru, dokud nahore nezaklapne v
zajisténé poloze @.

3 Na zakladnu nasadte misu a oto¢enim
ve sméru hodinovych rugicek @ ji
zajistéte.

4 Do vystupu nasadte pozadovany
nastroj. Pak jej zasurnte smérem nahoru
@ a otocenim @ zajistéte.

Poznamka: Pokud K-metla nebo
Slehaci metla nedosahnou na
ingredience na dné misy, prectéte si
¢ast ,Nastaveni nastroji“.

5 Zmacknutim packy pro uvolnéni hlavice
@ spustte hlavici mixéru, dokud dole
nezaklapne v zaji§téné poloze @.

6 Spustte robot oto¢enim ovladace
rychlosti (7?) na pozadovanou rychlost.
Pro kratké impulzy maximalni rychlosti
pouzijte pulzni rezim (P).

7 Po pouziti vratte ovladac rychlosti do
vypnuté polohy ,0* a kuchyrisky robot
odpojte ze zasuvky.

8 Nastroj z vystupu uvolnéte otocenim ve
sméru hodinovych ruci¢ek a pak jej
vytahnéte.

Tipy

e Chcete-li ingredience zcela promisit,
Casto prerusujte mixovani a stirejte
stény misy pomoci stérky.

Pfi Slehani vajec dosahnete nejlepsich
vysledkU, kdyz budou mit vejce
pokojovou teplotu.

Pred Slehanim bilkd se ujistéte, Ze na
Slehaci metle nebo v mise neni zadna
mastnota nebo zbytky Zloutku.

Pokud neni v receptu uvedeno jinak,
pouzivejte na tésto studené
ingredience.



Informace k pfipravé chleba o Cerstvé drozdi: nadrobte do mouky.

Dulezité e Jiné typy drozdi: postupuijte podle

¢ NeprekraCujte maximalni uvedena pokyn( vyrobce.
mnozstvi — mohlo by dojit k pfetizeni e Tésto vlozte do vymasténého
robotu. polyetylenového sacku nebo do misy

e Pokud slySite, Ze jde zpracovani tésta zakryté utérkou. Pak nechte v teple
ztuha, vypnéte robot, odstrarite vykynout na dvojnasobny objem.
polovinu tésta a obé& poloviny zpracujte
samostatné. Dilezité

* Nejlépe se ingredience smisi, kdyz Kdyz pouzivate ostatni vystupy, nesmi byt
nejprve nalijete tekutinu. nastroje k mise nasazené ve vystupu ani

uloZené v mise.
Drozdi
e Susené drozdi (které je nutné aktivovat
vodou): do misy nalijte teplou vodu. Pak
pfidejte drozdi a cukr a nechte stat asi
10 minut, dokud se nezpéni.

Maximalni mnozstvi Chef Chef XL
KFehké pecivo Hmotnost mouky 680 g 9109
Chlebové tésto Hmotnost mouky 1,36 kg 1,6 kg
(tuhé kynuté) Celkova hmotnost 2,18 kg 2,5kg
Meékké kynuté tésto Hmotnost mouky 1,3 kg 2,6 kg
(s maslem a vejci) Celkova hmotnost 2,5kg 5kg
Biskupsky chlebicek Celkova hmotnost 2,72 kg 4,55 kg
(pfi Slehani tuku s cukrem) (smés z (smés z
9 vajec) 15 vajec)
Bilky Pocet 12 16
Hmotnost (455 g) (605 g)

* Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 53—63 g)
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Nastroj Recept/postup Doporucena rychlost
K-metla Slehani masla/margarinu Zacgnéte na rychlosti ,Min." a
s cukrem postupné zvysujte na ,Max.*
Vmichani vajec do A4 az Max.*
moucnikového tésta
Vmichani mouky, ovoce apod. JFold* (Vmichat) az ,1°*
Zakladni tésta na moucniky Zacnéte na rychlosti ,Min." a
postupné zvysujte na ,Max.*
Cukrovi a suSenky — tfeni tuku Min." az 2
s moukou

Cukrova poleva

Min." az ,1*

Bramborova kase

Zacnéte na rychlosti ,Min.‘ a
postupné zvysujte na ,Max.*

Slehaci metla Bilky
PiSkoty bez tuku Postupné zvysujte na ,Max."
Smetana

Hnétaci hak Na kynuta tésta Rychlost ,Min.’ po dobu

45-60 s.
Pak zvyste na rychlost 1 na
dobu asi 3—4 minut.

Pro opakované hnéteni
pouzijte rychlost 1

Nasazeni a
pouzivani krytu
misy

Sestaveni

Sestava krytu misy se sklada ze 2 ¢asti:
krytu hlavice @) a vlastniho krytu misy
@®.

Kryt misy nelze na misu nasadit, pokud

neni nasazen kryt hlavice.

1 Zvednéte hlavici mixéru, dokud nahore
nezaklapne v zajisténé poloze.

2 Nasadte kryt hlavice zespodu na
spodni stranu hlavice mixéru @ tak,
aby spravné dosed|.

3 Na zakladnu nasadte misu.

4 Spustte hlavici mixéru dold.
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5 PolozZte kryt misy na okraj misy a pak
zasunte smérem k mise tak, aby
spravné dosed| ©.

e B&hem mixovani Ize prostiednictvim
plniciho otvoru pfidavat ingredience
pfimo do misy.

6 Chcete-li kryt misy odstranit, staci jej
vysunout smérem od misy mixéru.

7 Chcete-li odstranit kryt hlavice,
zvednéte hlavici mixéru, dokud nahore
nezaklapne v zajisténé poloze. Pokud
je nasazen néjaky nastroj, vytahnéte jej
a pak kryt hlavice stahnéte smérem
dolt ze spodni strany hlavice.
Poznamka: Kryt misy nasazujte nebo
sundavejte jen tehdy, kdyZ je hlavice
mixéru v zajisténé poloze.
Doporucujeme kryt hlavice
pravidelné sundavat a cistit.




Nastaveni nastroju

K-metla a slehaci metla

Nastroje jsou nastaveny na spravnou
vysku pro dodavanou misu a nemely by
vyzadovat dal$i nastavovani.

Pokud vsak vySku nékterého nastroje

chcete nastavit, pouzijte vhodné velky

kli¢:

TYP KVC50 = 15 mm

TYP KVL60 = 19 mm

Pak postupuijte podle pokynu nize:

1 Odpojte spotrebi€ ze zasuvky.

2 Zvednéte hlavici mixéru a zasunte
Slehaci metlu nebo K-metlu.

3 Spustte hlavici mixéru dolu. Pokud je
potfeba upravit vysku, zvednéte hlavici
mixéru a vytahnéte nastroj. ldealné by
se Slehaci metla nebo K-metla méla
témér dotykat dna misy @.

128

4 Pomoci vhodného kli¢e dostatecné
uvolnéte matici, abyste mohli upravit
hridel @. Chcete-li nastroj priblizit ke
dnu misy, otoCte hfideli proti sméru
hodinovych rucic¢ek. Chcete-li nastroj
oddalit ode dna misy, otocte hfideli ve
sméru hodinovych rugicek.

5 Utdhnéte matici.

6 Nasadte do mixéru nastroj a spustte
hlavici mixéru dolu. (Zkontrolujte pozici
nastroje podle bodl vyse).

7 Podle potfeby opakujte vySe uvedené
kroky, dokud nebude nastroj nastaveny
spravné. Po dosazeni spravné pozice
pevné utahnéte matici.

* Poznamka: Vyobrazeny kli¢ @ slouzi
pouze pro ilustraéni ucely.

Hnétaci hak

Tento nastroj je nastaven z vyroby a
nemél by vyZzadovat zadné dalsi
nastavovani.



PécCe a Cisteni

e Pfed CiSténim spotfebi€ vzdy vypnéte a
odpojte ze zasuvky.

e Pfi prvnim pouziti vystupu pro nizkou
rychlost @ se v ném muze vyskytnout

trochu maziva. To je normalni — staci je
offit.

Hnaci jednotka a kryty vystupt

e Otrete vihkym hadfikem, pak osuste.

* NepouZivejte brusné materialy a
nenamacejte do vody.

e Napdjeci kabel zasunte do ulozného
prostoru pro kabel @ na zadni strané
robotu.

Misa

e Umyjte ru¢né a pak dikladné osuste.
Muzete také pouzit mycku.

e K Cisténi nerezové misy nepouzivejte
dratény kartac, draténku ani bélici
prostfedky. K odstranéni vodniho
kamene pouZijte ocet.

e Chrarite pred vysokou teplotou
(sporaky, trouby, mikrovinné trouby).

Nastroje a kryt misy

e Umyjte rué¢né a pak dikladné osuste.

e Tyto Casti muzete také umyvat v mycce
nadobi na horni polici. Neumyvejte je v
myc¢ce na spodni polici pfimo nad
ohfivacim télesem. Doporucujeme
pouZivat kratky program s nizkou
teplotou (maximalné 50 °C).

Servis a udrzba

Pokud by doSlo k poSkozeni napajeciho
kabelu, tak je z bezpecnostnich duvodi
nutné nechat napéjeci kabel vyménit od
firmy KENWOOD nebo od
autorizovaného servisniho technika
firmy KENWOOD.

Pokud pfi pouzivani spotfebiCe narazite
na jakékoli problémy, pfed vyzadanim
pomoci si prectéte ¢ast ,privodce
odstrafiovanim problémd® v navodu
nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozorfiujeme, ze na vas vyrobek se
vztahuje zaruka, ktera je v souladu se
vSemi zakonnymi ustanovenimi ohledné
vSech existujicich zaru€nich prav a prav
spotrebitell v zemi, kde byl vyrobek
zakoupen.

e Pokud se vas vyrobek Kenwood
porouchd nebo u néj zjistite zavady,
zaSlete nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktualni informace o
nejbliz§im autorizovaném servisnim
centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu
spole€nosti Kenwood pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto spole¢nosti
Kenwood ve Velké Britanii.
e Viyrobeno v Ciné.



Privodce odstrafiovanim problému

Problém

Pric¢ina

Reseni

Slehaci metla nebo
K-metla narazi do dna
misy nebo nedosahne na
ingredience na dné misy.

Nastroj ma nespravnou
vysku a je potreba jej
nastavit.

Upravte vysku pomoci vhodného
klice — viz ¢ast ,Nastaveni
nastroju”.

Nastavce do vystupu pro
nizkou rychlost nelze
nasadit.

Zkontrolujte, zda je
nastavec kompatibilni s
vasim modelem. Je
vyzadovan systém
pfipojeni Twist (model

KAX)

Aby Sel nastavec nasadit do
vystupu, musi mit systém
pfipojeni KAX Twist (us) .
Pokud vlastnite nastavce se
systémem pfipojeni Bar @),
pak pro jejich pfipojeni k systému
Twist na vasem kuchyriském
robotu musite pouzit adaptér
KATO02ME.

Dalsi informace najdete na
strance
www.kenwoodworld.com/twist

PFi prvnim zapojeni
kuchyriského robotu blika
tlacitko pohotovostniho
rezimu.

Ovladac rychlosti neni ve
vypnuté poloze ,0".

Hlavice mixéru je ve
zvednuté poloze nebo
neni v dolni poloze
spravné zajisténa.

Zkontrolujte ovladac rychlosti a
nastavte jej do polohy ,O".

Zkontrolujte, zda je hlavice
kuchyriského robotu spravné
zajisténa v dolni poloze.

Kuchynisky robot se
bé&hem provozu zastavi.
Tlacitko pohotovostniho
rezimu rychle bliké.

Aktivovala se ochrana
proti pretizeni nebo
pFehréti. Bylo prfekroceno
maximalni mnozstvi.

Odpojte ze zasuvky a zkontrolujte
pfipadné prekazky nebo pfi€inu
pretizeni.

Ovladac rychlosti oto¢te do
vypnuté polohy ,0" a znovu
spustte.

Pokud robot nefunguje, vyjméte
¢ast ingredienci, abyste snizili
zatéz, a znovu spustte.

Pokud ani tohle problém
nevyresi, odpojte ze zasuvky a
nechte 15 minut stat. Zapojte do
zasuvky a znovu zvolte rychlost.
Pokud se pfistroj podle vySe
popsaného postupu znovu
nespusti, kontaktujte oddéleni
pro péci o zakazniky.
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Problém PFicina Reseni

Kdyz je robot zapojeny, Kuchyrisky robot byl Jednim stisknutim tlacitka
tla¢itko pohotovostniho ponechan zapojeny déle | pohotovostniho rezimu jej znovu
rezimu nesviti. nez 30 minut bez spustte.

provozu a presel do
pohotovostniho rezimu.

hid

DULEZITE INFORMACE PRO
SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU V
SOULADU S EVROPSKOU SMERNICI
O ODPADNICH ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH
(OEEZ)

Po ukon€eni doby provozni zivotnosti se
tento vyrobek nesmi likvidovat spolecné s
domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér tfidéného
odpadu, zfizovaném méstskou spravou
anebo prodejcem, kde se tato sluzba
poskytuje.

Pomoci oddéleného zplsobu likvidace
elektrospotiebicl se prfedchazi vzniku
negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a
na zdravi, ke kterym by mohlo dojit v
disledku nevhodného nakladani s
odpadem, a umozriuje se recyklace
jednotlivych materialt pfi dosazeni
vyznamné uspory energii a surovin.

Pro zdUraznéni povinnosti tfidéného
sbéru odpadu elektrospotiebicu je
vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového koSe.
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A Kenwood konyhagép hasznalata

Gratulalunk a Kenwood konyhagép megvasarlasahoz! A tartozékok széles
valasztékanak kdszonhetden a készllék joval tobb, mint egy egyszerl mixer: igazi
korszer( univerzalis konyhagép. Reméljik, élvezni fogja a hasznalatat!

Robusztus. Megbizhaté. Sokoldalu. Kenwood.

Els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg
késébbi felhasznalasral

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkeét!

A keveréfejek és tartozékok fel- és leszerelése elbtt,
hasznalat utan és tisztitas el6tt allitsa a
sebességszabalyozot az 'O’ allasba és huzza ki a halozati
csatlakozot.

Soha ne nyuljon a gép vagy a tartozékok mozgéd
alkatrészeihez.

Mlkodés kdzben soha ne hagyja a konyhagépet fellgyelet
nélkul.

Sérilt készuléket soha ne hasznaljon! Ellenériztesse és
javittassa meg: lasd a ,Szerviz és vevdszolgalat” részt.
Ne mikodtesse a konyhagépet felemelt allasban 1évd
fejrésszel.

A haldzati vezetéket ne hagyja lelogni olyan helyen, ahol
gyermek elérheti.

A meghajtdéegységet, a haldzati vezetéket és a
csatlakozodugodt soha ne érje nedvesség.

Csak a gyarté altal jévahagyott tartozékokat hasznaljon.
Egyszerre mindig csak egy tartozékot csatlakoztasson a
készulékhez.

Ne lépje tul a maximalis kapacitas tablazataban megadott
mennyiségeket.

Tartozék hasznalatakor olvassa el és tartsa be a hozza

mellékelt biztonsagi utasitasokat.
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® Akészulék nehéz, ezért mindig 6vatosan emelje fel. A
készulék elmozditasa el6tt ellenbrizze, hogy a kever6géem a
lehajtott allasban rogzitve legyen, illetve, hogy a
keverbedény, a keverdfejek, a meghajtoé nyilasok fedelei és
a haldzati vezeték se mozdulhasson el.

e Ugyeljen ra, hogy a konyhagép hasznalata el6tt a vezetéket
teljesen letekerje a vezetéktarolordl (2.

e A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulékkel.

® Ne mozgassa vagy emelje meg a kever6gémet beszerelt
tartozékkal, mert a konyhagép instabilla valhat.

® Ne Uzemeltesse a készuléket a munkafelllet széléhez kdzel.

® A készuléket Uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs
kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a
készuléket felugyelet mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozéan utasitasokkal lattak
el 6ket, és tisztaban vannak a kapcsolodo veszélyekkel.

® Akészilek nem megfelelé hasznalata sérilést okozhat.

e Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell
arra, hogy a készulékhez és zsinérjahoz gyermekek ne
férjenek hozza.

e Akészuléket csak a rendeltetésének megfeleld haztartasi
célra hasznalja! A Kenwood nem vallal felel6sséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszerien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

Csatlakoztatas el6tt Az els6 hasznalat el6tt
e Ellendrizze, hogy a haztartasaban Iévé e Mossa el az alkatrészeket: lasd a ,a
halozati feszlltség paraméterei készllék tisztitasa” fejezetet.

megegyeznek a készilék aljan
feltintetettekkel.

e Akészilék megfelel az élelmiszerekkel
rendeltetésszerien érintkezésbe kerild
anyagokrol és targyakrol szélo
1935/2004/EK rendelet
kovetelményeinek.
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A konyhagép hasznalata

A késziilék részei

Meghajté nyilasok

@ nagy sebességli meghaijté nyilasa

@ kis sebességli meghaijté nyilasa

@ edény keverdfejének
csatlakozoaljzata

Mixer

@ nagy sebességli meghaijté nyilasanak
fedele

® keverégém

® keverdgém kioldokarja

@ sebesség- és rovid lizem szabalyozo6

készenlét gomb

® meghajtéegység

keveréedény

@ kis sebességii meghaijtd nyilasanak
fedele

@ vezetéktarold rekesz

@ K-keverd

habverd

@ dagasztokar

simitolapat

@ fejvédo pajzs

fréccsenésgatld idom

Megjegyzés: A villaskulcs @ az abran
csak illusztracios célokat szolgal, nem
része a csomagnak.

Valaszthato tartozékok

A konyhagéphez szamos kiegészité
tartozék kaphato. A csomagban talalhaté
tajékoztatoban és a
www.kenwoodworld.com weblapon
megtalalhaté a csomaghoz nem tartozé
tartozékok teljes kore és a vasarlas
modja.

Megjegyzés: Tartozékok a kis
sebességli meghajtohoz

A konyhagép kis sebességl meghaijtdja
Twist csatlakozasu, és Twist csatlakozasu
tartozékok fogadasara alkalmas.

Ha tartozékot vasarol a kis sebességu
meghajtéhoz, ellendrizze, hogy
kompatibilis-e a konyhagéppel. A Twist
csatlakozasu tartozékok termékkodja a
KAX betlisorral kezdddik, és a
csomagolasukon megtalalhaté a Twist
embléma . Bdévebb tajékoztatasért
latogasson el a kdvetkez8 webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.

Ha olyan tartozéka van, amelyik Bar
csatlakozasu, akkor az a KATO02ME
adapterrel csatlakoztathat6é a konyhagép
Twist csatlakozéjahoz.

Bdévebb tajekoztatasért latogasson el a
kovetkezd webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist.



A keverdfejek és hasznalatuk

K-keveré

Tésztak, kekszek, stitemények,
bevonatok, toltelékek, ekler fank és
burgonyapiiré készitéséhez.

Habveré

Tojas, tejszin felveréséhez, illetve
palacsintatészta, zsir nélkuili
piskétatészta, habcsok, turédtorta valamint
kiilonb6z8 habok és pudingok
kikeveréséhez. Sirl anyagokhoz (pl. zsir
és cukor kikeveréséhez) ne haszndlja a
habver6t, mert deformalddhat.

Dagasztokar
Csak kelt tésztak készitéséhez.

A keverdfejek hasznalata

Ugyeljen ra, hogy a konyhagép
hasznalata el6tt a vezetéket teljesen
letekerje a vezetéktarolorol (2.

1 Csatlakoztassa a halézathoz. A
készenlét gomb (@) kigyullad.
Megjegyzés: A készenlét gomb
villog, és a konyhagép nem ilizemel,
ha a kever6gém felemelt allasban
van vagy a sebességszabalyozé6
nincs az 'O’ helyzetben. Hasznalat
elétt ellendrizze, hogy a kever6gém a
lehajtott allasban megfeleléen
régzitve legyen, és a
sebességszabalyozé az 'O’
helyzetben alljon. Ha a gomb
tovabbra is villog, akkor nézzen
utana a teendéknek a ,,Hibaelharitasi
utmutaté”-ban.

2 Nyomija le a keverdgém kioldokarjat @,
és emelje fel a kever6gémet, amig
rogzil @.
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3 Helyezze a keverbéedényt az alapra, és
forditsa el jobbra @, amig rogziil.

4 Helyezze a kivant keveréfejet a
csatlakozoaljzatba. Ezutan tolja be @,
majd elforditva @ régzitse.
Megjegyzés: Ha a K-keverd vagy a
habveré nem szedi fel az edény aljan
levé hozzavaldkat, akkor olvassa el ,A
keverdéfej beallitasa” részt.

5 A kever6gém lehajtasahoz nyomja meg
a keverégém kioldokarjat @, és hajtsa
le a kever6gémet, amig régziil @.

6 A sebességszabalyozé @) kivant
sebességfokozatba valé elforditasaval
inditsa el a gépet. A révid tzem (P)
fokozat révid ideig tartdé maximalis
sebességl keverések végzésére
szolgal.

7 Hasznalat utan a sebességszabalyozoét
allitsa vissza a kikapcsolt 'O’ allasba, és
hlzza ki a konyhagép halozati
csatlakozojat.

8 A keverdfejet elészor jobbra elforditva
oldja ki, majd huizza ki az aljzatbdl.

Tanacsok

e A hozzavaldk alapos 0sszekeverése
érdekében gyakran allitsa meg a
keverést és a simitolapattal kaparja le
az edény falat.

e Hab készitésénél a legjobb eredmény
elérése érdekében szobahémérsékletl
tojasokat verjen fel.

e Tojasfehérje felverésénél ligyeljen arra,
hogy se a habverén, se a
kever6edényen ne legyen tojassargaja-
vagy zsirmaradék.

e Aklilonb6zd tésztakhoz ajanlatos hideg
OsszetevBket hasznalni (hacsak a
recept mast nem ir eld).



Kenyér készitése

Fontos

e Soha ne Iépje tul a megadott maximalis
mennyiségeket — a készllék
tulterhelését okozhatja.

e Ha a gép motorja erélkodik, a tészta
felét vegye ki a kever6edénybdl, és
dagassza két részletben.

¢ A hozzavalok akkor keverednek el a
legjobban, ha el6szor a folyadékot Onti
a kever6edénybe.

Eleszté

e Szaritott éleszté (az a tipus, amelyet
aktivalni kell): dntse a meleg vizet az
edénybe. Ezutan adja hozza az éleszt6t
és a cukrot, és hagyja allni 10 percig,
amig enyhén habos lesz.

¢ Friss éleszt6: morzsolja be a lisztbe.

e Egyéb éleszték: kdvesse a gyartd
utasitasait.

e Tegye a tésztat egy bezsirozott
polietilén zacskoba vagy egy
konyharuhaval letakart edénybe.
Ezutan hagyja meleg helyen, amig a
kétszeresére nem dagad.

Fontos

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej
ne legyen felszerelve vagy tarolva a
keverétalban, amikor masik meghajté
nyilasokat hasznal.

Maximalis kapacitas Chef Chef XL
Linzertészta Liszt sulya 680 g 910 g
Kenyér tészta Liszt sulya 1,36 kg 1,6 kg
(élesztdvel készult, kemény) Teljes suly 2,18 kg 2,5 kg
Lagy kelt tészta Liszt sulya 1,3 kg 2,6 kg
(vajjal és tojassal dusitva) Teljes suly 2,5 kg 5kg
GyUmolcstorta Teljes suly 2,72 kg 4,55 kg
(Zsiradék és cukor (9 tojassal) (15 tojassal)
Osszedolgozasa)
Tojasfehérje Szam 12 16
Suly (455 g) (605 g)

* Felhasznalt tojas mérete = kézepes (53-63 g)
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Keverdéfej Recept/eljaras Ajanlott sebesség
K-keverd Vaj/margarin és cukor Kezdje a minimalis fokozaton,
Osszedolgozasa és fokozatosan novelje
maximalis fokozatra
Tojas bedolgozasa 4’ és 'max’ kozott
tésztakeverékbe
Liszt, gyimolcs stb. bekeverése |’Fold’ és 1’ kozott
Tésztaporok Kezdje a minimalis fokozaton,
és fokozatosan novelje
maximalis fokozatra
Sitemény és kekszek — margarin |’'min’ és 2’ kozott
bedolgozasa lisztbe
Cukormaz ‘'min’ és '1’ kozott
Burgonyapuré Kezdje a minimalis fokozaton,
és fokozatosan novelje
maximalis fokozatra
Habver6 Tojasfehérje Fokozatosan névelje
Zsiradék nélkuili tésztaalapok maximalis fokozatra
Tejszin
Dagasztokar Kelt tésztahoz ‘Min’ sebességfokozaton
45-60 masodpercig
Ezutan novelje "1’ fokozatra
kb. 3-4 percig.
Keverje ujra 1’ fokozaton

A froccsenésgatlo felszerelése és

hasznalata

Osszeszerelés

A fréccsenésgatld szerelvény két
darabbdl all: a fejvédé pajzsbdl @) és a
fréccsenésgatlé idombaol (@.

A fréccsenésgatlé idomot csak a pajzs

felhelyezése utan lehet felhelyezni az

edényre.

1 Hajtsa fel a kever6gémet ugy, hogy a
felhajtott allasban rogziljon.

2 Nyomija fel a fejvédd pajzsot a
keverégém aljara @, amig teljesen a
helyére nem kerdil.

3 Helyezze a kever6edényt az alapra.

4 Hajtsa le a kever6gémet.
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5 Fektesse a froccsenésgatlé idomot a
kever6edény peremére, majd
csusztassa el6re, amig teljesen a
helyére nem keriil @.

e Keverés kdzben a hozzavaldkat a
garaton keresztul kozvetlenul a
kever6edénybe adagolhatja.

6 A froccsenésgatlo idom eltavolitasa:
hlzza le a keveréedényrol.

7 Afejvédd pajzs eltavolitdsahoz hajtsa
fel a kever6gémet ugy, hogy a felhajtott
allasban rogzuljon. Tavolitsa el a
keverdéfejet, majd lefelé huzva vegye le
a fejvédd pajzsot a kever6gémrol.




Megjegyzés: A froccsenésgatlé idomot
csak akkor helyezze fol vagy vegye le,
amikor a kever6gém zarolt alladsban
van.

A keverdfej beallitasa

K-kever6 és habveré

A keveréfejek gyarilag be vannak allitva a
tartozék keveréedényhez, és nincs
szukség a kuldn beallitasukra.

Ha mégis moédositani szeretné a keverdéfej
magassagat, akkor hasznaljon egy
megfelelé méreti villaskulcsot:

KVC50 tipus = 15 mm
KVL60 tipus = 19 mm

Kovesse az alabbi utasitasokat:

1 Huzza ki a készulék halozati
csatlakozojat.

2 Hajtsa fel a kever6gémet, és helyezze
be a habverét/K-keverét.

3 Hajtsa le a kever6gémet. Ha a
keverdfej allasat modositani kell, emelje
fel a kever6gémet, és vegye ki a
keverdfejet. Idedlis esetben a
habverének és a K-habverének
csaknem a keveréedény @ aljaig kell
érnie.

Javasoljuk, hogy a fejvédé pajzsot a
tisztitas érdekében rendszeresen
vegye le a keveré6gémrél.

4 Egy megfeleld villaskulccsal lazitsa
meg a csavaranyat annyira, hogy a
szarat bedllithassa @®. Ha a keveréfejet
az edény aljahoz kézelebb szeretné
engedni, akkor a keverdfej szarat
forgassa el balra. Ha a keverdfejet
feljebb szeretné emelni, akkor a
keverdéfej szarat forgassa el jobbra.

5 Szoritsa meg az anyacsavart.

6 Helyezze a keveréfejet a mixerbe, és
engedje le a keverégémet. (Ellenérizze
a helyzetét — lasd a fenti pontokat.)

7 Sziikség esetén ismételje meg a fenti
Iépéseket, amig a keverdfej bedllitasa
megfelelé nem lesz. Amikor ezt elérte,
végleg hizza meg a csavaranyat.

* Megjegyzés: A villaskulcs @ az abran
csak illusztraciés célokat szolgal.

Dagasztokar
Ez a keverdfej gyarilag be van allitva, és
nincs szikség kulon beallitasra.



A készulek
tisztitasa

e Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
készlléket, és hlizza ki a halozati
csatlakozojat.

* Az els6 hasznalatnal megjelenhet egy
kevés kenbanyag a kis sebességu
meghaijté nyilasanal (2). Ez normalis
jelenség. Tordlje le a kenbanyagot.

Meghajtéegység és nyilasfedelek

e Torodlje meg egy nedves ronggyal, majd
szaritsa meg.

¢ Ne hasznaljon surolészert, és soha ne
meritse vizbe.

o Afelesleges vezetéket tarolja a gép
hatuljan levd vezetéktarolo rekeszben

® .

Keveréedény

e Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg, vagy a tisztitashoz
hasznalja a mosogatogépet.

e Arozsdamentes acél kever6edény
tisztitasanal soha ne hasznaljon
drétkefét, fém dérzsszivacsot vagy
fehérit6 szert. A vizké eltavolitasahoz
hasznaljon ecetet.

e Ovja a kdzvetlen hétsl (tlizhely,
hagyomanyos és mikrohullamu sitd).

Keveréfejek és froccsenésgatlo

e Kézzel mosogassa el, majd alaposan
szaritsa meg.

e Mosogatogépben is biztonsagosan
elmosogathatok, a mosogatégép felsd
rekeszén. Lehetbleg ne helyezze az
alkatrészeket az also rekeszre,
kdzvetlenll a fltéelem folé. Alacsony
hémeérsékletl (legfeljebb 50 °C), révid
program hasznalata javasolt.

Szerviz és
vevoszolgalat

e Ha a haldézati vezeték sérilt, azt
biztonsagi okokbal ki kell cseréltetni a
KENWOOD vagy egy, a KENWOOD
altal jovahagyott szerviz
szakemberével.

e Ha barmilyen problémat tapasztal a
készllék hasznalata soran, olvassa el a
hasznalati utasitas ,hibaelharitasi
Utmutato” fejezetét vagy latogasson el a
www.kenwoodworld.com webhelyre,
miel6tt segitséget kérne.

e Atermékre garanciat vallalunk, amely
megfelel az 0sszes olyan eldirasnak,
amely a garancialis és a fogyasztoi
jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket vasarolta.

¢ Ha a Kenwood termék meghibasodik,
vagy barmilyen hibat észlel, akkor
kildje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A
legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetéségét
megtalalja a www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak magyar
verziojan.

e Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az
Egyesiilt Kiralysagban.
e Készilt Kinaban.



Hibaelharitasi utmutatd

Probléma

Ok

Megoldas

A habverd vagy a K-kever§

a keverdedény aljanak
Utkézik vagy az edény
aljan nem kever
tokéletesen.

A keveréfej magassaga
nem jo, be kell allitani.

Allitsa be a magassagot egy
megfeleld villaskulccsal — lasd ,A
keveréfej beallitasa” részt.

A kis sebességli meghajté
tartozéka nem szerelhetd
fel.

Ellenbrizze, hogy a
tartozék kompatibilis-e a
konyhagépével. Twist
csatlakozasu tartozékra
van szlkség (KAX tipus)

A tartozéknak KAX (Twist)

csatlakozasunak kell
lennie, akkor csatlakoztathat6 a
meghajtéhoz.

Ha olyan tartozéka van, amelyik
Bar csatlakozasu, akkor

az a KATO02ME adapterrel
csatlakoztathat6é a konyhagép
Twist csatlakozojahoz.

Bévebb tajékoztatasért
latogasson el a kévetkezé
webhelyre:
www.kenwoodworld.com/twist

A készenlét lampa villog,
amikor a konyhagép
hal6zati csatlakozéjat
el6szor bedugja a
konnektorba.

A sebességszabalyozé
nem az 'O’ helyzetben
van.

A keverégém felemelt
allasban van, vagy nincs
megfeleléen rogzitve a
zarral.

Ellendrizze, és ha szikséges,
allitsa a sebességszabalyozét az
'O’ helyzetbe.

Ellenérizze, hogy a konyhagép
kever6gémje megfeleléen
rogzitve legyen a zarral.
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Probléma Ok

Megoldas

A konyhagép leall
mikodés kozben.

A tulterhelés vagy
tulmelegedés elleni

Hulzza ki a haldzati csatlakozot,
és ellendrizze, nem okoz-e valami

A készenlét lampa
gyorsan villog.
kapacitast.

védelem bekapcsolt.
Tullépte a maximalis

elakadast vagy nincs-e tultoltve.
Allitsa a sebességszabalyozot az
'O’ allasba, és inditsa el Ujra.

Ha a gép nem mikadik, vegyen
ki valamennyit a keverékbdl,
hogy csokkentse a terhelést, és
inditsa el gjra.

Ha még ez sem oldja meg a
problémat, akkor huzza ki a
halozati csatlakozét, és varjon 15
percig. Csatlakoztassa Ujra a
halézathoz, és a
sebességszabalyozét forditsa a
kivant allasba.

Ha a gép a fenti eljaras utan sem
indul el Ujra, forduljon a
vevészolgalathoz.

A készenléti lampa
kialszik, mikdzben a gép
hal6zati csatlakozoéja be
van dugva a konnektorba.

valtott.

A konyhagép haléozati
csatlakozoéja 30 percnél
tovabb be volt dugva a
konnektorba, de a gépet
nem mkodtették, és
készenléti lzemmoddra

A visszaallitashoz nyomja meg
egyszer a készenlét gombot.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI
UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK
HULLADEKAIRA (WEEE) VONATKOZO
IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett
készuléket nem szabad kommunalis
hulladékkeént kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal
fenntartott szelektiv hulladékgydjté
helyeken vagy az ilyen szolgaltatast
biztosité keresked6knél adhato le.
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Az elektromos haztartasi készulékek
szelektiv hulladékkezelése lehetbvé teszi
a nem megfelel6 hulladékkezelésbdl
adodo esetleges, a kdrnyezetet és az
egészséget veszélyeztet negativ
hatasok megel&zését és a készulék
alkotéanyagainak Ujrahasznositasat,
melynek révén jelentds energia- és
forrasmegtakaritas érhetd el. A terméken
athuzott kerekes kuka szimbolum
emlékeztet az elektromos haztartasi
készilékek szelektiv hulladékkezelésének
szlukségességére.



Robot kuchenny marki Kenwood —
podstawowe informacje

Gratulujemy zakupu urzgdzenia marki Kenwood. Dzieki tak szerokiej gamie
dostepnych nasadek to wiecej niz tylko mikser. To najnowoczesniejszy robot
kuchenny. Mamy nadzieje, ze korzystanie z niego bedzie czystg przyjemnoscia.

Silny. Niezawodny. Wielofunkcyjny. Kenwood.

Bezpieczenstwo obstugi

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.

e UsunaC wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

® Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncowek lub nasadek,
po uzyciu urzgdzenia oraz przed przystepowaniem do
czyszczenia przesungc regulator predkosci do pozyciji
,O”(wytgczony) i wyjgé wtyczke z gniazda sieciowego.

® Nie zbliza¢ palcéw do poruszajgcych sie elementéw
urzgdzenia i zamocowanych na nim nasadek.

® Pracujgcego urzgdzenia nie wolno pozostawiac bez
nadzoru.

® Nie uzywac uszkodzonego urzadzenia. W razie awarii oddac
je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,Serwis i
punkty obstugi klienta”).

® Nie uruchamiac robota z gtowicg w pozycji uniesione;.

® Nie dopuszczac, by w miejscach dostepnych dla dzieci
przewod sieciowy zwisat z blatu, na ktorym stoi urzgdzenie.

® Nie dopuszcza¢ do zamoczenia korpusu z silnikiem,
przewodu sieciowego ani wtyczki.

® Nie stosowac niekompatybilnych nasadek ani kilku nasadek
jednoczesnie.

® Nie przekraczac ilosci podanych w tabeli maksymalnych
dopuszczalnych ilosci sktadnikow.
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Korzystajgc z nasadek, zapoznac sie z zatgczong do danej
nasadki instrukcjg bezpieczenstwa i stosowac do niej.
Podczas podnoszenia urzgdzenia zachowac ostroznosg,
poniewaz jest ciezkie. Przed podniesieniem sprawdzic, czy
gtowica jest prawidtowo unieruchomiona w pozycji
opuszczonej, a miska, przybory, ostony gniazd i przewod
sieciowy nie sg luzne.

Przed rozpoczeciem uzytkowania robota sprawdzié, czy
przewdd sieciowy jest catkowicie wyjety ze schowka na
przewod @.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopuscic¢ do tego, by
bawity sie urzgdzeniem.

Nie ruszac ani nie unosi¢ gtowicy miksera, gdy na robocie
zamocowana jest jedna z nasadek, poniewaz moze on
utracic stabilnosc.

Nie uzytkowac urzgdzenia stojgcego przy krawedzi blatu.
Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby
niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania
tych urzadzen, o ile korzystajg z nich pod nadzorem
odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich
bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Stosowanie urzgdzenia w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ dzieciom. Urzgdzenie i
przewod sieciowy nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood nie
ponosi odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia
powstate podczas niewlasciwej eksploatacji urzgdzenia lub
w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukciji.

143



Przed podiaczeniem do sieci

e Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
odpowiada danym znamionowym
podanym na spodzie obudowy
urzadzenia.

e Urzadzenie spetnia wymogi
rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej
nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i
wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
e Umy¢ czesci (zob. czesc¢ pt.
,Konserwacja i czyszczenie”).

Robot kuchenny — podstawowe

informacje

Oznaczenia

Gniazda nasadek

@ gniazdo obrotéw wysokich

® gniazdo obrotéw niskich

®@ gniazdo przyboréw do uzytku w misce

Mikser

@ ostona gniazda obrotéw wysokich

® gtowica miksera

® przycisk zwalniajgcy gtowice

@ regulator predkosci i wyboru trybu
pracy przerywanej

przycisk trybu czuwania

®© korpus z silnikiem

miska

@ ostona gniazda obrotéw niskich

@ schowek na przewod

@ ubijak ,K”

@) trzepaczka

@ koncowka do zagniatania ciasta

topatka

@ ostona gtowicy

ostona przeciwrozpryskowa
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Uwaga: klucz ® pokazany jest wytgcznie
dla celow ilustracyjnych i nie jest
zatgczony w zestawie.

Nasadki dodatkowe

Do uzytku z niniejszym robotem
kuchennym dostepny jest szereg
dodatkowych nasadek.

Wiecej informacji znajduje sie w ulotce
dotyczgcej nasadek, zatagczonej w
zestawie z robotem. Na stronie
www.kenwoodworld.com mozna
zapoznac sie z petng gamg produktéw
oraz dowiedzie¢, jak naby¢ nasadke
niezatgczong w zestawie.



Uwaga: nasadki pracujace na
gniezdzie obrotéw niskich

Gniazdo obrotéw niskich w tym modelu
robota kuchennego to gniazdo typu
obrotowego (Twist), przeznaczone do
nasadek ze zlgczem obrotowym (Twist).
Nabywajac nowe nasadki do napedu
niskoobrotowego, nalezy sprawdzi¢, czy
sg one kompatybilne z posiadanym
robotem. Kod produktu wszystkich
nasadek ze ztgczem obrotowym
rozpoczyna si¢ literami ,KAX”; oznaczone
sg one takze logo systemu obrotowego:
, umieszczonym na opakowaniu.

Przybory do uzytku w

zastosowan

Ubijak ,,K”

Do przygotowywania réznego rodzaju
ciast, ciastek, lukru, polew, mas,
nadzienia, eklerow i ziemniakéw purée.

Trzepaczka

Do ubijania jaj, Smietany i
przygotowywania rzadkiego ciasta (np.
nalesnikowego), bezttuszczowego ciasta
biszkoptowego, bez, sernikéw, musu,
sufletéw. Nie uzywac trzepaczki do
gestych mieszanin (np. ucierania cukru z
ttuszczem) — grozi to jej uszkodzeniem.

Koncoéwka do zagniatania ciasta
Wytgcznie do ciast drozdzowych.
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Wiecej informacji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Aby méc uzywac posiadanych juz
nasadek ze ztgczem belkowym (Bar) ,
konieczne jest zastosowanie naktadki
przejsciowej KATO02ME, by mozna byto
podtaczy¢ nasadke do gniazda
obrotowego (Twist) robota .

Wiecej informacji znajduje sie na stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

misce — przyktady

Korzystanie z przyboréw do
uzytku w misce

Przed rozpoczeciem uzytkowania
urzadzenia sprawdzic, czy przewod
sieciowy jest catkowicie wyjety ze
schowka na przewod 1.

1 Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego
— przycisk trybu czuwania @) zaswieci
sie.

Uwaga: wskaznik przycisku trybu
czuwania (8 bedzie migac, a robot
nie bedzie dziata¢, jezeli glowica
miksera bedzie uniesiona lub gdy
regulator predkosci nie bedzie sie
znajdowacé w pozycji ,,0”.

Przed rozpoczeciem pracy
sprawdzi¢, czy glowica miksera jest
prawidlowo unieruchomiona w
pozycji opuszczonej, a regulator
predkosci ustawiony w pozycji ,,0”.
Jezeli wskaznik nie przestanie
migac, zapoznac sie ze
wskazéwkami w czesci pt.
»Rozwigzywanie problemow”.



2 Nacisng¢ przycisk zwalniajgcy gtowice
@ i unies¢ gtowice miksera — tak, by
zablokowata sie w pozycji uniesionej
2}

3 Zamocowac¢ miske w podstawie i
przekreci¢ ja w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara @, aby
bezpiecznie zablokowaé¢ na miejscu.

4 Wybrang koncowke witozy¢ do gniazda,
a nastepnie wsunagé gtebiej @ i
przekreci¢ @, aby zablokowaé jg na
miejscu.

Uwaga: jezeli ubijak ,K” lub trzepaczka
nie siega sktadnikdéw znajdujgcych sie
na dnie miski, zapoznac sie z
informacjami podanymi w czesci
»,Regulacja wysokos$ci koncowki”.

5 Opusci¢ gtowice miksera, naciskajac
przycisk zwalniajacy gtowice @ i
opuszczajac gtowice do momentu, az

zablokuje sie w pozycji opuszczonej @.

6 Wigczy¢ urzgdzenie — przekrecic
regulator predkosci (7) na wybrane
ustawienie. Do trybu pracy przerywane;j
(krotkich serii pracy na najwyzszej

predkosci obrotéw) uzy¢ ustawienia (P).

7 Po zakonczeniu pracy przekrecié¢
regulator predkosci do pozyciji ,0”
(wytaczony) i wyjac wtyczke przewodu
sieciowego z gniazda.

8 Zwolni¢ koncéwke: przekrecic jg w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara, aby jg odblokowac,
a nastepnie wyjac z gniazda.

Wskazowki

e Aby sktadniki catkowicie potaczyty sie
ze sobg, mieszanie nalezy regularnie
przerywac i zgarnia¢ sktadniki
osadzajgce sie na bokach miski.

e Podczas ubijania najlepsze wyniki daje
uzycie jaj o temperaturze pokojowe;.

e Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢, czy
w misce i na trzepaczce nie ma
pozostatosci ttuszczu bgdz zottek.

¢ Do ciasta francuskiego, kruchego,
ptysiowego itp. uzywaé zimnych
sktadnikow, chyba ze w przepisie
podano inacze;.

Wskazowki dotyczace pieczenia chleba

Uwaga

¢ Nie przekracza¢ podanej maksymalnej
ilosci sktadnikow — moze to
spowodowac przecigzenie miksera.

e Jezeli stychac, ze silnik sie przesila,
wytaczy¢ urzadzenie, wyjgc potowe
ciasta i kazdg potowe przygotowac
osobno.

e Sktadniki mieszajg sie najlepiej, gdy
najpierw wlane zostang skfadniki
ptynne.

Drozdze

e Drozdze w proszku (typ wymagajacy
rozpuszczenia w wodzie): do miski wla¢
cieptg wode, doda¢ drozdze i cukier i
pozostawi¢ na ok. 10 minut (do
spienienia).

o Swieze drozdze: wkruszy¢ do maki.

¢ Inne rodzaje drozdzy: przygotowac
zgodnie z zaleceniami producenta.

e Wtozy¢ ciasto do posmarowanego
ttuszczem foliowego woreczka lub miski
— przykrywajac sciereczkg. Zostawi¢ w
cieptym miejscu, az podwoi objetosé.

Uwaga

Przed korzystaniem z innych gniazd
nalezy sprawdzi¢, czy w misce nie jest
zamontowana ani przechowywana jedna
z kohcoéwek lub przybordw.



Maksymalna ilos¢ Chef Chef XL
Kruche ciasto Waga maki 680 g 910 g
(do potraw w ciescie)
Ciasto na chleb Waga maki 1,36 kg 1,6 kg
(twarde ciasto drozdzowe) Waga catkowita 2,18 kg 2,5 kg
Miekkie ciasto drozdzowe Waga maki 1,3 kg 2,6 kg
(z dodatkiem masta i jaj) Waga catkowita 2,5 kg 5kg
Mieszanka do keksow Waga catkowita 2,72 kg 4,55 kg
(metoda ucierania ttuszczu (mieszanina z | (mieszanina z
z cukrem) 9 jajami) 15 jajami)
Biatka Liczba 12 16
Waga (455 g) (605 g)

* Wielkos¢ jaj uzytych w przepisie = $rednie (waga: 53-63 g)

Bezttuszczowe ciasta biszkoptowe

Smietana

Koncowka Przepis/Sposob uzycia Zalecana predkos¢
Ubijak ,K” Ucieranie masta/margaryny z Rozpocza¢ od predkosci
cukrem minimalnej (Min) i stopniowo
zwieksza¢ do maksymalnej
(Max)
Whbijanie jaj do mieszanek ,4” do ,Max”
na ciasta
taczenie sktadnikow lzejszych, ,Fold” do ,1”
rzadszych itp. (np. maki, owocdéw)
z pozostatymi sktadnikami
Ciasta w proszku Rozpoczg¢ od predkosci
minimalnej (Min) i stopniowo
zwigksza¢ do maksymalnej
(Max)
Ciasta i ciastka — wcieranie ,Min” do ,2”
ttuszczu do maki
Lukier na grubg, gtadkg i ,Min” do ,1”
twardg polewe
Purée ziemniaczane Rozpocza¢ od predkosci
minimalnej (Min) i stopniowo
zwieksza¢ do maksymalnej
(Max)
Trzepaczka Biatka Stopniowo zwiekszacé

predkos$¢ do maksymalnej
(Max)

Koncoéwka do

zagniatania ciasta

Mieszanki na ciasto drozdzowe

Minimalna (Min) przez 45-60

sekund, nastepnie zwigkszy¢
do ,1” i mieszac¢ przez ok. 3-4
minuty.

Zagnie$¢ ponownie na
predkosci ,1”
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Montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowej

Montaz

Zespot przeciwrozpryskowy sktada sie z
dwoch elementéw: ostony glowicy @) i
ostony przeciwrozpryskowej (9.

Ostony przeciwrozpryskowej nie mozna

zamocowac¢ na misce bez uprzedniego

zamocowania ostony gtowicy.

1 Unies¢ gtowice miksera do momentu,
az zablokuje sie w pozycji uniesionej.

2 Wpig¢ ostone gtowicy w spodnig czesé
gtowicy miksera @ — tak, aby zostata w
petni zamocowana.

3 Zamocowac¢ miske w podstawie.

4 Opuscic¢ glowice.

5 Potozy¢ ostone przeciwrozpryskowg na
misce, a nastepnie wsung¢ jg do
przodu, az zostanie w petni
zamocowana ©.
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e Podczas mieszania sktadniki mozna
wrzucac¢ bezposrednio do miski przez
otwér wsypowy w ostonie.

6 Aby zdjg¢ ostone przeciwrozpryskowa,
wystarczy jg wysunac i zdjgaé z miski.

7 Aby zdjac¢ ostone gtowicy, unies¢
gtowice miksera, az zablokuje sie w
pozycji uniesionej. Wyja¢ zamocowang
koncéwke, a nastepnie pociggnac
ostone w dot i wyjac jg spod gtowicy.
Uwaga: ostone przeciwrozpryskowg
mozna zaktada¢ i wyjmowac wytgcznie
wowczas, gdy gtowica miksera znajduje
sie w pozycji zablokowane;.

Zaleca sie regularne zdejmowanie
ostony gtowicy z miksera i jej
czyszczenie.



Regulacja wysokosci koncowki

Ubijak ,,K” i trzepaczka

Wiasciwa wysokos¢ zawieszenia
koncowek w zatgczonej w zestawie misce
ustalana jest fabrycznie i nie powinna
wymagac regulacji.

Jezeli jednak zajdzie potrzeba
wyregulowania wysokosci koncowki,
nalezy uzy¢ odpowiedniego klucza:

TYP KVC50 = 15 mm
TYP KVL60 = 19 mm

Nastepnie postepowac wedtug

ponizszych wskazéwek.

1 Wyjac¢ wtyczke urzadzenia z gniazda
sieciowego.

2 Uniesc¢ gtowice miksera i zamocowac
trzepaczke lub ubijak.

3 Opusci¢ gtowice. Jezeli konieczne jest
wyregulowanie wysokosci zawieszenia
koncéwki, ponownie unies¢ gtowice i
wyjac koncéwke. Najlepsze wyniki
uzyskamy, gdy trzepaczka i ubijak ,K”
prawie dotykajg dna miski @.

4 Za pomocg odpowiedniego klucza
poluzowac nakretke na tyle, by mozliwa
byta zmiana dtugosci trzonka koncowki
®. Aby opusci¢ koncowke nizej (by
znalazta sig blizej dna miski), nalezy
przekrecac trzonek w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara. Aby podnie$¢ koncéwke wyzej
(dalej od dna miski), przekrecac trzonek
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazéwek zegara.

5 Ponownie dokreci¢ nakretke.

6 Zamocowac¢ koncoéwke w mikserze, a
nastepnie opusci¢ gtowice. Sprawdzi¢
pozycje koncoéwki (zob. punkty
powyzej).
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7 W razie koniecznosci czynnosé
powtarza¢ do momentu, az koncowka
znajdzie sie na odpowiedniej
wysokosci. Po wyregulowaniu
wysokosci koncéwki mocno dokrecic
nakretke.

Uwaga: klucz @ pokazany jest
wytgcznie dla celow ilustracyjnych.

Koncéwka do zagniatania ciasta
Wysokos¢ tej koncowki zostata ustawiona
fabrycznie i nie powinna wymagac
regulacji.



Konserwacja |
czyszczenie

e Przed przystgpieniem do czyszczenia
wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazda sieciowego.

e Podczas pierwszego uzycia gniazda
obrotéw niskich (2) moze wokét niego
pojawi¢ sie niewielka ilos¢ smaru. Jest
to catkowicie normalne — smar
wystarczy wytrzeé.

Korpus z silnikiem i ostony gniazd

e Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie
wysuszy¢.

e Do czyszczenia nie uzywac $srodkéw
Sciernych ani nie zanurza¢ elementéw
w wodzie.

e Niepotrzebng czes¢ przewodu wsungc
do schowka na przewod @ z tylu
urzadzenia.

Miska

e Umy¢ w zmywarce do naczyh badz
recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc.

e Do czyszczenia miski ze stali
nierdzewnej nie uzywac szczoteczek
drucianych, druciakéw ani srodkow
wybielajgco-dezynfekujgcych. Do
usuwania kamienia uzywac octu.

e Przechowywac¢ z dala od Zrédet ciepta
(kuchenki, piekarnika, mikrofaléwki).

Koncowki i ostona

przeciwrozpryskowa

e Umy¢ recznie, a nastepnie dobrze
wysuszyc.

e Elementy te mozna takze my¢ w
zmywarce do naczyn — umieszczajac je
w gornym koszu. Unika¢ umieszczania
ich w dolnym koszu zmywarki,
bezposrednio nad grzatkg. Zaleca sie
krotki program o niskiej temperaturze
(maksymalnie 50°C).
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Serwis i punkty
obstugi klienta

e Ze wzgleddw bezpieczenstwa
uszkodzony przewodd musi zostac
wymieniony przez pracownika firmy
KENWOOD lub upowaznionego przez
firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

W razie wszelkich problemdw z obstugg
urzgdzenia przed zwréceniem sie o
pomoc nalezy zapoznac sie ze
wskazowkami w czesci pt.:
,F0zwigzywanie probleméw” w instrukcji
obstugi urzadzenia lub odwiedzi¢ strone
internetowg www.kenwoodworld.com.

Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt
objety jest gwarancja, ktéra spetnia
wszystkie wymogi prawne dotyczace
wszelkich istniejagcych praw
konsumenta oraz gwarancyjnych w
kraju, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

¢ \W razie wadliwego dziatania produktu
marki Kenwood lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przesta¢ lub dostarczy¢
urzadzenie do autoryzowanego punktu
serwisowego firmy KENWOOD.
Aktualne informacje na temat
najblizszych punktéw serwisowych
firmy KENWOOD znajdujg sie na
stronie internetowej firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub adresem
wiasciwym dla danego kraju.

Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
e \Wyprodukowano w Chinach.



Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Trzepaczka lub ubijak ,K”
uderza o dno miski lub nie
siega sktadnikow
znajdujgcych sie na jej
dnie.

Niewtasciwa wysokos¢
zawieszenia koncoéwki —
nalezy jg wyregulowac.

Wyregulowa¢ wysokos$c¢ za
pomocg odpowiedniego klucza —
zob. czes¢ pt. ,Regulacja
wysokosci koncowki”.

Nasadki do pracy na
gniezdzie obrotéw niskich
nie da si¢ zamocowac.

Sprawdzi¢, czy nasadka
jest kompatybilna z
posiadanym modelem
robota. Wymagana jest
nasadka ze ztgczem
obrotowym (model KAX)

(s

Aby pasowac¢ do gniazda,
nasadka musi by¢ wyposazona w
ztacze obrotowe KAX ().

Aby moéc uzywac posiadanych juz
nasadek ze ztgczem belkowym
, konieczne jest zastosowanie
nakfadki przej$ciowej
KATO002ME, by mozna byto
podtaczy¢ nasadke do gniazda
obrotowego (Twist) robota.
Wiecej informacji znajduje sie na
stronie
www.kenwoodworld.com/twist.

Wskaznik trybu czuwania
miga po podtgczeniu
robota do zrodta zasilania.

Regulator predkosci nie
znajduje sie w pozycji ,O”.

Gtowica miksera znajduje
sie w pozycji uniesionej
lub nie zostata prawidtowo
zablokowana.

Przesung¢ regulator predkosci do
pozyciji ,O”.

Sprawdzi¢, czy gtowica robota
zostata prawidtowo zablokowana.
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Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Robot zatrzymuje sie
podczas pracy. Wskaznik
trybu czuwania miga
bardzo szybko.

Wiaczyta sie ochrona
przecigzeniowa lub system
zabezpieczajacy przed
przegrzaniem.
Przekroczono maksymalng|
ilos¢ sktadnikow.

Wyjaé wtyczke z gniazda
sieciowego i sprawdzi¢, czy nic
nie przeszkadza w pracy
urzgdzenia lub nie powoduje jego
przecigzenia.

Przesunac regulator predkosci do
pozyciji ,O”, a nastepnie
ponownie uruchomi¢ urzgdzenie.
Jezeli robot wcigz nie dziata,
wyjaé czesc¢ sktadnikow z miski,
aby odcigzy¢ silnik, i ponownie
uruchomic urzadzenie.

Jezeli powyzsze czynnosci nie
rozwigzujg problemu, wyjgé
wtyczke z gniazda sieciowego i
odczekac 15 minut. Podtgczyé
urzgdzenie do zasilania i
ponownie wybra¢ poprzednio
ustawiong predkosc.

Jezeli po wykonaniu powyzszej
procedury robot nadal sie nie
uruchamia, nalezy skontaktowaé
sie z dziatem obstugi klienta.

Wskaznik trybu czuwania
nie $wieci sie, cho¢
urzgdzenie jest
podfgczone do zasilania.

Robot byt podtgczony do
zasilania przez ponad 30
minut, ale nie zostat uzyty
i przeszedt do trybu
czuwania.

Wcisna¢ przycisk trybu czuwania
jeden raz, aby zresetowac
urzadzenie.

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU, ZGODNEGO Z
WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W
SPRAWIE ZUZYTEGO SPRZETU
ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania
produktu nie wolno wyrzucac razem z
innymi odpadami komunalnymi.
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Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego
przez wiadze miejskie punktu
zajmujgcego sie segregacjg odpadéw lub
zaktadu oferujgcego tego rodzaju ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ szkodliwego wptywu na
Srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie,
wynikajacego z nieodpowiedniego
usuwania tego rodzaju sprzetu, oraz
umozliwia odzyskiwanie materiatow, z
ktoérych sprzet ten zostat wykonany, a w
konsekwencji znaczng oszczednosé
energii i zasobow naturalnych. O
koniecznosci osobnego usuwania sprzetu
AGD przypomina umieszczony na
produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.



['vwpioTe TNV Koudivounxavry Kenwood

ZuyxapnTtiapia yia Tnv ayopd evog poiovtog Kenwood. Mg 1000 peydaAn TroikiAia
€CAPTNUATWY, €ival KATI TTEPITTOTEPO ATTO £va Hiep. Eival pia Koulivounxavr) pe
TNV TeEAeuTaia A£EN TNG TeExvoAoyiag. EATTICOupE va TNV oTTOAQUTETE.

AvBekTIKN. AgI0TTIaTN. MOoAUXPNOTIKN. Kenwood.

ao@AAcia

® AIaBAOTE TTPOCEKTIKA AUTEG TIC 0BNYIES KAl QUAALTE TIC yIa
MEANOVTIKA avagopd.

® AQQIPECTE TN CUCKEUQOIA KAl TIG ETIKETEG.

® [UpigTeE TO KOUUTTI EAEYXOU TaXUTNTAG OTN B€0N
arrevepyoTtroinang «O» Kal aTTooUVOETTE T TUOKEUN ATTO
TNV TTpida TTPIV ATTO TNV TOTTOBETNON 1) TNV APAipEDTN
EPYAAEIWV/ECAPTNHATWY, PETA aTTO TN XPHON Kal TTPIV aTTO
TOV KaBapIguo.

o KpaTAOTE T DAXTUAG 0AG MOKPIA OTTO TA PMEPN TNG OUOKEUNG
TTOU KIVOUVTAI KAl aTTO TA TTPOCAPTNHEVA EEQPTAMATA.

® [loTe unv aervete Tnv Koudivounxavn xwpig emmiAewn evw
BpiokeTal g€ Asiroupyia.

® Mnv XPnNOIUOTTOIEITE TTOTE TUTKEUN TTOU €XEI UTTOOTEI BAGRN.
2TEIATE TNV yIa EAEYXO0 N €TTIOKEUN: BA. evoTNTA «TEPPIG KAl
€EUTTNPETNON TTEAATWV Y.

® Mnv xpnaoiyotroigite TToTE TNV Kouivounxavr otav n KEQAAn
BpiokeTal e 6pBia BEan.

® Mnv a@rvete TTOTE TO KAAWDIO VO KPEUETAI WATE VO YTTOPEI
va TO TTIATEl Eva TTaIdi.

® Mnv a@rvete TTOTE va BPaxouV n yovada Tou POTEP, TO
KaAwdIo 1 TO QIC.

® Mnv XPNOIUOTTOIEITE TTOTE N EYKEKPIPEVA EEAPTAHATA I
TTEPICTOTEPA ATTO £VA ECAPTHMATA TN POPA.

® Mnv uTtepPaiveTe TTOTE TIG TTOOOTNTEG TTOU AvaypA@OVTal
OTOV TTIVAKQ YIA TIG MEYIOTEG XWPENTIKOTNTEG.
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Otav xpnOIUOTTOIEITE Eva £CapTnua, dIaBAadeTe Kal
OKOAOUBEITE TIC 0ONYieC aT@AAEIOC TTOU TTAPEXOVTAI Madi PE
TN GUOKEUN).

Na €i0TE TTPOTEKTIKOI OTAV ONKWVETE AUTH) TN CUCKEUN, YIOTI
gival Baplid. MNMpoTou anNKWAOETE TN TUOKEUN, BEBaIwBEITE OTI N
KEPAAN £XEI a0PAAiITEl CWATA OTNV KATW B€0N Kal OTI TO
MTTOA, Ta EpyaAcia, Ta KOAUPUATA TwV UTTODOXWV Kal TO
KaAwdlo gival g€ ag@aAr) BEan.

Mpiv a11d TN XPerion Tng Koudivounxavig, BepaiwBeite Ot
EXETE CETUAIEEI TTANPWC TO KAAWSIO ATTO TOV XWPO
atTroBrkeuaong kKaAwdiou @.

Ta Taidid Ba TPETTEl va BpigkovTal UTTO €TTiRAEWN, £T01 WOTE
va dlaag@aAileTal 0TI dev TTAICOUV YE TN CUOKEUN.

MnV JETAKIVEITE ) AVOONKWVETE TNV KEQAAN TOU HiCEP EVW
BPIOKETAI TTPOTAPTNUEVO EKEI EVA EEAPTNMA, KABWGS UTTOPEI
va arroatabepotroinBdei n Koulivounxavr.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TUOKEUN OOG KOVTA OTAV AKPEN MIOG
ETMQAVEIAG EPYQTIAG.

Ol OUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNTIUOTTOIOUVTAIl ATTO ATOPA YE
MEIWPEVEC TWUATIKEG, AITONTNPIOKES ) VONTIKES IKAVOTNTEC N
EANEIYN EPTTEIPIOC KOI YVWONG, EQOCOV BpiokovTal UuTTd
eTTIRBAEWnN 1 TOUG £xouv d0Bei 0dnyieC yia TNV ao@aAn xpron
TNG TUOKEUNG KAl EQOTOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KIVOUVOUG.

H Kakr xprnon TNG OUOKEUNG OOG PTTOPEI VA TTPOKAAETEI
TPAUUATIOWO.

AuTA N guaKeur eV TTPETTEI va XpnalpoTrolgiTal atro raidid.
QuAGooeTe TN CUOKEUN Kal TO KOAWDIO TNG HOKPIA OTTO
TaIdId.

XPNOIYOTTOIEITE TN GUOKEUN YOVO YIa TNV OIKIOKH Xpron yia
TNV otToia TTpoopiletal. H Kenwood &€ @Epel OTToI100NTTOTE
€uBUVN av n ouokeur XpNoiyoTroinBei pe AavBaouEvo TpoTTo
 O€ TTEPITITWON PN CUPPOPPWONG KE QUTEG TIG OONYIEG.
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MpoToU CUVOETETE TN TUOKEUN
aTtnv Tpida

e BeBaiwBeite 611 N TTAPOXN TOU
NAEKTPIKOU PEUPOTOG CUUTTITITE JIE
€Keivn TTou avaypda@eTal OTO KATW
MEPOG TNG CUOKEUNG.

e AUTA N CUOKEUN CUUUOPQWVETAI UE TOV
Kavoviouo EK 1935/2004 oxeTikG pe Ta
UAIKG Kal T QVTIKEIJEVA TTOU
TTpoopifovTal va ¢pBouv g€ ETTaQr PE

TPOYIUA.

Mpiv a1Td TNV TTPWTN XPNRoNn

e [AUveTE Ta péPN: BA. EVOTNTA «PPOVTIOQ
Kal KaBapIopOGy.

['vwpioTe TNV Koudivounxavr oog

Emre§riynon oupBoAwv

Y1rodoxég e€apTnUATWY

@ umodoxn uwnARAg TaxUTTag
® utrodoxn XapNAARG TaxUTNTag
@ utrodoxn epyaheiou Tou UTTOA

Micep

@ kdAuppa uTTOBOXAS UWPNAAC TaxUTNTOG

® ke@ahn Tou pikep

® poxAOC aragPANITNG TNG KEPAAAC

@ xoupTri eAéyxou TaxUTNTAC Kal
TTOAMIKAG AEITOUPYIOG

KOUTTi QVAPOVAG

®© povada potép

PTTOA

@ kdAuppa uTTodoXAC XauNARg
TaXUTNTAG

(@ xwpog amobrkeuang kahwdiou

@ xrumnmpr K

avadeuThpl

@ egaptua Jupwparog

OTIATOUAA

@ kdAuppa KEQAAAC

KOTTAKI KOTA TOU TTITAIAIGUOTOG
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Znueiwan: To yaAiko kAeidi @
arTTeIKOVIZETAl IOVO YIa AGyous
gIKOVOypPA@nang kai Oev TrepiAauBaverai
aTn ougkeuaaia.

MpoaipeTiKA eEapTAHATA

Mia geIpa aTTO TTPOAIPETIKA EEAPTAMATO
diaTiBeTan TTPOG XpPrion PE TNV
Koulivounxavr| 0ag.

AloBaate 1o QUAAGSIO EEOPTNPATWY TTOU
TTEPIAQUBAVETAI OTN CUOKEUATIa 1
ETTIOKEPOEITE TN OIABIKTUOKT) TOTTOBETIT
www.kenwoodworld.com yia va deite Tnv
TTANPN O€Ipd Kal va eVNUEPWOEITE yia TO
TTWG VA ayopdaETe Eva EAPTNA TTOU OEV
TTEPIAAUBAVETAI TN CUOKEUATiaL.

Znpeiwon: E§apmpuaTta yia UTTodoxEG
XQAHNAAG TaxuTnTag

H utrodoxn XaunAng TaxutnTag aTo
povTéAo TnG Koudivounyavng aag dIaBETel
10 guaTnua Twist Connection System.
Eivalr oxediagpévo va dExeTal eEaptrnuata
Tou guaTruartog Twist Connection
System.



Otav ayopadeTe vea eEAPTAPATA YIa TV
uttod0XM XOMNANG TaxUTNTAg Ba TTPETTEI
va EAEYXETE €AV gival gupBaTd pe TNV
KouCivounxavr gag. OAa Ta e€apThpaTa
Tou guaTruatog Twist Connection System
avayvwpifovtal atrd Tov KwOIKO
TTPOIOVTOG TToU Eekiva pe KAX, kaBwg kal
atrd 10 AoyoTutro Twist ToU
avaypa@eTal aTn gugkeuaaia. MNa
TTEPITTOTEPES TTANPOPOPIES, ETTITKEPOEITE
Tn dieUbuvan
www.kenwoodworld.com/twist.

Edv d1aB€TeTE £€QPTAPATA TOU TUGTAPOTOG
Bar Connection System , Ba TTpeTTEl
VA XPNOILOTTOINTGETE TOV TTPOCOPOYEQ
KATO02ME, TTpOKEIJEVOU VO TO GUVOETETE
aTo guaTtnua Twist Connection System
NG Koudivounxavng aag.

la TepIoToTEPES TTANPOPOPIEG,
emiokepOeite T dievBuUvVON
www.kenwoodworld.com/twist.

Ta gepyaleia TOu PTTOA KAl PEPIKESC ATTO TIC

XPNOEIC TOUC

Xrummnmpr K

MNa va TTapacKeUAdeTe KEIK, YTTIOKOTA,
YAUKdQ, YAGOO, YEPION YAUKWY, EKAEP Kal
TTOUPE.

AvadeuTpl

MNa afyd, KpEPa, KOUPKOUTI, TTAVTECTTAVI
pE Aiya AiITTapd, JapEyKeG, TOICKEIK, HOUG,
TOUPAE. MnVv XPNOIPOTTOIEITE TO
avadeuTnpI yIa TTUKVA PEiypaTa (TT..
avapeign Boutupou kai {axapng) — UTTOPEi
va TTpokANBei BAGRN.

E¢aptnua {upwparog
Movo yia peiypata pe payid.
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Mwg va XpnOIMOTIOIEITE TA
EPYOAEIT TOU UTTOA 0OG

Mpiv a6 Tn xprnaon Tng
Koudivopnxavng, BeBaiwbeite OTI £XETE
EeTUAIEEI TTANPWG TO KaAWDIO aTTd TOV
XWPO aTToBrKeuang KaAwdiou ).
JuvdEQTE TN GUOKeUN TNV TIpi¢a. To
koupuTri Avapovig ® 6a avayel.
Znpueiwan: H Auyvia Tou KoupTtriou
avapovig ® B6a avaBoaprivel kai n
Kougivopunyavr dev a Acitoupynoel eav
n KEPaAN Tou pifep PpiokeTal oc 6pbia
0éon 1} €av TO KOUTTI EAéyxoU
Taxutnrag dev gival atn Béan «O».
Mpotou BéaeTe TN GUOKEUR g€
Aerroupyia, eAEyETE OTI N KEPAAT Tou
Hiep €xel aopalioel cwaTa oTn B€an
ToU Kai 611 TO KOUTTi EAéyXOU TaXUTNTAG
Bpiokeral otn Béan «O». EGv n Auyvia
e€akoAouBei va avapooBrvel, avarpégte
agToV «0dNYO AVTIYETWITIONG
TTPOBANHATWVY.

2 MiéaTe Tov JOXAO aviywang TG
KeQaAng @ TTpog Ta KATW Kal
QVOONKWATE TNV KEQAAT TOU Migep
MEXPIG OTOU ag@aAioel aTn B<on NG @ .
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3 TotmoBetAaTE TO PUTTOA TN BACN Kal
oTpéwTe OeCIOaTPOPA @ YIa VO
aTepewBei aTn BEan ToU.

4 TotroBeTnaTE TO EPYOAEio TTOU
XpeIadeaTe atnv utrodoyn. Emeira,
TEDTE TTPOG Ta TTAvw @ KAl OTPEWTE @
TO EPYOAEIO yIa va ac@aAigel aTn B€an
TOU.

Znueiwan: Eav to Xtutnpl K n 10
AvadeuTrpi dev eTeCepyadovTal Ta UAIKG
aTTO TO KOTW PEPOG TOU PTTOA, QVATPEETE
amnv evétnta «Mpoagapuoyn
EPYOAEIWVY.

5 KateBaaTe TNV KEQAAN Tou Higep
ECOVTAG TOV HOXAO aTTadg@AAiong TNG
KEQAAAG TTpog Ta KATW @. KareBaaTe
TNV KEQAAR PEXPIG OTOU aTPalioel @ .

6 O¢aTe TN guakeun g€ Asitoupyia
OTPEQPOVTOG TO KOUUTTI EAEYXOU
TaxutnTag (@ otnv TaxuTnTa TTOU
B€AeTe. XpNOIYOTTOINATE TNV TTAAMIKN
Aeiroupyia (P) yia guvtoua, dIadoxIKa
diagTrpara Asitoupyiag ae pEyiomn
TayuTnTa.

7 MeTa TN XpARan, yupiate ava TO KOUUTTI
eAEyXOU TaXUTNTAG OTN B€an
atrevepyotroinang «O» kai
arroguvdEaTe TNV Koudivounyavr aag
a1o TNV TTPIda.

8 Ammag@aAiaTe To epyaAgio atrd Tnv
UTTOO0X I OTPEPOVTAG TO BEEIOTTPOPA
KQl, OTN GUVEXEIQ, APAIPETTE TO.

ZUMBOUAEG

e [MNa va evOWPOTWOOUV TTANPWG Ta UAIKG
OTO PEiypa, va OIGKOTITETE TNV OVAUEIEN
Kal va EEKOAAATE Ta UAIKA aTTO Ta
TOIXWHOTO TOU PTTOA HE TN OTTATOUAQ
ava TakTd SIaaTAUATA.

e Mo KOAUTEPQ ATTOTEAETUATA OTO
XTUTTNHA XPNCTIUOTTOIEITE aBya g€
Bepuokpagia dwyaTiou.
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e [MpoTOU XTUTIAOETE AQTTPAdIA ARyWY,
BeBaiwbeite OTI dev UTTAPXEI AITTAPN
ouaia | KPOKOG afyou aTo avadeuTnpI i
OTO UTTOA.

e XpPnOIYOTTOIEITE KPUA UNIKA VIO TNV
TTAPATKEUT YAUKWYV, EKTOG €AV N
guvTayr gag TTPOTEIVEI KATI AAAO.

ZNHEIWTEIG YIA TNV TTAPATKEUN YWHIOU
ZnUavTiko

e Mnv uTTEPPAiVETE TTOTE TIG
AvVaYyPAPOUEVEG PEYIATEG XWPNTIKOTNTEG
— EVOEXETAI VA UTTEPPOPTWAETE TO
pnxavnua.

Edv avriAngBeite 011 n cuokeun
KOTOTTOVEITAI, BETTE TNV EKTOG
AeiToupyiag, agaipeate TN pion CUPN Kai
ETTECEPYATTEITE TO KABE LITO PEPOG
XWPIOTA.

Ta UAIKG avapelyvuovTal KaAUTEPA £V
TOTTOBETEITE TTPWTA TA UYPA.

Mayia

® =npn HayIid (Tou TUTTOU TTOU TTPETTEI VO
d1aAuBei ag vepd): ToTToBETNHATE TO {ECTO
VEPO OTO UTTOA. 21N GUVEXEID
TTPOCBETTE TN Payid Kal Tn {axapn Kai
aQnaTe To peiypa yia mepitrou 10 AeTrtd
MEXPI Va Yivel avaAappo.

¢ Nw1n payid: 8puppartiote TN YEoa aTO

aAeupl.

AMol T0TTOI HAYIAG: aKOAOUBNJTE TIG

00nYieG TOU KATAOKEUAQTTH).

TotroBetraTe TN CUPN g€ pia Aadwpévn

VAIAOV GAKOUAQ 1) € €va UTTOA

KoAUppévo pe TreTa€eTa. ETTeita, apnaTe

TN {UuN g€ {eaTo anpeio €éwg 6ToU

dIrAagiaaTei ge OyKo.

ZnUavTiko

BeBaiwbeite 0TI KavEVa epYaAEio TOU PTTOA
O¢ev gxel TOTTOBETNOEI | dev BpiokeTal pETa
OTO PTTOA, OTAV XPNTIUOTTOIEITE AAAEG
UTTODOXEG.



MEyioTEG XWPNTIKOTNTES Chef Chef XL
Z0un o@ohidrag Bdapog aAeupiov 680 g 910g
ZUpun ywpiov Bdapog aAeupiol 1,36 kg 1,6 kg
(oQIXTn pE payIa) >UVvOANIKO Bdpog 2,18 kg 2,5kg
MaAako peiypa payidg Bapog aAeupiou 1,3 kg 2,6 kg
(eptTAoUTIOPEVO PE BouTupo 2 UVOAIKO Bdapog 2,5 kg 5kg
Kal apyd)
Meiypa yia KEIK @poUTwV >UVvOANIKO Bdpog 2,72 kg 4,55 kg
(M&Bodog avapeigng Boutupou (peiypa pe (peiypa pe
Kai Laxapng) 9 aByd) 15 aBya)
AaTtrpadia afywv Ap1Buog 12 16
Bapog (455 g) (605 g)

* MéyeBog aywv TTou xpnalgoTTolouvTal = peaaio (Bapog 53 — 63 g)

EpyaAeio Zuvrayh/Emegepyaaia ZuvIgTWHEVN TaXUTNTA
Xtumnmipl K Avapeign Boutupou/papyapivng ZeKIVAOTE aTTO TNV €VOEIEN
Kal {ayxapng «Min» (eAay.) kal auavere
aTadIiaka €wg TNV £VOEIEN
«Max» (PEy.)
XTUTTnpa afywv yia peiypgarta KEIK | ATTO To «4» €wg To «Max»
AvakdTepa e aAeupl, @pouTa Ao TNV €vdeign «Fold»
K.ATT. (avakarepa) £Ewg 10 «1»
MeiypaTta yia KEIK e avapeIgn ZeKIVAOTE aTTO TNV €VOEIEN
OAWV TWV UAIKWV POVOUIAG «Min» (eAay.) kar auavere
aTadIOKA EWG TNV £VOEIEN
«Max» (PEy.)
AUKA Kal UTTIOKOTA — QVAEIEN A6 T0 «Min» €wg TO «2»
BouTupou pe aAeupl
F\aoo ATT6 T0 «Min» £€WG TO «1»
Moupég ZeKIVAOTE aTTO TNV €VOEIEN
«Min» (eAdy.) kal augavere
aTadIaka €wg TNV £VOEIEN
«Max» (Pgy.)
Avadeutnpi Aatrpadia afywv Augavete aTadiaka €wg TO
Mavteatravi pe Aiya Airrapa «Max»
Kpéua
E¢aptnua Cupwpatog | MNa UG pe payid Ztnv Taxutnta «Min» yia

45-60 deur.
‘Emeira auénate atnv Taxutnta
1 yia epitrou 3-4 AetrTd.

ZupwaTe Lava atnv TaxutnTa 1
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Nwg va TotroBeTeite KAl va
XPNOIUOTTOIEITE TO KATTAKI
KATA TOU TTITAIAIOUATOG

2UvapHoAdynan e Katd 1 dIdpKeIa TNG AVAPEIENG, TO
UAIKG pTTOpOUV va ToTroBeToUvTal

aTreuBeiag aTo PTToA PEaw Tou
QVOIiYHOTOG TTIPOTBAKNG UAIKWV.

6 Mo va apaipéasTe TO KATTAKI KATA TOU
TTaINIOPATOG, ATTAWG TUPTE TO TTPOG TA
¢€w OO TO PTTOA TOU pigeEp.

7 Na va a@aipeéaeTe To KAAUPPA KEQAARAG,
QVOONKWATE TNV KEPAAN TOU WiCep Ewg
oTou ag@aAioel. Eav uttdpyxel
TIPOTAPTNHEVO EPYAAEio, APaIPETTE TO
Kal HETA TPABAETE TO KAAUMPO KEPAANG
TIPOG T KATW aTTO TNV KATW TTAEUPA TNG
KEQAANG TOU Pigep.
>nueiwan: Na TotroBeTeite ) va
QQAIPEITE TO KATTAKI KATA TOU
TTGINIOUATOG HOVO OTAV N KEQGAAN TOU

s s Hi€ep eival ag@aAigpévn atn B€an TnG.

TI'ITOI)\IOL’JGTOQ OITO XEIAOG TOU UTTOA qu SUVIGTOUE VA OPAIPEITE TAKTIKA TO

0Tn OUVEXEID TUPTE TO TIPOG TA EPTTPOG KEAUPLIO KeQOATC OTTd TV KEGAAR TOU

HEXPIG 6TOU £QapHOTE! TAMPWS @) pigep yia va To KaBapieTe.

To e€apTnua KaTd TOU TTITAIAIOUATOG
artroTeAgiTal atTd 2 pEPN: To KAAUPUQ
KEQAAAG (7 Kal TO KATTAKI KOTd TOU
mToINiopaTog (9.

To KOTTAKI KOTG TOU TNTAIAITUATOG JEV

pTTOPEi Va ToTTo0eTNOEI GTO UTTOA €dv dev

TOTTO0ETNOEI TTPWTA TO KAAUMHAL.

1 AvoonkwaTe TNV KEQAAR Tou Wiep £wg
OTOU agQOAIgEL.

2 X1EPEWATE TO KAAUPMA KEQAANG OTNV
KATW TTAEUPA TNG KEPAARG TOU Wiep @
mECOVTAG TTPOG TA TTAVW PEXPIG OTOU
€QAPUOTEl TTANPWG.

3 TotmoBetAaTE TO UTTOA OTN BAan.

4 KateBaaTe TNV KEPAAN Tou piep.

5 AKOUMTINOTE TO KATTAKI KATA TOU
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[Mpoaapuoyn epyarciwy

Xtutrnrrpl K kai avadeuThpl

Ta epyaleia gival pubuiouéva ato owatd
UWOogG yIa TO PTTOA TTOU TTAPEXETAI OTTO TO
€PYOOTACIO KATAOKEUNG Kal Ogv Ba TTPETTEI
va XPeIadovTal TIPOTOPHOYT).

Qatb00, €AV ETTIOUUEITE VO TTPOTAPHUOTETE
TO EPYOAEio, XPNOTIMOTTIOINATE £va YAAAIKO
KA€15i katadAAnAou peyEBoug:

TYMNOZ KVC50 = 15 mm

TYMNOZX KVL60 = 19 mm

2N GUVEXEIA AKOAOUBNOTE TIG TTAPAKATW

odnyieg:

1 ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN QTTO TV
mpica.

2 AvaonkwaTe TNV KEPAAN) Tou pigep Kal
TOTTOBETAOTE TO AVAdEUTHPI 1) TO
XTUTTNTAPL.

3 Kareaate Tnv ke@aAn Tou pigep. Eav n
QTTO0TOON TTPETTEI VA PUBUIOTEI,
AvVAONKWATE TNV KEQAAN TOU Migep Kal
aQaIpETTE TO £pyaAeio. Oa Rrav
TTPOTINOTEPO, O AVASEUTHPAG KAl TO
xTutnTrpl K va akouptrouv oxeddv ato
KATW PEPOG Tou PTToA @ .

4 XpnaoIhoTToIWVTaG TO KATAAANAO YaAAIKO
KA€IBi, xaAapwaTe To TTagiuadl 6go
XPeIaZeTan yia va pubpigete Tov agova
@ Na va TomobetoETE TO £pyaAeio
XOUNAOTEPQ KA TTIO KOVTA OTO KATW
MEPOG TOU PTTOA, OTPEWTE TOV AEOVa
apiaTepoaTpo@a. MNa va TomrobeTroeTe
TO EPYOaAEio MO YNAG atrd TO KATW
MEPOG TOU PTTOA, OTPEWTE TOV AEovVa
0e€16aTpoPa.

5 Zgigre Eava 10 TTAgIMAD.
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6 MpogapuodaTe To EpyaAeio aTo Wigep Kal
KOTERATTE TNV KEQAAN TOU MiCep.
(EAéyETE TN B€DN TOU, BA. TIG 0DNYieg
TTOPATIAVW).

7 EmavaAdBete Ta rapatavw Brpata
00EG POPEG XPEIATTEI, £WG OTOU TO
epyaAeio ToTroBeTNOEI CWATA. TN
TUVEXEIQ, OQIETE KOAG TO TTAEINADI.

e >nueiwan: To yaAAIKO KA€IDi @
QTTEIKOVIZETAl JOVO VI AOYOUG
€IKovoypag®nang.

E¢aprnua {upwpaTog

AuTO TO £pyaheio puBpieTal aTo
€pyoaTdalo kai dgv Ba TTPETTeEl va
XPEIALETAI TTPOTAPHOYH.



ppovTida Kal
KaBapIopPog

e ATTEVEPYOTTOIEITE KOI OTTOTUVOEETE
TTAVTa T OUOKEUT) TTPOTOU TNV
KaBapioeTe.

e Tnv TpwTn Gopd 1Tou Ba
XPNOIMOTTOINTETE TNV UTTOBOXN XAUNANG
TaxUTNTAG, EVOEXETAI VO EUPAVIATEI Aiyo
Ypaago (@. AuTd gival UaIOAOYIKO —
QATTAWG OKOUTTIOTE TO.

Movada poTtép Kai KaAUUUATA UTTOSOX WV

® 3 KOUTTIOTE PE EVA UYPO TTaVi, ETTEITA
OTEYVWOTE.

e Mnv XPNOIYOTTOIEITE TTOTE ATTOLETTIKG
TTPOIOVTA Kal PNV Ta BuBileTe g€ vePo.

e TotroBeTeiTeE TO KAAWDIO TTOU TTEPITTEUEI
OTOV XWPO aTTobnkeuong KaAwdiou (2
aTO TTIOW PEPOG TNG TUTKEUNG.

MrroA

e [MAUVETE OTO XEPI, ETTEITA OTEYVWATE
TTOAU KAAQ 1) TTAUVETE GTO TTAUVTAPIO
TTATWV.

® Mnv XPNOIYOTTOIEITE TTOTE TUPUATIVN
BoupToa, auppa Koulivag r) ASUKQVTIKO
yIa va KaBapigeTe TO avogeidwTo PTTOA
gag. XpnaiyoTtroigite £UdI yia va
QQAIPEITE TA TTPWHATA GAATWV.

e KpaTraTe TO HOKPIA OTTO TTNYEG
BepuOTNTOG (UAYEIPIKEG ETTIEG,
(POUPVOUG, POUPVOUG HIKPOKUUATWY).
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EpyaAeia kal KATTaKI Kard Tou

TTOINigHATOG

e [MAUVETE OTO XEPI KAI OTEYVWATE TTOAU
KOAQ.

e EVOAAGKTIKA, PTTOPEITE VA TO TTAEVETE
OTO TTAUVTAPIO TTIATWYV, TOTTOBETWVTAG
T OTO ETTAVW TUPTAPI. ATTOQEUYETE VA
TOTTOBETEITE ECAPTAMATA OTO KATW
gupTdpl, atreubeiag TTAvw aTro To
BepUAVTIKO TTOIXEIO. ZUVIATATAI VA
GUVTOHO TTPOYPOUMA HE XaUNAR
Bepuokpaaia (Méyiotn Beppokpaaia
50°C).



o€pPIC Kal
€CUTTNPETNON
TTEAQTWV

e Edv 1o KaOAWDIO €xel UTTOaTEI POOPA
TIPETTEN, YIa AOyoug ag@aAciag, va
avTikataaTtabei atro Tnv KENWOOD n
Q17O £0UTIOBOTNUEVO TEXVIKO TNG
KENWOOD.

e Edv avripetwtifeTe TTPORANATA PE TN
A€ITOoupyia TNG CUOKEUNG GAG, TTPOTOU
{ntnoete BonBeia avaTpEgTe aTNV
EVOTNTA «OBNYOG AVTILETWTTIONG
TTPORANUATWY» TOU BIBAIOU 0dnyIwv N
EMIOKEPOEITE TN BIABIKTUAKT TOTTOBETIO
www.kenwoodworld.com.

e Exerte UTT’ OWIV OTI TO TTPOIOV KAAUTITETOI

atrd eyyunan, n oTroia gival gUPQWVN
ME OAEG TIG VOMIKEG BIATALEIG TTOU

aQOPOUV TUXOV UPIOTAMEVN £yyUNON Kal

SIKAIWPATA KATAVOAWTWY aTN XWwpa
aTnV OTToia AyoPATTNKE TO TTPOIOV.

e Edv 10 Tp0iov Kenwood Trou éxeTe
ayopdael duaAeitoupyei f Bpeite TUXOV

eAaTTWHOTA, OTEIATE TO 1) TTAPABWATE TO

oe e¢oualodoTnuévo Kevrpo ZEpPIg NG
KENWOOD. lNa evnuepwpéva aToixeia
OXETIKA PYE TO TTANCIECTEPO
egouaiodotnuévo Kévrpo ZEpRIG TNG
KENWOOD, emoke@0eite TN
SiadIkTUaKn TOTTOBETIT
www.kenwoodworld.com 1} Tn
diadIkTUaKn TOTTOBETIa TTOU aPOPd
OTUYKEKPIYEVA TN XWPA TAG.

2xeOIA0TNKE Kal avaTiTuxenke amd tnv
Kenwood oto Hvwpévo BaaiAclo.
e KataokeudoTnke oTtnv Kiva.
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hid

HMANTIKEZ MAHPO®OPIEX INA TH
ZQ>TH AMNOPPIWH TOY MPOIONTOZ
ZYM®QNA ME THN EYPQMAIKH
OAHTIA XETIKA ME TA AMTOBAHTA
HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
E=OMNAIZMOY (AHHE)

2710 TéAOG TNG WPEAIUNG CwNG Tou, TO
TIPOIOV OV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI [IE TO
QAaTIKA ATTOPPIPUATA.

Mpétel va atmoppipBei e €1I0IKA KEVTPA
S10QOPOTToINPEVNG TUAAOYNAG
QATTOPPIMPATWY TTOU 0PIfOUV 01 BNUOTIKEG
APXEG ) OTOUG POPEIG TTOU TTAPEXOUV
QAUTAV TNV UTTNPEaia. H xwpiaTh
ATTOPPIYN MIAG OIKIAKAG NAEKPIKAG
OUQOKEUNG ETTITPETTEI TNV OTTOQPUY
MOAVWY aPVNTIKWY TUVETTEIWV YIdA TO
TePIBAAAOV Kal TNV UyEia aTTo TNV
akaTtAAANAN aTTOPPIYN KOl ETTITPETTEI TNV
AvVAKUKAWGN TwV UAIKWY 1T TO OTTOIx
QATTOTEAEITAI WATE VA ETTITUYXAVETAI
aNUOVTIKN £E0IKOVOUNGN EVEPYEIQG Kal
TOpwv. [Na TNV €manuavan Tng
UTTOXPEWTIKNG XWPIGTAG aTTOpPIYNG
OIKIOKWY NAEKTPIKWY TUTKEUWY, TO
TTPOIOV PEPEI TO ONA TOU dIayPAUUEVOU
TPOXOPOPOU KADOU OTTOPPIUMATWY.



OdNyo¢ avTIUETWTTIONS TTPORANUATWYV

MpoBANua

Armia

Auan

To avadeutrpi ) TO
XTutrnTp1 K XTutTouv aTo
KOTW PEPOG TOU UTTOA 1)
Oev etegepyadovTal Ta
UAIK& OTO KATW PEPOG TOU
MTTOA.

To epyaAeio Bpiokeral ae
A&Bog Uyog Kkal XpeladeTal
puBuION.

MpoogappoaTe 10 UYOG
XPNOIUOTTOIWVTAG £Va KATAAANAO
YOAAIKO KA€IBi — BA. evotnTa
«Mpoaappoyr epyaieiwv».

Aev ptTopei va
ToTT00€TNOEI TO EEAPTNHA
XOMNANG TaxUTNTOG.

EAéyETE €av TO €€APTNUAG
agag gival guuBaTo yia
XPNan HE TO JOVTEAO TNG
OUOKEUNG 0ag. ATraiTeital
aguatnua Twist connection
system (MovtéAo KAX)

To e€dpTnua TTPETTEI va DIABETE
10 guaTnpa KAX twist connection
system yia va

npooapsl aTtnv uttodoxn.

Edv 01a0¢TeTE £€apTApaTa TOU
guaThuatog Bar Connection
System , Ba TpETTEl va
XPNOIUOTTOINTETE TOV
mpocgappoyea KATO02ME,
TTPOKEIMEVOU VA TO OUVOETETE OTO
aguatnua Twist Connection
System Tng Kouivounyxavng aag.
la TepIoaoTePES TTANPOPOPIES,
emiokepOeite Tn dieubuvan
www.kenwoodworld.com/twist

H evdeikTiki Auyvia
avapovig avaBoafnvel
otav n Koulivounyavn
guvdEeTal TO PEUMA VIO
TPWTN QOPA.

To koupTri EAEyxou
Traxutntag dev BpiokeTal
atn 6¢an «O».

H ke@aAn Tou picep
BpigkeTal aTnVv
avagnkwpuevn B¢an n dev
£XEI A0QAAiITEl CWATA.

EAgyETe Kal yupioTe TO KOUTTI
eAEyxou TaxuTnTag aTn B€an «Ox».

EAEyETe OTI N KEQAAR TNG
Koudivounxavng €xel ag@aAiael
owaTd aTnv Katw B€an.
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MpoRAnua

Artia

Auan

H Koudlivopunyavr atapata
evw Aerroupyei. H
eVOEIKTIKA Auxvia
avapovng avaBoafnvel
ypriyopa.

To guaTNUa TTPOCTACIAG
QTTO TNV UTTEPPOPTWAN N
aTro TNV UTTEPBEPUAvan
eival evepyo. YépBaan
TNG PEYIOTNG TTOCOTNTOG.

ATTOOUVOEQTE ATTO TNV TTPIa KAl
€AEYETE €AV UTTAPYOUV EUTTODIA N
UTTEPPOPTWAN.

lupioTe TO KOupTTi EAEyXOU
TaxuTnTag atn 8€an «Ox» kai
BeaTe Cava TN OUOKEUN O€
AeiToupyia.

Edv n guokeun dev Aeimoupyei,
AQAIPETTE PEPIKA ATTO TA UAIKA
yIa VO HEIWTETE TO BAPOG Kal
BeaTe Cava TN OUOKEUN O€
Aeitoupyia.

Edv 10 TpoRANua TTapapével,
QTTOOUVOETTE TN GUOKEUN ATTO
TNV TPida KOl aPrOTE TN EKTOG
Aeitoupyiag yia 15 AetTa.
>uvdEQTe TN aTNV TTPICa Kal
€TMIAECTE TTOAI TOXUTNTA.

Edv, apoTtou eQapuoaete TNV
Tapatavw diadikaaia, n
guokeur e§akoAouBei va pnv
AEITOUPYEI, ETTIKOIVWVAQJTE LIE TO
TUNHO KEEUTTNPETNONG TTEAQTWV»
yia TTeEpaITépw Bondeia.

H evOeIkTIKA Auyvia
avapovng dev avapel,
TTAPOAO TTOU N GUOKEUN
gival guvdedepEvn aTnV

mpida.

H Koulivopnyavn €xel
peiver atnv Tpica
TTEPIOTOTEPO aTTd 30
AETITA XWPIG va AEIToupyei
Kal €xel peTapei oe
AeiToupyia avapovng.

MarthaTe pia opd TO KOUWTT
Avapovng yia ETTaveVEPYOTTOINaN.
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Poznajte svoj kuchynsky robot Kenwood

Blahozelame vam ku kupe vyrobku znacky Kenwood. Vdaka Sirokej Skale
dostupného prisluSenstva je to viac nez len obyC€ajny mixér. Je to najmodernejsi
kuchynsky robot. Dufame, Ze vam bude prinasat radost.

Vykon. Spolahlivost. VSestrannost. Kenwood.

Bezpecnost

® Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovaijte si ich pre
buducu potrebu.

e (Odstrante vSetky obaly a Stitky.

® Po pouziti tohto zariadenia, pred zakladanim alebo
vyberanim nastrojov/prislusenstva a pred jeho Cistenim
pretocte ovladac rychlosti do pozicie VYPNUTIA ,O“ a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.

® Prsty drzte v bezpecCnej vzdialenosti od pohyblivych sucasti
a zalozenych nastrojov.

e Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez dohladu, ked je v
chode.

e Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je poskodené. V
takom pripade ho dajte skontrolovat alebo opravit: precCitajte
si Gast ,Servis a starostlivost o zakaznikov*.

e Toto zariadenie nikdy neuvadzajte do chodu, ked je jeho
hlava vyklopena.

® FElektricku Snuru nikdy nenechavajte visiet smerom nadol
tak, Ze by ju mohlo zdrapnut dieta.

® Pohonnu jednotku, elektricki Snuru a zastrCku nikdy
nenechajte zmoknut.

e Nikdy nepouZzivajte nejaky neschvaleny nastroj alebo
niekolko nastrojov naraz.

e Nikdy neprekraCujte mnozstva uvedené v tabulke
maximalnych mnozstiev.

® Pri pouzivani prisluSenstva si precCitajte aj bezpe€nostné
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informacie, ktoré su s nim dodané, a dodrziavajte ich.

Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne, lebo je
tazké. Pred jeho zdvihnutim zabezpecte, aby jeho hlava
bola spravne zaistena v dolnej pozicii a nadoba, nastroje,
kryty vystupov a elektricka Snura boli zaistené na svojom
mieste.

Pred pouzitim tohto zariadenia zabezpecte, aby jeho
elektricka Snura bola riadne vytiahnuta z ulozného priestoru
pre elektrickl Snuru @.

Deti musia byt pod dohfadom, aby sa zabezpedilo to, Zze sa
nebudu s tymto zariadenim hrat.

Nehybte hlavou mixéra ani ju nedvihajte, ked je do nej
zalozeny nejaky nastroj, lebo vtedy by toto zariadenie mohlo
stratit stabilitu.

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu blizko okraja
pracovného povrchu.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach malo
vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami malo
skusenosti, mozu toto zariadenie pouzivat len pod
dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecCnej obsluhe,
pricom musia rozumiet suvisiacim rizikam.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia méze spdsobit
zranenie.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho
elektricku Snuru drzte mimo dosahu deti.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny
ucel. Firma Kenwood nepreberie ziadnu zodpovednost za
nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za
nasledky nereSpektovania tychto instrukcii.
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Pred zapojenim do
elektrickej siete

e Qverte si, ¢i ma elektricka siet také isté
parametre, aké su uvedené na spodne;j
strane zariadenia.

e Toto zariadenie spifia poZiadavky
nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (ES) €. 1935/2004 o
materialoch a predmetoch uréenych na
styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim
e Umyte sucasti: precitajte si Cast
,OSetrovanie a Gistenie".

Poznajte svoj kuchynsky robot

Legenda

Vystupy pre prislusenstvo

@ vystup pre vysoku rychlost

@ vystup pre pomalu rychlost

®@ zasuvka pre nastroje do nadoby

Mixér

@ kryt vystupu pre vysoku rychlost
® hlava mixéra

® packa na uvoltiovanie hlavy mixéra
@ ovladag rychlosti a pulzného chodu
tlacidlo pohotovostného rezimu

® pohonna jednotka

nadoba

@ kryt vystupu pre pomalu rychlost
@ ulozny priestor pre elektricku $naru
@ metlicka v tvare K

$lahacia metlicka

@ hak na hnetenie cesta

$pachtia

@ stit na liatie/sypanie

ochranny kryt proti vySplechovaniu

Poznamka: Maticovy klti¢ @ je
znazorneny len pre ilustracné ucely a nie
Je sucastou balenia.
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Volitel'né prislusenstvo

S tymto kuchynskym robotom mozno
pouzivat Skalu volitelného prisluSenstva.
Pozrite si letak o prislusenstve, ktory je
sucastou balenia, alebo navstivte webovu
stranku www.kenwoodworld.com, na
ktorej mozno najst kompletnu ponuku
volitelného prisluSenstva, ako aj
informacie o tom, ako ho mozno dokupit.

Poznamka: Prislusenstvo pripajané
cez vystup pre pomalu rychlost
Vystup pre pomalu rychlost na tomto
modeli kuchynského robota je vybaveny
systémom pripajania Twist. Ten je
navrhnuty tak, aby bol kompatibilny s
prisluS§enstvom pripajanym takymto
systémom.

Pri kupovani nového prislusenstva
pripajaného cez vystup pre pomalu
rychlost treba skontrolovat jeho
kompatibilnost s tymto kuchynskym
robotom. Akékolvek prislusenstvo
pripajané systémom Twist mozno
identifikovat podla kédu vyrobku, ktory sa
zacina pismenami KAX, ako aj podla loga
Twist ¢2=), ktoré vidno na balen.

Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke

www.kenwoodworld.com/twist.



Ak vlastnite prisluSenstvo vybavené
systémom pripajania Bar , na jeho
pripajanie k systému pripajania Twist
tohto kuchynského robota budete musiet
pouzivat adaptér KATO02ME.

Viac informacii je k dispozicii na webovej
stranke
www. kenwoodworld.com/twist.

Nastroje do nadoby a priklady

ich pouzivania

Metlicka v tvare K

Je urena na pripravu kolacov,
trvanlivého a sladkého peciva, poliev,
plniek, plnenych zakuskov a zemiakovej
kase.

Srahacia metlicka

Je uréena na Slahanie vajec, na pripravu
krémov, liateho cesta, kysnutého cesta
bez tuku, snehovych pusiniek,
tvarohovych kolacov, Sfahanych pien a
bublanin. Nie je uréena na Slahanie
hustych zmesi (napriklad zmesi tuku s
cukrom), lebo by sa pri tom mohla
poskodit.

Hak na hnetenie cesta
Je ureny len na pripravu kysnutych
zmesi.

Pouzivanie nastrojov do
nadoby

Pred pouzitim tohto zariadenia
zabezpecdte, aby jeho elektricka Snura
bola riadne vytiahnuta z ulozného
priestoru pre elektricku Snuru 2.

1 Zapojte do elektrickej siete. Rozsvieti
sa tlacidlo pohotovostného rezimu ®.

168

Poznamka: Ked' je hlava mixéra
vyklopena alebo ked’ ovlada¢
rychlosti nie je v pozicii ,,0“,
kontrolka tla¢idla pohotovostného
rezimu @ bude blikat a mixér
nebude fungovat. Pred jeho
uvedenim do chodu treba preto
skontrolovat, ¢i je jeho hlava
spravne zaistena v dolnej pozicii a €i
je ovladacé rychlosti v pozicii ,,0“. Ak
dana kontrolka aj tak svieti, treba si
precitat cast ,,RieSenie problémov*.

2 Zatlatte packu na uvolfiovanie hlavy
mixéra @ nadol a dvihajte hlavu
mixéra, kym sa nezaisti do potrebnej
pozicie @.

3 ZalozZte nadobu na z&kladru a otac€ajte
fou v smere hodinovych ruciciek (3}
aby ste ju zaistili do potrebnej pozicie.

4 Do zasuvky pre nastroje do nadoby
vloZte poZadovany nastroj. Potom ho
zatlaéte nahor @ a otoéte nim @, aby
ste ho zaistili do potrebnej pozicie.
Poznamka: Ak metlicka v tvare K alebo
Slahacia metlicka nezachytavaju zlozky
z0 sponu nadoby, precitajte si Cast
,Nastavovanie nastrojov".

5 Zatlacte packu na uvolfiovanie hlavy
mixéra nadol @ a sklapajte hlavu
mixéra nadol, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie @.



6 Zariadenie zapnite pretocenim
ovladaca rychlosti (7 na ziaduci
rychlostny stupen. Pre kratke intervaly
maximalnej rychlosti pouzivajte pulzny
chod (P).

7 Po pouziti pretocte ovladac rychlosti
spat do pozicie VYPNUTIA ,O" a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.

8 ZaloZeny nastroj uvolnite jeho otd€anim
v smere hodinovych ruciciek, ¢o ho
odisti. Potom ho vytiahnite.

Rady

e Mixovanie pravidelne prerusujte a
Spachtlou zoskrabujte vnutorné steny a
dno nadoby, aby ste dosiahli ¢o
najlepSie zapracovanie zloZiek.

¢ Na Sfahanie su najlepSie vajcia izbovej
teploty.

e Pred Slahanim vajecnych bielkov
zabezpecte, aby na Slahacej metlicke
ani na nadobe nebola Ziadna mastnota
ani vajeéné Zitky.

¢ Na pripravu sladkého peciva pouZivajte
studené zlozky, ak sa v recepte
neudava inak.

Poznamky k priprave chleba

Doélezité upozornenia

¢ Nikdy neprekraCujte uvedené
maximalne mnozstva, aby ste
zariadenie nepretazili.

e Ak budete pocut, Ze sa zariadenie trapi,
vypnite ho, vyberte z nadoby polovicu
cesta a jednotlivé polovice cesta potom
spracujte osobitne.

e Zlozky sa najlepSie mixuju vtedy, ked
do nadoby najprv viejete tekuté zlozky.
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Drozdie

e Susené drozdie (druh, ktory potrebuje
vodu): Do nadoby vlejte teplu vodu.
Potom do nej pridajte drozdie a cukor a
zmes nechajte priblizne 10 minut
postéat, aby sa spenila.

o Cerstvé drozdie: Namrvte ho do muky.

¢ Iné druhy drozdia: Riadte sa
indtrukciami vyrobcu.

¢ Vlozte cesto do namasteného
polyetylénového vrecka alebo do
nadoby, ktoru potom zakryte
kuchynskou utierkou. Potom ho
nechajte na nejakom teplom mieste,
kym sa jeho objem nezdvojnasobi.

Doélezité upozornenie

Pri pouzivani inych vystupov nesmu byt
uloZzené v nadobe ani zaloZzené Ziadne
nastroje do nadoby.



Maximalne mnozstva Chef Chef XL
Krehké sladké pecivo Hmotnost muky 680 g 910 g
Cesto na chlieb Hmotnost muky 1,36 kg 1,6 kg
(tazké kysnuté) Celkova hmotnost 2,18 kg 2,5 kg
Lahké kysnuté cesto Hmotnost muky 1,3 kg 2,6 kg
(obohatené o maslo a vajcia) Celkova hmotnost 2,5 kg 5kg
Zmes na ovocny kolaé Celkova hmotnost 2,72 kg 4,55 kg
(metdéda s tukom a cukrom) (zmes (zmes
s 9 vajciami) s 15 vajciami)
Vajecné bielka Pocet 12 16
Hmotnost (455 g) (605 g)

* Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 az 63 g).

Nastroj

Recept/Proces

Odporuéana rychlost

Metlicka v tvare K

Maslo/margarin a cukor

Spociatku minimalna a
postupne zvySovat na
maximalnu.

Srahanie vajec do zmesi
na kolace

4 az maximalna.

VmieSavanie muky, ovocia
a podobne

,Fold“ (vmieSavanie) az 1.

Zmesi na mucne kolace

Spociatku minimalna a
postupne zvySovat na
maximalnu.

Trvanlivé a sladké pecivo —
vtieranie tuku do muky

Minimalna az 2.

Kralovska poleva

Minimalna az 1.

Zemiakova kaSa

Spociatku minimalna a
postupne zvySovat na

maximalnu.
Srahacia metlicka Vajecné bielka Postupne zvySovat na
Piskoty bez tuku maximalnu.
Smotana

Hak na hnetenie
cesta

Kvasené cesto

Na 45 az 60 sekund
minimalna rychlost. Potom na
3 az 4 minuty zvysit na 1.

Opétovné premiesenie na 1.
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Zakladanie a pouzivanie ochranného
krytu proti vysplechovaniu

Montaz

Zostava ochranného krytu proti
vysSplechovaniu pozostava z tychto 2
Casti: stit na liatie/sypanie @) a ochranny
kryt proti vy$plechovaniu @9.

Ochranny kryt proti vySplechovaniu

nemozno zalozit na nadobu bez Stitu na

liatie/sypanie.

1 Dvihajte hlavu mixéra, kym sa nezaisti
do potrebnej pozicie.

2 Pricvaknite §tit na liatie/sypanie
smerom nahor pod spodnu ¢ast hlavy
mixéra @, aby bol v potrebnej pozicii.

3 Zalozte nadobu na zakladnu.

4 Sklopte hlavu mixéra.

5 Polozte ochranny kryt proti
vysplechovaniu na okraj nadoby a
potom ho posuvajte smerom dopredu,
kym nebude v potrebnej pozicii @.

171

e VVdaka tomu mozno pridavat zlozky
pocas mixovania priamo do nadoby.

6 Ochranny kryt proti vy$plechovaniu sa
vybera jednoduchym potiahnutim
smerom od nadoby mixéra.

7 Pri vyberani §titu na liatie/sypanie
najprv vyklapajte hlavu mixéra nahor,
kym sa nezaisti do potrebnej pozicie.
Ak je do nej zalozeny nejaky nastroj,
vyberte ho a potom potiahnite &tit na
liatie/sypanie smerom nadol od spodne;j
Casti hlavy mixéra.

Poznamka: Ochranny kryt proti
vySplechovaniu zakladajte alebo
vyberajte len vtedy, ked je hlava mixéra
zaistena.

§tit na liatie/sypanie odporiéame
pravidelne vyberat z hlavy mixéra a
Cistit.



Nastavovanie nastrojov

Metlicka v tvare K
a SFahacia metlicka

Nastroje su uz vo fabrike nastavované na

spravnu vysku v dodanej nadobe, a preto

by nemalo byt potrebné upravovat to. No
ak napriek tomu budete chciet upravit
nastavenie nejakého nastroja, pouzite na
to maticovy klIU€ spravnej velkosti:

TYP KVC50 = 15 mm

TYP KVL60 =19 mm

Postupujte pritom podla tychto instrukcii:

1 Zariadenie odpojte z elektrickej siete.

2 Vyklopte hlavu mixéra a zalozte do nej
metliCku v tvare K alebo Sfahaciu
metlicku.

3 Sklopte hlavu mixéra. Ak medzeru
medzi koncom nastroja a dnom nadoby
treba upravit, vyklopte hlavu mixéra a
nastroj z nej vyberte. Idealne by sa mal
koniec daného nastroja takmer dotykat
dna misy @.

4 Kla¢om spravnej velkosti uvolnite
maticu natolko, aby bolo mozné
posunut hriadel @. Ak nastroj treba
spustit nizSie ku dnu nadoby, otacajte
hriadefom v protismere hodinovych
ruCiCiek. Ak nastroj treba posunut
vysSie nad dno nadoby, otacajte

hriadefom v smere hodinovych ruciciek.

5 Opat dotiahnite maticu.

6 Nastroj zalozte do mixéra a sklopte
hlavu mixéra. (Skontrolujte jeho poziciu
podla bodov vysSie.)

7 Podla potreby opakujte vy$sie uvedené
kroky, kym nastroj nebude nastaveny
spravne. Ked bude nastaveny spravne,
bezpecne dotiahnite maticu.

¢ Poznamka: Maticovy kiu¢ @ je
znazorneny len pre ilustracné ucely.
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Hak na hnetenie cesta

Tento nastroj je nastaveny vo fabrike, a
preto by nemalo byt potrebné upravovat
ho.



OsSetrovanie
a Cistenie

Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Pri prvom pouziti vystupu pre pomalu
rychlost (@ sa v iom moéze objavit
trochu maziva. Je to normalne — treba
ho len poutierat.

Pohonna jednotka a kryty vystupov

Utierajte vihkou handri¢kou a osuste.
Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky a neponarajte do vody.
Prebyto¢nu Cast elektrickej Snury
zatlacte do ulozného priestoru pre
elektrickd $ndru @ nachadzajuceho sa
v zadnej Casti zariadenia.

Nadoba

Umyvaijte ru¢ne a potom dbdkladne
osuste alebo umyvajte v umyvacke
riadu.

Na Cistenie nadoby z nehrdzavejucej
ocele nikdy nepouzivajte drétenu kefu,
drétenku ani bielidlo. Na odstrariovanie
vodného kamera pouzivajte ocot.
Drzte v bezpec€nej vzdialenosti od
zdrojov tepla (vrchna €ast sporaka,
rdra, mikrovina rdra a podobne).

Nastroje a ochranny kryt proti
vySplechovaniu

Umyvaijte ru¢ne a potom dbdkladne
osuste.

Eventuéalne ich mozno umyvat aj v
umyvacke riadu — v takom pripade ich
treba davat do hornej priehradky
umyvacky riadu. Netreba ich davat do
spodnej priehradky umyvacky riadu,
aby neboli priamo nad ohrevnym
prvkom. Odporu¢ame pouzivat kratky
program s nizkou teplotou (maximalne
50 °C).

Servis
a starostlivost
o0 zakaznikov

e Ak sa poskodi elektricka Snura, musi ju
z bezpecnostnych pric¢in vymenit alebo
opravit spolo¢nost KENWOOD alebo
pracovnici opravneni spolo¢nostou
KENWOOD.

¢ AK pri pouzivani tohto zariadenia
narazite na nejaké problémy, pred
vyziadanim pomoci si najprv precitajte
Cast ,rieSenie problémov*“ v prirucke
alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

e Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka
vyhovujuca v8etkym pravnym
ustanoveniam tykajucim sa
akychkolvek zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine, v ktorej bol
vyrobok zakupeny.

Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo
na nom najdete nejaké chyby, poslite
alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD.
NajblizSie autorizované servisné
centrum KENWOOD mdézete najst na
webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej
stranke Specifickej pre vasu krajinu.

Navrhla a vyvinula spolo¢nost
Kenwood v Spojenom kralovstve.
e Vyrobené v Cine.



Riesenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Metli¢ka v tvare K alebo
Slahacia metlicka udieraju
o dno nadoby alebo
naopak nezachytavaju
zlozky na dne nadoby.

Nastroj je nastaveny na
nespravnu vysku.

Upravte vySku pomocou
vhodného maticového klt¢a —
precitajte si €ast ,Nastavovanie
nastrojov*.

Do vystupu pre pomalu
rychlost nemozno zalozit
prislusenstvo.

Skontrolujte, ¢i je dané
prisluSenstvo kompatibilné
s vasim modelom
kuchynského robota. Je
potrebny systém
pripajania Twist (model

KAX) (=)

Dané prislusenstvo musi mat
systém pripajania Twist (KAX)
‘, aby pasovalo do

vystupu.

Ak vlastnite prisluSenstvo
vybavené systémom pripajania
Bar , ha jeho pripajanie k
systu pripajania Twist tohto
kuchynského robota budete
musiet pouzivat adaptér
KATO02ME.

Viac informacii je k dispozicii na
webovej stranke
www.kenwoodworld.com/twist.

Kontrolka pohotovostného
rezimu po prvom zapnuti
kuchynského robota do
elektrickej siete blika.

Ovladac rychlosti nie je v
pozicii ,O0".

Hlava mixéra je vyklopena
v hornej pozicii alebo nie
je spravne zaistena v
dolnej pozicii.

Skontrolujte ovladag rychlosti a
pretocte ho do pozicie ,0".
Skontrolujte, ¢i je hlava mixéra
spravne zaistena v dolnej pozicii.

Kuchynsky robot sa po¢as
chodu zastavuje.
Kontrolka pohotovostného
rezimu rychlo blika.

Aktivovala sa ochrana
proti pretazeniu alebo
prehriatiu. Prekroené
maximalne mnozstvo.

Zariadenie odpojte z elektrickej
siete a skontrolujte, i mu nieco
neprekaza alebo &i nie je
pretazené. Ovladac rychlosti
pretocte do pozicie ,O0" a
zariadenie opat zapnite.

Ak zariadenie ani tak nefunguje,
vyberte z neho nejaké zlozky, aby;
ste zniZili jeho zatazZenie, a opéat
ho zapnite. Ak ani to problém
nevyriesi, zariadenie odpojte z
elektrickej siete a nechajte ho 15
minut postat. Zapojte ho do
elektrickej siete a opatovne
zvolte rychlost. Ak sa zariadenie
ani tak nespusti, skontaktujte sa
s nasim Oddelenim starostlivosti
o zakaznikov a vyziadajte si
dalSie rady.
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Problém

Pri¢ina

RieSenie

Zariadenie je zapojené do
elektrickej siete, ale
kontrolka pohotovostného
rezimu nesvieti.

Zariadenie je zapojené do
elektrickej siete dlhSie nez
30 mindut, ale nebolo
uvedené do chodu, a
preto preslo do
pohotovostného rezimu.

Raz stlacte tlacidlo
pohotovostného rezimu, aby ste
ho zresetovali.

hid

DOLEZITE INFORMACIE PRE
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODIA EUROPSKEJ SMERNICE O

ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI

(OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok
nesmie likvidovat spolo¢ne s domacim

odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné
miesto Specializované na triedenie
odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje

takuato sluzbu.

Oddelenou likvidaciou domacich
spotrebiCov sa predchadza negativnym
nasledkom na zivotné prostredie a na
zdravie Cloveka, ku ktorym by mohlo déjst
v doésledku ich nevhodnej likvidacie.
Zaroven to umozriuje recyklaciu
jednotlivych materialov, vd'aka ktorej sa
dosahuje znacna Uspora energii a
prirodnych zdrojov. Na pripomenutie
nutnosti oddelenej likvidacie domacich
spotrebicov je tento vyrobok oznaceny
symbolom preskrtnutej nadoby na domaci

odpad.
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3HaNOMCTBO 3 KYXOHHOI MaLUMHOLO
Kenwood

Hawwi BiTaHHA y 3B’A3Ky 3 npuabaHHAM KyxoHHOro kombariHy Kenwood. 3aBasku
BENMKOMy BUBOpY Hacagok Len npunag crae He nuiwe mikcepom. Lie —
Halcy4acHiwa KyxoHHa MalumHa. Mu cnogiBaemocs, Lo BaMm cnofobaeTbes
rotyBaTu 3a JOMOMOrO HaLLIOro npunagy.

MiuHwnii. HagiiHuin. YHisepcanbHuii. Kenwood.

3axoaun 6esneku

YBaxXHO NpoymnTanTe iHCTPYKLUito Ta 36epexiTb 1T Ans
noganbLLoro BUKOPUCTAHHA.

3HiMITb YNakoBKY Ta BCi ETUKETKN.

[MoBepTanTe perynsatop WBMAKOCTI B NOSIOXeHHsA ‘O’ Ta
BiOKI0O4MaNTE NPUCTPIN Big MepeXxXi enekTponoctadaHHsA
nepen yctaHoBKOK abo 3HIMaHHAM geTanen/Hacagok, nicns
BMKOPUCTAHHS Ta nepes YMLLEHHSAM.

He Habnwxyinte nanbLi 4O pyXoMux geTtanen ta
BCTAHOBEHNX HacaoK.

He 3anuwarite KyxoHy mMaluvHy, Wo npautoe, 6e3 Harnagy.
He BukopuctoBymnTe nowwkomkeHnn npunag. lNepesipka abo
PEMOHT 34iNCHIOTLCA Y cneLliaribHUX LeHTpax: AUBUCH
po3gin «O6cnyroByBaHHS Ta PEMOHTY.

He BMUKanTe KyXOHHY MalUWHY 3 MigHATO rOSTiBKOKO .

He ponyckanTe 3BUCaHHS LWWHYpa y MicUaX, Ae 00 HbOro
MOXe OOTArHyTUCA OUTUHA.

He ponyckanTe nonagaHHs Bosiorn Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa, WHyp abo BUNKY.

He BMKOpUCTOBYNTE HaAcaaku, WO He NPU3HaYeHi Ang uboro
npunagy. 3abopoHAETECA OQHOYACHO BUKOPUCTOBYBATH
AeKinbka Hacagok.

He nepeBuwynTe MakcumarnbHUX NOKaA3HUKIB, 3a3HAYEHUX Y
Tabnuui pekomeHgoBaHux 06'emiB.
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KopucTtytouncb Hacaakoro, AOTpUMYIMTECh 3axoniB 6esneku,
LLIO 3a3Ha4eHi y NocibHUKY 3 ekcnryartadii, HagaHomy y
KOMMAEKTI.

byabTe obepexHi nigHiMaroum uen npunag, OCKifbKu BiH
ayxe Baxkuu. [NepLu, HbX nigHimMaTn npunag,
nepekoHamnTecs, WO rofioBKy Mikcepa npaBuIibHO
3acpikcoBaHO B HMXXHBOMY MOSIOXKEHHI, a Yalla, HacaaKu,
KPULLIKA OTBOPIB Ta LLUHYP HaAiNHO 3aKpinseHi.
[MepekoHanTecs, WO LWHYP NOBHICTIO PO3rOpHYTUI 3 BiACIKY
Ans 36epiraHHs WHypa (@ nepea BUKOPUCTAHHAM KyXOHHOI
MaLUNHW.

He sanuwanTe giten 6e3 Harnagy Ta He 403BoNsnTE v
rpaTucs i3 npunagom.

He nepewmiwynte Ta He nigHiManTe ronoBKy Mikcepa 3
BCTAHOBSIEHOI HACAAKOK, OCKISIbKM KYXOHHA MallnMHa Moxe
BTpaTUTU CTIMKICTb.

He BcTtaHoBnonTe npunag nobnmsy kpat pobovoi NoBEpXHi.
He pekomeHOyeTbCs KOPUCTYBATUCS LM npunagom ocobam
i3 oOMexeHUMU PisnYHMMKN abo MeHTaNbHUMK
MOXNUBOCTAMM abo TUM, XTO Ma€e He4OCTaTHLO 4OCBIAY B
noro ekcnnyaradii. BuweHassaHnm ocobam A03BOBMSETHCA
KOpuUcTyBaTUCA NPUNaZoM TifbKU NICNS NPOXOLKEHHS
IHCTPYKTaXy Ta nig Harnsagom gocBigyYeHol NAVHN | SKLLO
BOHW PO3YMitOTb MOB'A3aHi 3 LM PU3UKN.

HeBipHe BMKOPUCTaHHSA LbOro npunagy Moxe npueecTtu 4o
TpaBMm.

Llen npunag He npusHayYeHu Ans BUKOPUCTaAHHSA OiTbMMW.
TpumanTe npunag i WHyp nogani Big giten.

Llen npunapg npMsHa4YeHnn BUKITHOYHO OS5 BUKOPUCTAHHS Y
nobyTi. KomnaHia Kenwood He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
HeBigNOBIAHE BUKOPUCTaHHSA npunagy abo nopyLleHHs
npaBun ekcnnyarauii, BUKNageHux y Wi iIHCTPyKU,l.
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MNMepen niaknoyYeHHAM Ao
MepeXxi enekTponocTtavyaHHA

¢ [lepekoHainTecs, WO Hanpyra
erneKkTpomepexi y BalloMy AOMi
BiAMOBiAa€e NnokasHMkam, BKa3aHUM Ha
3BOPOTHIN YacTuHi Nnpunagy.

e Llein npunag Bignosigae BMmoram
anpektnen €C 1935/2004 cTocoBHO
MaTepianis, Wwo 6e3nocepeaHbo
KOHTaKTYIOTb 3 DXeto.

Mepen nepwum
BUKOPUCTaAHHAM

e BumuiiTe Bci geTani, AMBUTbLCA po34in
«[ornsa Ta YMLeHHs».

3HaMOMCTBO 3 KYXOHHOK MaLLUNHO

Mokaxuunk

OTBOpPM ANs KpinneHHs1 HacagokK
(D BMCOKOLIBUAKICHUI NPUBIA

@ HW3LKOLIBWAKICHWIA NPYBIA

®@ rHi3mo iHCTpyMeHTY yalli

ikcep

KpULLKa BMCOKOLLIBUAKICHOrO NpuBoay
rornoBka Mikcepa

BaXinb po36rOKyBaHHSI FONOBKM
perynsatop WBWAKOCTI + iMMAYNbCHUIA
peXUMm

KHOMKa peXnmy o4ikyBaHHS

6nok enekTpoaBUryHa

Yyawa

KpULLIKa HU3bKOLIBUAKICHOTO NpUBOAY
Biacik ons 30epiraHHs WHypa
K-Hacagka

BIHYMK

ra4yok ons Ticta

nonarka

@ saxucT ronisku

3axucT Big 6pr3ok

SIS IGISISISICIONNVICICIO)

Mpumimka: 2atikosuti kmoy @ nokasaruli
nuwe 0ns intocmpauii i He 8xodums 00
KOMI1/1IeKmy rnocmayvaHHs.
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DopaTtkoBi Hacagku

€ uinui pag goaaTkoBMX Hacadok,
OOCTYMHUX ANsi BAKOPUCTAHHSA 3
KYXOHHUM KOMBanHOM.

[nB nUCTiBKY-BKNageHHs!, ka 4o4aeTbCs
[0 BaLoi MawwnHK, abo BiggiganTe cant
www.kenwoodworld.com, o6 no6auntu
NOBHUN aCOPTUMEHT i BKa3iBKM OO0
KyniBni Hacagok, siki He BXOAATb B
KOMMIEKT.

MpumiTka: Hacagkn gnA
HU3bKOLWBUAKICHOro oTBOpPY
HW3bKOLLBUAKICHUIA OTBIp BaLLOi KyXOHHOT
MaLUWHW Mae Hapi3He KpinneHHs. BoHo
Npu3HayeHo Ans HapisHUX Hacadok.

Mpw nokynui HOBMX HacagoK Ans
HU3LKOLLBMAKICHOrO OTBOPY BU MOBUHHI
nepeBipUTU CYMICHICTb 3 KYXOHHOI
MaLLnHo. Bei HapisHi Hacagkn MoxHa
ineHTudikyBaTn 3a kogom BUpoby, SK1n
noynHaeTbesa 3 KAX, a Takox 3a
1I0roTMnNoM pissbm , AKWMIN BKa3aHWin Ha
ynakoBLi. [Ins oTpumaHHsa 4oAaTKOBOI
iHpopmaLii BiaBigante
www.kenwoodworld.com/twist.



Akwio Bawa Hacagka mae 6ankoBy
cUCTeMy KpinneHHs , BaMm
3Hapgobutbes agantep KATO02ME, wo6

NigKNoYnTY i 4O Hapi3HOro OTBOpPY
BaLUOi KyXOHHOI MaLLUVHM.

Hacagku ona 4awi ta

K-Hacagka

lMpusHaveHa onsg NpUroTyBaHHA TiICTEYOK,

neyrBa, KOHOUTEPCbKMX BUPOOIB i3
3006HOoro TicTa, LyKpoBOi rnasypi,
HanoBHIOBAuIB, EKNepiB Ta KapTONMsHOro
ntope.

BiHuuk

MpusHaveHwn ans 36yMBaHHS Aeub,
KpemiB, pigkoro Ticta, kucnoro Ticta 6e3
[0OaBaHHS XXUPIiB, MEPEHTIB, CUPHUX
nvporis, mycis Ta cydrne. He
BMKOPUCTOBYWTE BIHNYOK ONs
BMMILLYBaHHS ryCTUX CyMiLLen
(Hanpwuknag, 36MBaHHS XUpy 3 LLYKPOM),
agke B/ MOXeTe MOLLKOAUTM Hacaaky.

Mayok gna Ticta
Jnwe onga ApikoXKOBUX CyMiLLIEN.

s ompumaHHsi 0o0amkogoi iHghopmauii
gidsidaltime
www.kenwoodworld.com/twist.

IX NPU3HAYEeHHS

BukopucTtaHHs iHCTPYMEHTY
vaui

[MepekoHainTecs, LU0 LUHYP MNOBHICTIO
pO3ropHyTWIA 3 BiACIKY ANns 36epiraHHsA
WHypa (2 nepen BUKOPUCTAHHSIM
KYXOHHOI MaLUnHW.

1 TigknoYiTe NPUCTPIN A0 Mepexi
XXUBIEHHS, KHOMKa PEXMMY OYiKyBaHHS
3aropuTbCs.

MpumiTka: KHoNKa pexumy
o4iKkyBaHHA (8) MUITiITUME, KYXOHHA
MalnHa He byae npautoBaT, AKLO
rornoBKa Mikcepa 3HaxoAuUTbCA B
niagHATOMY MONOXEHHi, abo
perynatop WBUAKOCTI He
BCTAHOBNEHO B nonoxeHHs '0O".
Mepen noyaTkom po6oTun
nepekoHamTecs, Lo ronoBKa mikcepa
npaBunbHO 3abnokoBaHa, a
perynatop WBUAKOCTI 3HaXO0AUTbCS
B nonoxeHHi "O". Akwo iHgukaTop
NPOAOBXYE MUITITU, 3BEPHITLCA OO
"nocibHuKa 3 yCyHeHHA
HecnpaBHoOCTEN".

2 HaTucHiTb Baxins nigovimy ronosku @
BHM3 Ta NigHIMITb rONOBKY MiKCEpy 40
6rnokysaHHa @.

3 YcTaHoBITb Yally Ha nigcTaBky Ta
NMOBEPHITb 32 FOAVHHMKOBOIO CTPINKOK
® ans dikcadii.

4 BcTaBTe NoTpibHY Hacaaky B rHi3go.
Motim HaTucHiTe @ Ta nosepHiTe @
iHCTPYMEHT Anst GrioKyBaHHs B
MOSOXEHHI.
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MpumiTka: Akwo K-Hacagka abo
BIHWMYOK HE NigHIMalOTb IHFpPeaieHTn 3
[OHa Yalli, 3BepHiTbCcs 40 po3ainy
"HanawTtyBaHHs iHCTpyMeHTY".

5 OnycTiTb ronoBKy Mikcepa, HaTUCHYBLUY
Ha Baxinb po3brokysaHHs ronoekn @,
Ta onycCTiTb rONOBKY Mikcepa A0
6nokyeaHHs @.

6 3anycTiTb MaLUUHY, NOBEPHYBLUMX
perynatop weuakocTi 7) B NoTpibHe
NnonoxeHHsi. Bukopucrosyrite
iMAynbCHUIA pexxum (P) ons KOpoTKNX
CMMecKiB MakCMMarnbHOI LUBUAKOCTI.

7 Ticnsa BUKOPUCTaHHSA NOBEPHITb
perynsatop LWBWAKOCTI B NONoXxeHHs 'O’
(BVMMKH.) i BigKNOYiTh KYXOHHY MaLUuHY.

8 BigkpyTiTb IHCTPYMEHT 3a
rOAVHHMKOBOK CTPINKOHO, W06
po36siokyBaTH, @ NOTIM 3HIMITb.

KopucHi nopaau

e [1na nOBHOro 3MilllyBaHHs Yac Bif yacy
BUMMKANTE MiKCep Ta 3HimalTe
3anuLLKK iHFpeaieHTiB 3i CTIHOK Yalui 3a
[0MOMOroto fonaTku.

e [1Ns1 4OCArHEHHS HAMKpaLLMX

pesynbTaTiB 30MBaliTe AnLa Npu

KiMHaTHI TemnepaTypi.

Mepw Hixk 36MBaTK SA€YHI Binku,

nepekoHamTecs, Lo Ha BIHNYKY Ta

BCEPEAVHI Yalli Hemae 3anuLUKiB Xupy

Ta SI€YHOrOo XKOBTKA.

e [Ins npuroTyBaHHsi 3006HOro Ticta
BUKOPWUCTOBYINTE XOMNOAHI IHFrpeaieHTH,
SIKLLO Y peLenTax He 3a3HavyeHo
iHaKLwe.

Mopaau ctocoBHO BUNiKaHHA xni6a
Baxnueo

e Hikonu He nepesuLLyiiTe
MaKCUMarbHMX NMOKa3HWKIB, 3a3HAYEHMX
HUXYe; e MOXe NpU3BecTy 0
nepeBaHTaXXEHHSI MaLUMHU.

AKwo npunag ynosinbHE poboTy,
BUMKHITb AOro, BUMMIiTb MONOBUHY TiCTa
Ta nepemiliante KoXHy NonoBuHY
OKpemo.

IHrpeaieHTV NnepemilwyoTbeCs Kpalle,
SIKLLO criovaTKy 4oAaTu PianHy.

Opixoxi

e Cyxi ppixaxi (Tvn gpbkoxis, AKi

HeobxigHo po3baBuTN A0 NOTPIGHOI

KOHCUCTEHLT): HanuiTe Tenny Boay y

Yawy. lMicnsa uboro gogarite ApiKOXKi Ta

LyKkop, i 3anuwite npubnmaHo Ha 10

XBUINWH, JOKUN He 3’ABUTbCS MiHa.

CBixi gpixaxi: nokpuwwitb y 60poLUHO.

e IHWIi TUNW gpiXAXIB: BUKOHYNTE
iHCTPYKUiT BUPOOHMKa.

e [ToknagdiTb TiCTO Y 3MaLLEHWUA XNPOM
ronieTuneHoBui NakeT abo y vally Ta
HaKpunTe i KYXOHHUM pyLUHMKOM. [licns
LibOro nocTaBTe y Tenne micue, Wwob
o6’em TicTa 36inbLUMBCA BABIUi.

YBara

IMig Yac BUKOPUCTaHHS iHLLMX OTBOPIB Y
YaLli He MOXYTb 3HaX0OUTUCH
IHCTPYMEHTW.



MakcumarnbHe 3aBaHTaXXeHHSA Chef Chef XL
KoHauTepcbki BUpoOM i3 Bara 6opoliHa 680r 910r
nicoYHoro TicTa
XnibHe TicTO Bara 6opoliHa 1,36 Kr 1,6 kr
(kpyTe apixoxose) 3aranbHa Bara 2,18 kr 2,5 kr
M'sike apixgxoBe TiCTO Bara 6opowHa 1,3 kr 2,6 kr
(3 macnowm i argamn) 3aranbHa Bara 2,5«kr 5«kr
Cywmiw ons dpykroBoro Topty | 3aranbHa Bara 2,72 xr 4,55 kr
(36mBaHHSA XMpy Ta LyKpy) (cymiw 3 (cymiw 3
9 geub) 15 seup)
AeyHi Ginku KinbkicTb 12 16
Bara (4557) (605T)

* Poamip anus = cepefHin (Bara 53-63 r)

IHcTpyMeHT Peuent/Mpouec PekomMeHaoBaHa WBUAKICTb
K-Hacapgka 36vBaHHa macna/maprapviHy MoymHarite 3 MiHiMansbHoOI
i LyKpy LUBUAKOCTI Ta MOCTYMNOBO
[0BOAbTE 40 MaKCMMaIbHOI
36u1BaHHs el B CyMiLLi 3 ‘4 po ‘ Max’
[ONst KeKciB
BumiwwyBaHHs TicTa, dppykTiB i T.i. |3 ‘Fold’ go ‘1’
YHiBepcanbHi cymili agnsa TopTiB | [ovnHanTe 3 MiHiManbHOT
LLIBWUAKOCTI Ta MOCTYMNOBO
[0BOAbTE 40 MaKCMMaIbHOI
Kongutepcbki BUpobu Ta 3 ‘Min’ po’ 2’
neyviBo — PO3TUPAHHS XMpy i3
©OopoLLHOM
Koponiscbka rnasyp 3 ‘Min’ go ‘1’
KapTtonnsHe nope [MoymHalTe 3 MiHiManbHOT
LLIBMAKOCTI Ta MOCTYMNOBO
[0BOAbTE 40 MaKCMMaIbHOI
BiHnyok Aeyni 6inkn MocTynoBo 36inbLuyliTe A0
3HexunpeHi bicksiTh ‘Max’.
Bepuukn

["ayok ans Ticta

BumilyBaHHs gpika)oBoro Ticta

"Min" WBMAKICTb MPOTAroM
45 - 60 cekyHA.

MoTim 36inbWKTL A0
wBuakocTi 1Ha3 -4
XBUTUHW.

[MoBTOPITL 3MilLyBaHHS Ha
wBmnaKocTi 1
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Ak BCTAHOBMOBATW Ta KOPUCTYBaTUCSH
KPULLIKOKO A9 3aXUCTY Big Opn3ok

36upaHHaA

3axucrt Big 6pu3ok cknagaetbes 3 2
YacTUH: 3axucTy ronisku ) Ta

6e3nocepedHbO 3 3axUCTy Bifg 6pM3oK (9.

3axucT Big 6pM30K He MOXHa

BCTaAHOBMIOBATW Ha vally Ao

BCTaAHOBMNEHHS 3aXMCTY rOMiBKM.

1 MNigHimMiTe ronoBky Mikcepa Ao ynopy.

2 3adikcyliTe 3axmCT roniBkM Ha
3BOPOTHIii YaCTuHi ronisku Mikcepy ©
[0 NOBHOr0 BCTAHOBIMEHHSA Ha MiCLj.

3 YcTaHOoBITb Yally Ha nigcTaBky.

4 OnycTiTb rofnoBKy Mikcepa.

5 HagiHbTe 3axucT Big 6pn3ok Ha valy
Ta NOoCyHbTe Brnepea, LWob BCTaHOBUTH
Ha micui ©.
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e [Tig Yac BUMiLLyBaHHS iHrpedieHTn
MOXHa AofaBaTty 6e3nocepeaHbo 40
Yalli Kpi3b NOLOBXYBarnbHY KaMepy.

6 [nsa BuganeHHs NpocTo NOTArHITb MOro
3 Yawli mikcepa.

7 Wo6 BMoanutu 3axucT roniBku
nigHIMITb roniBky Mikcepy 40
6nokyBaHHs1. 3HIMITb IHCTPYMEHT, SIKLLO
BiH BCTAHOBEHWI, NOTIM NOTATHITb
3aXUCT rOfIOBKM BHU3 3 HVXKHBOI
YacTWHM ronoBKK Mikcepa.

MpumiTka: 3HiManTe Ta HagiBaiTe
3axucT Big 6pPU30K, KONK rorioea
Mikcepa 3HaxoauTbCsl B
3ab110KkoBaHOMY CTaHi.
PekoMeHAyeMO perynsipHoO 3HiMaTu
3aXUCT rosliBKU ANsl YALLEHHS.



HanalwtyBaHHS IHCTPYMEHTY

K-Hacapgka Ta BiHUYOK

IHCTPYMEHTU HanawToBaHi Ha NOTPIOHY
BMCOTY ANs Yalli, Lo A0AAETLCA B
KOMMNeKTi, Ta He NoTpebyloThb
perynoBaHHS.

BTim, AKWO BM GaxkaeTe HanawTyBaTu

IHCTPYMEHT, BUKOPUCTOBYBAWTE KITHOY

BiZNOBI4HOro po3mipy:

Tun KVC50 = 15 mm

Tun KVL60 = 19 mm

MoTim cnigynTe HaCTYNHUM IHCTPYKUiSM:

1 BigkntouiTe npunag Big mepexi
eneKkTponocTavyaHHs.

2 TMigHiMiTb ronosky Mikcepa Ta
BCTaHOBITb BIHNYOK 41 36UBankKy.

3 OnycTiTb ronosky mMikcepa. Akwo Tpeba
BiAperyntoBaT NPOMIKOK, MigHIMITb
rofioBKy Mikcepa Ta 3HiMiTb Hacaaky. B
ifeanbHOMy BUNazAKy BiHUYOK Yum K-
HacafKa NoBWHHI MaKxe TopKaTncs
aHa vawi @.

4 3a [onomMoror ramkoBoro Knwoya
noTpiGHOro AiamMeTpy BiAKPYTITh ranky
Tak, LWobun MoxHa 6yno BUKOHaTH
perymosaHHs sany @. o6 onyctutu
HacafKy HKYe 40 AHa Yalli, NOBEepHITb
Ban NpoTu roAVHHUKOBOI CTPINKK.
LLlo6u nigHATK Hacagky BuLLe,
NMOBEPHITb Ban 3a roAgMHHMKOBOKO
CTPINKOt0.
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5 3akpyTiTb ramky.

6 YcTaHoBITb HacafKy Ta onycTiTb
ronosky mikcepa. (MepesipTe ii
MOSNOXEHHS (AMBUTBLCA BULLIE 3a3HaYeHi
NYHKTHN).

7 lNMosTOploNTE BULLIE Ha3BaHi NpoLeaypu,
[OKM Hacagky He 6yae BCTaHOBIIEHO
npasBunbHO. TiNbKW-HO NpaBuiibHe
MONOXEHHS HacaaKku 3HangeHo,
3aKpyTiTb Ta 3aTATHITb rawky.

e [Mpumitka: ravkosuii kno4 @
nokasaHumn nuiie Ans inocTpadii.

Mayok anA Ticta

Hacagky 6yno npaeunbHO HanawwToBaHo
BUPOBHMKOM i BOHA He NoTpebye Hisiknx
perynoBaHb.



[ornag ta ynweHHs

3aBxan BUMUKanTe npunag ta
BiZKIHOHMaANTE MOro Bif eNeKkTpoMepexi
nepes YNLLEHHsIM.

IMig Yac nepLuoro yBiMKHEHHSs Ha
BMNYCKHOMY OTBOPI NpuBogy @ mMoxe
3'aBuTUCS Tpoxm MacTtuna. Lle —
HopMarnbHe siBuLe. MpocTo NpoTpiTh.

Bnok enekTpoaBuryHa, KpULLKU
oTBOpIB

MpoTpiTb cnovaTKy BOMOrow, a NoTiM
CYXOH0 raH4ipKolo.

Hikonu He BuKopucTOBYiTE abpa3suBHi
maTtepianu Ta He onyckanTe npunag y
BOAY.

CxoBaliTe 3aliBy YacCTUHY LUHypa Y
cneuianbHOMY BifciKy Ans 36epiraHHs
@, sixmii 3HaxoanTbCA nNo3agy 6noky
eneKkTpoaBUryHa.

Yawa

[MomuiTe pykamu, NOTiM peTenbHO
npocyLwitb abo nomuiiTe y
NOCYyOOMUIMHIN MaLUWHI.

Hikonu He BUKOPUCTOBYITE APOTAHY
LWiTKy, MeTanesui BixoTb abo
BigGintoBanbHWIA 3acid AN YMLEHHS
yawli i3 HepkaBitoyoi ctani. Ana
BUAANEHHSI HANbOTY BUKOPUCTOBYITE
ouerT.

He BcTaHoBnONTE Npunag nopsa is
axepenamu Tenna (KoHcopkamu
nnMTK, enekTponeyamu,
MiKpOXBWITbOBMMM NeYamu).
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IHCTpyMeHTH i 3axucT Big 6pusok
e [TomunTe pykamu, a noTiM peTernbHO

NpOCyLWiTh.

e [103BONSAETLCA MUTK iHLWI AeTani Ha

BEpPXHi/i nonuui Nocya0MUAHOT
MaLmnHn. He pekomeHayeTbCs
po3MilllyBaTV AeTarni Ha HVXKHIA nonuui
NpsIMO HaZ HarpiBanbHUM eNIEMEHTOM.
PekomeHOyeTbCA BUKOPUCTOBYBATU
KOpOTKy nporpamy (Makcumym 50°C).



O6cnyrosyBaHHS
Ta PEMOHT

¢ [OLUKOMKEHNI LUHYP XUBNEHHS i3
MeTolo 6e3nekn nignsrae 3amiHi Ha
nignpuemctax pipmn KENWOOD a6o
B aBTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI
KENWOOD.

e Akuwo B poboTi Npunagy BUHWKNK Byab-
SIKi Henonagku, nepen 3BepPHEHHSIM A0
cnyx6u NiATPUMKN NpoYnUTanTe po3ain
«YCyHEHHS1 HeCMpaBHOCTEN» B LibOMY
nocibHuky abo 3aiaitb Ha canT
www.kenwoodworld.com.

e [lam’siTanTe, WO Ha Nnpunag
NOLLMPIOETBLCA rapaHTis, Wo Bignosigae
BCiM 3aKOHHMM MONOXEHHSAM LLIOAO
iCHYIOUOT rapaHTii Ta NpaB croxvesaya B
Tili KpaiHi, oe npunag 6ys npuaGaHWiA.

e [Tpu BUHMKHEHHI HECMPABHOCTI B poboTi
npunagy Kenwood abo npu BUSIBMEHHI
Oynb-akux gedekTis, byap nacka,
HagiwniTe abo NpUHeCiTb Npunag B
aBTOPWU30BaHUI CEPBICHUNA LLEHTP
KENWOOD. AkTyarnbHi KOHTaKTHi AaHi
cepsicHux yeHTpie KENWOOD Bu
3HaraeTe Ha CauTi
www.kenwoodworld.com abo Ha caiiTi
ONs BaLwol KpaiHwW.

e CnpoeKkToBaHO Ta po3pobneHo
komMmnaHieto Kenwood, Cnony4yeHe
KoponiscTBo.

e 3pobneHo B Kutai.

BAXIJIMBA IH®OOPMALIA CTOCOBHO
HANEXHOI YTUNI3ALII MPOAYKTY
3rigHo 13 AUPEKTOBOIO NPO
YTUNI3ALUIKO ENEKTPUYHOIO TA
ENNEKTPOHHOI'O OBJTIAOHAHHA
(WEEE)

[Micna 3akiHYeHHA TepmiHy ekcnnyaTauii
He BUKMZanTe uen npunag 3 iHwnumm
nobyToBUMY Bigxoaamu.

BigHeciTb npunag oo micuesoro
crewianbHOro aBToOpM30BaHOIO LIEHTPY
30uMpaHHs Bigxoais abo go aunepa, skui
MOXe HaJaTu Taki Nocnyru.
BigokpemneHa ytunizauis nobyTtoBumx
npunazais JO3BOMSAE YHUKHYTU MOXIUBUX
HeraTUBHUX HacnigKiB Ans
HaBKONULLHBOrO cepeaoBuLLa Ta
3[00pPOB’A MIOANHN, SKi BAHUKAOTb Y pasi
HenpaBWbHOI yTUMi3auii, a Takox Hagae
MOXIUBICTb NepepobuTn Matepianu, 3
SIKMX Byno BUrOTOBMEHO AaHWIA Npunag,
LLi0, B CBO Yepry, 3bepirae eHeprito Ta
iHWI BaxknuBi pecypcu. Mpo HeobXiaHiCTb
BiJOKpeMmneHoi yTunisauii nobyToBumx
npunagis Haragye cneuianbHa no3Hadvka
Ha NPOAYKTiI y BUrNAAi NepekpecneHoro
CMITHUKY Ha Konecax.



[TOCIBHUK i3 YCYHEHHA HECNPaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuyunnHa

YcyHeHHs

BiHnyok un K-Hacagka
TOpPKalTLCH AHa YaLli abo
He JocTalTb A0
iHrpeieHTiB, WO nexaTb
Ha JHi YaLui.

IHCTPYMEHT BCTaHOBNEHWN
Ha HenpaBWUIbHIl BUCOTI i
noTpebye perynioBaHHS.

Bigperyntonte Bucoty 3a
[0MOMOroH BiANoBIiAHOIO
rarkoBOro Krtoya - AnB po3gin
«HanawTyBaHHs iHCTPYMEHTY».

He BoaeTbcst BCTaHOBUTH
HacaKy HU3bKOT
LUBMAKOCTI.

MNepeBipTe, Yn Hacagka
CyMiCHa 3 BMKOPUCTaHO
MOAENSO MaLLUHN.
MoTpebye Hapi3Hoi
cucTemu 3'eaHaHHNA

(mopens KAX)

Hacapka noBvHHa maTtu Hapi3Hy
cuctemy kpinneHHs KAX

, o6 ii MoxHa Byrno
BCTaBWTU B Liel OTBIp.

Akwo Bawa Hacagka mae
©ankoBy CUCTEMY KPiNneHHs
, BaM 3HagobuTbeca agantep
KATO002ME, wo6 nigknioumTn i
[0 Hapi3HOro OTBOPY BaLLOi
KYXOHHOI MaLUnHW.

Hns ompumaHHs dodamkosoi
iHbopmauii sideidatime
www.kenwoodworld.com/twist.

KHorka pexumy
o4ikyBaHHsi briumae npu
nepLUoOMy NigKMYeHHi
KYXOHHOI MaLLWHMW.

KoHTponb wBnakocTi He
3HAXoOAUTBLCH B MOJOXKEHHI
IIOII.

["onoBka mikcepa He
nigHsTa abo He
3abrnokoBaHa.

MepeBipTe i nepeBeniTb
perynatop WBMAKOCTI B
nonoxeHHs "O".

MepeBipTe, 4n NpaBUNBHO
3abnokoBaHa roniska KyxoOHHOro
KoMOGawiHy.
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Mpo6nema

MpuyunHa

YCyHeHHA

KyxoHHa maluvHa
3YNMUHAETLCA Mig Yac
po6oTu. IHankaTop
pexunmy o4ikyBaHHS
6numae WBUAKO

3axucT Bia
nepeBaHTaXeHHs abo
neperpisy akTMBOBaHO.
3aBaHTaXeHHs BULLE
[0MyCTUMOI HOPMU.

BUMKHITE Ta nepeBipTe HasBHICTb,
3aBaHTaXeHHsi abo
nepeBaHTaXEHHS.

MepeBeniTb perynstop
LUBUAKOCTI B NONOXeHHsA "O" i
3HOBY BKIOYIiTb.

£AKwo mMalmHa He npautoBaTume,
BUAAnNITb AesKi 3 iHrpedieHTiB,
LWOOG 3HU3NTN HABAHTAXEHHS i
nepesanycrTiTb.

Akwo npobnemy He Boanochb
BUPILLNTY, BIOKMOYITE MaLINHY
BiO Mepexi Ta 3avekarite 15
XBUIMMH. 3HOBY MigKMOYiTb A0
MepeXxi enekTponocTayaHHs Ta
06epiTb NOTPIOHY LIBMAKICTb.
AKwo mawmnHa He
nepesanyckaeTbes nicns
onucaHoi BULLEe Npoueaypw,
3BEPHITLCA [0 CEPBICHOI Cry>ou
AN OTpUMaHHA NoAanbLUnX
pekomeHaaLiin.

IHamKaTop pexmumy
OYiKyBaHHA He CBIiTUTbCS,
KON MalUunHa nigknioveHa
00 MepeXxi XXMBMNEHHS.

KyxoHHa malumHa
3anuwanack BUMKHEHO
npotsarom Ginbwe 30
XBUIVH, HE BMKOHYIOUM
HiSKUX 4in, Ta nepenrwna
B PEXMM OYiKyBaHHS.

HaTuCHITb KHOMKY pexumy
OYiKyBaHHsi OAMH pa3 ans
nepesanycky.
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